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ENGLISH

IIis IMPORT ANT that you read these inslructions carefully and understand the operation & safelyfeatures of
this appliance. Familiarise yourself with the appliance before connecting ii to the gas container. Keep these
intructions for future reference.

DEUTSCH

WICHTIG
Es ist WICHTIG, dass Sie lesen und verstehen, die Betriebs- und Sicherheitsfunktionen des Gerites. Machen
Sie sich mit dem Geriit bekannt vor dem Anschliefien an die Gas container.

BBJITAPCKH E3UK

BaxHo
BaikHo e 1a mpoyeTeTe BHHMATEIHO T3 HHCTPYKIMH M /1a ce yBEpHUTe e pa3dupare HAYNHA HA eKCIUIOATALMS
M XapaKTepHCTHKHTE 32 §€30MacHOCT Ha TO3H ypenx

C €1008



ENGLISH

Dear Buyer,

We thank you for your choice of our camp stove/oven. By reading the
Instructions carefully, you will be satisfied with the stove/oven.

Please read this manual before you light your appliance
Once you have installed your appliance,
we recommend you to retain this manual for future reference.

General Cautions:

1. DO NOT leave this appliance unattended while in use. The user must
remain in the immediate area of the product and have a clear view of
the product at all times during operation.

2. Keep children and pets away from burner at all times.

3. The use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair
your ability to properly assemble of safely operate this appliance.

4. For INDOOR AND OUTDOOR USE . Use in well ventilated areas.
DO NOT use in or on recreational vehicles
or boats. NEVER use this appliance as a heater

5. DO NOT operate appliance under ANY overhead construction. Keep
a minimum clearance of 18cm from sides, front and back of appliance
to ANYconstruction. Keep the area clear of all combustible material
and flammable liquids, including wood, dry plants and grass, brush,
paper, and canvas.

6. USE ONLY on a level, stable non-combustible surface like bricks,
concrete or dirt. DO NOT use this appliance on any surface that will
burn or melt like wood, asphalt, vinyl, or plastic.

7. Keep the fuel supply hose away from any heated surfaces.

8. To prevent accidental fires, before using the appliance ensure that the
hose is not damaged and all joints and connections are not leaking by
turning on the cylinder valve. Leave the burner valve closed, and
apply a soapy solution to the joints and connections.

If a continuous hissing sound is heard, or if the soapy solution
bubbles, there is a leak. Do not use the appliance if there is a leak.
Replace the faulty parts.

9. Extinguish all open flames before connecting the gas supply to the
appliance and before checking for leaks.

10.  When cooking with oil or grease, a thermometer MUST be used.

11.  Never all oil or grease temperature to get hotter than 200C. If the
°temperature exceeds 200C or'if oil begins to smoke,
IMMEDIATELY turn burners off.

12.  When cooking with oil or grease, fire extinguishing materials
shall be readily accessible. In the event of an oil or grease fire DO
NOT attempt to extinguish with water. Use a Type BC dry chemical
fire
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extinguisher or smother fire with dirt, sand or baking soda.

NEVER overfill the cooking pot with oil, grease or water. Follow

instructions in this manual for establishing proper oil, grease or
water levels.

When frying with oil grease, all food products MUST be
completely thawed and towel dried to remove excess water. Failure
to complete thaw and dry food may cause oil or greacy to overflow.
Follow instructions in this manual for frying foods.

When frying, slowly submerse food products into the oil or grease.
DO NOT drop.

DO NOT place an empty cooking vessel on burner while in
operation. Use caution when placing anything in the cooking
vessel while burner is in operation.

In the event of rain while cooking with oil or grease,
IMMEDIATELY turn off burner(s) and gas supply, then cover
cooking vessel. DO NOT attempt to move the appliance or the
cooking vessel.

Avoid bumping or impact with the appliance to prevent spillage
or splashing of hot cooking liquid.

DO NOT move the appliance when in use. Allow until to cool to
45 C before moving or storing.

This appliance will be hot during and after use. Use insulated
oven mitts or gloves for protection from hot surfaces or splatter
from cooki ng liquids.

In case there is a fire, call the local fire department. Stay clear from
flames. Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

Use only accessories, such as cooking vessels recommended by the
seller, to allow safe and proper performance of the product. Never
use a cooking vessel larger than the capacity an diamete
recommended by the seller.

The Max Pot Diameter is 25¢m, the Min Pot Diameter is 70mm.
The consumers and retails are not allowed to adjust, release,

remove or replace the valves, ask for help from techniciant if
this job is necessary.



TECHNICAL REQUEST & DATA:

Wwwij-commerce.co.uk
Gas type LPG 5
G30/31 G30 G30
Category |I3+(28-30/37) I3B/P (30) | I3B/P (50)
Pressure | 28-30/37mbar| 30mbar 50mbar
Destination |BE, CH, CZ, ES,| DK, FI, BG, GR, | AT, DE
countries |FR. GB, IE, IT, HUNL, NO, PT,
SI, SK, PT | SE, SI
X Right burner: 1.6kW(113g/h)
Nominal 8
input Left burner: 1.6kW(113g/h)
P Oven 0.52kW(50g/h)
FFD YES
PARTS LIST:
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Type of gas: this appliance is designed for gas type: G30/G31, look at

the technical data label on the stove for specific gas information.

Gas stove with oven

Model

Made for: Phonix Handels GmbH
Wwwinfo@phoenix-handefsde |
PH-01SD pistributor: NJ Commerce Ltd, UK

When you open the box of camp stove, you may find two important parts:

The camp stove body
The wire pan-grate

The oven rack

The connection hose and regulator

The baking pan

Notice:

1. The wire pan-grate is on the top burner;
2. The oven rack and tray is in the oven;

1pc

Ipc

2pcs

1pc (available)
Ipc (available)

3. The connection hose and regulator is in the oven;
4. The parts maybe different for different clients, check with the

seller first to make sure that you understand the parts clearly.

Setup Instructions:
Setup the oven on a level, non-combustible surface.

Open the lid and attach the windsreens to the side of the oven as shown.
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e Make sure the pot grate is installed properly with the wire ends fitting
into the holes on the top of the oven to present the rack from moving
(see picture)

Connect the gas to camp stove

Notice: -

1. A low gas pressure regulator is request for operation, use the
regulator recommended by manufacturer or seller

2. Before you assemble the regulator, please check the gas t ype and
pressure shown on the gas cylinder, and make sure the information on
the regulator and cylinder match

3. The hose connecting the appliance and gas cylinder is required, and
the max. length should not exceed 1.5m

4. The connecting hose could not be twisted & knoted .
5. Change the connecting hose when the national conditions require.

Connect:

1. Be sure that the burner & oven valves are in the OFFposition
before you connect the stove to a gas or propane supply line.
2.Connect the inlet of the stove with the outlet of the gas regulator.
This connecton must be made with a specialised hose for LP gas.
3. Be sure that the hose is placed correctly and is not being stretched,
tied, or bent.
4. Also be sure that the hose is not too close to heat sources, especially
with the back of the camp stove.
5. It is recommended that a manual gas valve is placed between the

gas pressure regulator and the inlet of the stove to open or shut off
the gas supply. This valve must be in an easily accessible location.
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Leak Testing Valves, Hoses and Regulator

1.

2

Turn all control knob(s) to “OFF”

. Be sure regulator is tighly connected to gas tank.
3.

Completely open tank valve by turning manual valve. If you hear a
rushing sound, turn gas off immediately. There is a major leak at the
connection. Correct before proceeding.

. Brush soapy solution onto indicated connections showen below.

. If growing bubbles appear, there is a leak. Turn off the gas supply in

event of gas leak. If leaks cannot be stopped, do not try to repair.
Replace a new one.

. Always close tank valve after performing tank leak test by turning

manual valve.

. Before each use, check to see if hoses are cut or worn. Replace

damaged hose assembly before using appliance. Use only valve/
hose/regulator specified by manufacturer or seller.

A WARNING:

Do not use appliance until leak checked.
If you cannot stop a gas leak, immediately close gas tank valve and
call gas supplier or your fire department.

Lighting stove instruction:
Do not lean over the oven while lighting.

1.

Remove all appliances from the burner to create a free flow or air.

2. Open lid. Do not attempt to light the stove with lid closed.
3.
4. Push the gas burner knob in and turn slowly to the “HIGH*

Fully open LP bottle valve is using a bulk tank

position. The stove Burner will ignite. (If lighting with a match,
light match and place it over the burner. Slowly tum on the valve,
Do not stand with head or arms over the burner.)

. Keep the knob pressed for 10 seconds.
. If ignition does not occur in 5 seconds, turn the burner control(s)

off, wait 5 minutes, and repeat lighting procedure. If built-in igniter
will not light follow instructions for lighting with a match.



Lighting Oven Instruction: ENGLISH

Do not lean over the Oven while lighting:

1. Remove all appliances from the oven to create a free flow of air.

2. Open Oven Door. Do not attempt to light the oven with the door closed.
3. Remove the bottom oven tray to reveal the burner.
4

. Push the gas valve handle in and turn slowly to the high position. The
oven Burner will ignite. (If lighting with a match, light match and
place it over the burner. Slowly turn on the valve, Do not stand with
head or arms over the burner.)

. Keep handle depressed for 10 seconds.

. If the burner does not stay lit repeat the process.
. Re-install the bottom oven tray over the burner
. Adjust the controls to the desired position

O 0 3 &N W

. If ignition does not occur in 5 seconds, turn the burner control(s) off,
wait 5 minutes, and repeat the lighting procedure. If built-in ignitor
will not light follow instructions for lighting with a match.

Burner Flame Check

Light burner; rotate knob(s) from HIGH to LOW. You should see a
small flame in LOW position than seen on HIGH. Always check flame
prior to each use. A good flame should be blue with minimal yellow tip.
Some yellow tips on flames are acceptable as long as no carbon or soot
deposits appear.

OPERATION:

e After you have ignited the gas stove
and/or oven, you can adjust the control
knob, which as the drawing shows,for
your ideal flame and temperature you want.
® Do not put any items on the glass door
as the picture shown.
e Do not exceed 4.5kg on the oven shelves
e Pay attention to the high temperature when
temeprature raise of outer body over 50C °
® Turn off the gas supply at the gas container

after use, any modification of the appliance
may be dangerous
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® Do not move the appliance during operation

e Keep children and pets away from burner at all times.

e This appliance will be hot during and after use. Use insulated oven
mitts or gloves for protection from hot surfaces or splatter from
cooki ng liquids.

Disconnect gas tank

e Turn OFF all control knob(s) and gas tank valve.

e Disconnect the hose from camp stove by turning coupling nut
counterclockwise, disconnect the regulator from the gas tank as tank
manufacturer specified.

® Do not store gas tank in an area where children play
e Stay far away from flame when you change a new tank.

Move and store the camp stove

AWARNING: It is not a toy for children.

® Before you move the product,wait more than 10 minutes after you
extinguished all flames, and the product is cool down.

® Put the product into carton or handle bag when you do not use it,and the
product can be stored in house.

ATTENTION:
Store the product on a level, stable place where out of reach of children.

Clen and maintain the camp stove

A WARNING:

e All cleaning and maintenance should only be done when the appliance
is cool and with the fuel supply turned off . DO NOT clean any part
in a self-cleaning oven. The extreme heat will damage the finish

e Correct care and maintenance will keep your appliance operating
smoothly. Clean regularly as determined by the amount of use.

e Note: Clean the entire appliance each year and tighen all hardware
on a regular basis (1-2 times a year or more depending on usage).

® (lean should be done where detergents will not harm patio, lawn, or
the like.

Suggested Cleaning Materials

Mild dish washing liquid detergent
Wire brush

Bylon cleaning pad

Hot water

Paper clip

Soft brass bristled brush
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Component cleaning:

Burner should be wired clean. Hot soapy water and a soft bristle brush
can be used to clean the burner surface. Clean clogged gas port holes
with an open paper clip. Replace corroded or damaged burners that
would emit excess gas

COOKING SURFACES, POTS AND PANS: Clean the cooking surface
with soapy water and a nylon cleaning pad

After appliance has cooled, wipe areas where paint and fihish have burned
off to minimize rusting.

Special operation

Using a thermometer

Prior to lighting, position thermometer clip so that at least
1.2cm of thermometer tip is submerged in oil. Reposition
thermometer as necessary to cook. Continue to use thermometer
until burner is turned off

A WARNING

This appliance is not intended for use as a poultry fryer

If Frying:

Follow instructions provided by the appliance manufacturer.

When cooking with oil or grease, a thermometer must be used.
Instruction of water from any source into the cooking oil or
grease may cause overflow and severe burns from hot oil and
water splatter. When frying with oil and grease, all food
products MUST be completely thawed and towel dried to
remove water before being immersed in the fryer.

Be sure thermometer is in good working condition. To check
the thermometer, insert it into a pot of boiling water and
ensuring that it registers approximately 100C+10C. If it does
not function properly, obtain a replacement thermometer
specifed by the manufacturer before using the appliance.

Do not over fill the pot with cooking liquid. Never fill appliance
more than half full of cooking liquid or past the maximum fill
line (a permanent marking on the fryer)

If cooking liquid has spilled and ignited, do not attempt to
extinguish with water. Immediately turn gas supply OFF at the
supply cylinder and:
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e Extinguish flames using a BC type fire extinguisher as
recommended by the fryer manufacturer: or

e Smother flames with dirt or sand
e In case there is a fire, call the local fire department.

e To avoid accidental burns from burner flame or hot cooking
liquid, turn the the burner off before inserting or removing
food from the fryer.

e When removing food from the fryer, be sure to avoid burns
from hot cooking liquid drippings.

Repair

Please return the appliance to seller or call the qualified person for
repair and spare parts. Do not repair it by yourself

Limited warranty

The manufacturer warrants stove components (ecept paint and finish) to
be free from defect in materials and workmanship for 1 year from the
date of purchase. All accessories (included with stove or purchase
seperately) are warranted from defect in materials and workmanship for
90 days from the original purchase date. Within these periods the
manufacturer will replace or repair defective parts.

Product paint and finish in not warranted. The exterior finish of the
product will wear down over time. Touch up the exterior with black,
high temperature spray paint as needed. Do not pain the inside surfaces.

Clean the unit after each ues to maintain the finish and prolong the life
of your product. Wipe away all grease and ashes. Keep metal products
free of moisture, salts, acids and harsh fluctuations in temperatures.

Warranty does not cover normal wear of parts or damage caused by
misuse, abuse, verheating and alteration. Repairs or alterations made
by anyone other than seller or appointed by manufacturer and seller are
not covered in this warranty. Manufacturer will not be held liable for
any loeese due to neglectful operation. Furthermore, this Warranty does
not cover damaged caused by natural disasters, such as earthquakes,
hurricanes, tornadoes, floods, lightning, fires, etc.

Upon the expiration of this warranty all such liability will terminate. No
other warranties are expressed or implied.

Keep the original sales receipts. Proof of purchse is required to obtain
warranty services. Prior written approval and a return authorization
unber must be obtained and accepted for repair or replacement only.
Returns must be shipped prepaid. Collect shipment or shipment without
a return authorization number will not be accepted.
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Lieber Kunde,

Wir danken Thnen fiir hre Wahl unseres Lagers Herd / Backofen. Durch das sorgfiltige
Lesen der Anweisungen, werden Sie mitdem Herd / Ofen zufrieden sein.

Lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie Ihr Gerit einschalten

Sobald Sie Thr Gerit installiert haben, empfehlen Wir Thnen, dieses Handbuch als
zukiinftige Referenz zu behalten.

Allgemeine Hinweise:

1. Lassen Sie dieses Gerdt NICHT unbeaufsichtigt, wahrend im Einsatz. Bleiben Sie in
der unmittelbaren Umgebung des Produkts wéhrend des Betriebs und behalten Sie eine
klare Sicht auf das Produkt zu jedem Zeitpunkt

2. Halten Sie Kinder und Haustiere vom Brenner zu allen Zeiten.

3.Die Verwendung von Alkohol, verschreibungspflichtige oder nicht
verschreibungspflichtige Medikamente konnen Thre Féahigkeit, dieses Gerit richtig zu
montieren und sicher zu bedienen beeintréchtigen.

4. Das Gerit sollte im Freien sowie in gut beliifteten Rdumen verwendet werden.
NIEMALS dieses Gerét als Heizung benutzen.

5. Das Gerit darf AUF KEINEN FALL in einer Overhead-Konstruktion arbeiten.
Halten Sie einen Mindestabstand von 18 cm von den Seiten, Vorder- und Riickseite des
Gerits, um jede Konstruktion. Halten Sie den Bereich frei von allen brennbaren
Materialien und brennbaren Fliissigkeiten, einschlieBlich Holz, Trockenpflanzen und
Gras, Pinsel, Papier und Leinwand.

6. Nur auf einer ebenen, stabilen, nicht brennbaren Oberflichen wie Ziegelsteine, Beton
oder Schmutz benutzen. Verwenden Sie dieses Gerdt nicht auf brennenden oder
schmelzenden Oberflichen wie Holz, Asphalt, Vinyl, oder Kunststoff.

7. Halten Sie das Kraftstoffzufuhrschlauch entfernt von heiflen Oberflachen.

8. Um ein versehentliches Feuer zu verhindern, bevor Sie das Gerit benutzen, stellen
Sie sicher das der Schlauch nicht beschédigt ist und alle Fugen und Anschliisse nicht
undicht sind, durch das Einschalten des Zylinderventils. Lassen Sie den Brennerventil
geschlossen, und tragen Sie eine Seifenlosung an den Verbindungen. Wenn ein
zischendes Gerdusch zu horen ist, oder wenn der Seifenlauge Blasen dann gibt es eine
undichte Stelle. In diesem Fall benutzen Sie das Gerdt NICHT und ersetzen Sie die
fehlerhaften Teile.

9. Alle offenen Flammen Loschen vor dem Anschluss der Gaszufuhr zu dem Gerét und
vor dem Priifen auf Dichtheit.

10. Beim Kochen mit Ol oder Fett, muss ein Thermometer verwendet werden.

11. Lassen Sie niemals Ol oder Fett Temperatur heiBer als 200 ° C zu bekommen. Wenn
die Temperatur 200 ° C iibersteigt, oder wenn das Ol zu rauchen beginnt, Schallten Sie
Sofort den Brenner ab.

12. Beim Kochen mit Ol oder Fett, Feuerlssch Werkstoffe miissen leicht zuginglich
sein. Fiir den Fall eines Ol- oder Fettbrand NICHT versuchen mit Wasser zu I6schen.
Verwenden Sie einen BC-Trockenloschmittel Feuerloscher oder ersticken Sie das
Feuer mit Dreck, Sand oder Backpulver.
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13. NIEMALS den Kochtopf mit Ol, Fett oder Wasser iiberfiillen. Folgen Sie die
Anweisung in diesem Handbuch fiir die Einrichtung der richtigen Ol-, Fett- oder
Wasserstand.

14. Beim Braten mit Ol, miissen alle Lebensmittelprodukte vollstindig aufgetaut und
getrocknet werden, um tiberschiissiges Wasser zu entfernen. Nichtbeachtung kann dazu
fithren, Ol oder Fett zu Uberlaufen. Folgen Sie den Anweisungen dieses Handbuchs,
wie Sie [hr Essen mit unserem Produkt anbraten.

15. Beim Braten Lebensmittelprodukte langsam in das Ol oder Fett tauchen . Lass
NICHT fallen.

16. NIEMALS ein leeres Kochgefdfl am Brenner stellen wihrend des Betriebs. Sein
Sie vorsichtig, wenn Sie irgendetwas in dem Kochgefdl beim Brennerbetrieb
einstellen.

17. Im Falle von regen beim Kochen mit Ol oder Fett, schalten Sie sofort Brenner (n)
und Gasversorgung ab, dann bedecken Sie das KochgefdB3. Versuchen Sie NICHT, das
Gerit oder den Kochgefifl zu bewegen.

18.Vermeiden Sie Stofle oder Schlag mit dem Gerdt, um ein Verschiitten oder
Verspritzen des heiflen Kochfliissigkeit zu verhindern.

19. Wenn im Einsatz, das Gerdt NICHT bewegen. Es muss bis auf 45 C abkiihlen,
bevor Sie es wegrdumen.

20. Das Gerit wird wahrend und nach dem Gebrauch heif sein. Verwenden Sie isolierte
Ofenhandschuhe oder Handschuhe zum Schutz vor heiflen Oberflachen oder Spritzer
von Kochfliissigkeiten.

21. Falls es ein Feuer gibt, rufen Sie die 6rtliche Feuerwehr. Bleiben Sie weg von
offenen Flammen. Versuchen Sie nicht, ein Ol- oder Fettfeuer mit Wasser zu 16schen

22. Verwenden Sie nur Zubehor, wie zB Kochgefifle vom Verkédufer empfohlen, um
den sicheren und ordnungsgeméfen Leistung des Produkts zu ermdglichen. Verwenden
Sie niemals ein Kochgefil groBer als die Kapazitdt und Durchmesser vom Verkéufer
empfohlen.

23. Das Max-Topfdurchmesser ist 25cm, ist die Mindesttopfdurchmesser 70 mm.

24. Die Verbraucher und Einzelhiindler sind nicht erlaubt die Ventile anzupassen,
zu losen, zu entfernen oder zu ersetzen. Bei Bedarf nach Hilfe von Techniker
fragen.
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Technische Beratung & DATA:

- Gasart: Dieses Gerit ist fiir den Gastyp G30/ G31 entwickelt. Die Technischen Daten-
Label auf dem Herd fiir spezifische Gas Informationen sehen.

Gaskocher Gefertigt fiir:
Phonix Handels GmbH
Modell PH-01SD Berlin, Deutschland
Gasart LPG www.info@phoenix-handels.de
G30/31 G30 G30

Kategorie| I3+ (28-30/37)| I3B/P (30) | I3B/P (50)

Druck 28-30/37mbar| 30mbar 30mbar

Ziellinder| BE, CH, CZ, ES| DK, FI, GB, GR| AT, DE
FR, GB, IE, IT| HUNL, NO, PT,

SI, SK, PT SE, SI
Leistugs R§ch1 Brenner: 1.6kW(113g/h)
Mitte Brenner: 1.6kW(113g/h)
linke Brenner: 0.6kW(50g/h)
Schutz JA
LISTEDEREINZELTEILE:

Wenn Sie das Kontrollkéstchen der Campingkocher 6ffnen, erhalten Sie zwei wichtige
Teile zu finden:

+ Dem Campingkocher Ko6rper - 1 stiick
» Der Draht pan-Rost - 1 stiick
+ DemRost - 2 stiick
* DerAnschluss-Schlauchund Regler - 1 stiick
« Dem Backform - 1 stiick
Beachten:

1. Der Draht pan-Rost ist auf der oberen Brenner;

2. Die Ofenzahnfach istin den Ofen;

3. Der Anschluss Schlauch und Regler sind im Ofen;

4. Die Teile konnen fiir verschiedene Kunden unterschiedlich sein. Priifen Sie mit
Verkidufer zuerst, um sicherzustellen, dass Sie die Teile klar verstehen.

Setup-Anweisungen:

- Einrichtung der Ofen auf einer ebenen, nicht brennbaren Oberfldche

- Offnen Sie den Deckel und befestigen Sie die Windschutzscheibe auf die Seite des
Ofens, wie dargestellt.

- Stellen Sie sicher, das die Topfrost richtig installiert ist, wobei die Drahtenden
Montage in die Locher auf der Oberseite des Ofens sind, um das Rack von Bewegung
zu verhindern.
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Das Gas zum Campingkocher verbinden

Bemerken:

1. Eine niedrige Gasdruckregler ist fiir den Betrieb Angefordert. Verwenden Sie den
Regler nach Hersteller oder Verkdufer empfehlung

2. Bevor Sie den Regler montieren tiberpriifen Sie bitte die Gasart und Druck die auf die
Gasflasche gezeigt sind und stellen Sie sicher, dass die Informationen auf dem Regler
und Zylinderspiel stimmen

3. Der Schlauch Anschluss des Gerites und Gaszylinders ist erforderlich, und die max.
Liange sollte 1,5 mnicht iberschreiten

4. Der Verbindungsschlauch darfnicht verdreht und verknotet werden

5. Andern Sie den Verbindungsschlauch, wenn die nationalen Bedingungen es
erfordern

Verbinden:

1. Achten Sie darauf, dass der Brenner und Backofen Ventile in der Position "OFF"
sind, bevor Sie den Herd an ein Gas oder Propan Versorgungsleitung verbinden.

2. Verbinden Sie den Einlass der Herd mit dem Auslass der Gasregler. Diese
Verbindung muss mit einem Spezialschlauch fiir Fliissiggas erfolgen.

3. Achten Sie darauf, dass der Schlauch richtig platziert ist und nicht gestreckt,
gebunden, oder gebogen ist.

4. Achten Sie auBerdem darauf, dass der Schlauch nicht zu nahe an Warmequellen ist,
vor allem mit der Riickseite des Campingkochers.

5. Es wird empfohlen, dass eine manuelle Gasventil zwischen dem Gasdruckregler und
dem Einlass des Ofens angeordnet wird zum Offnen oder Absperren der Gaszufuhrs.
Dieser Wert muss in einem leicht zugédnglichen Ort sein.
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Dichtheitspriifung Ventile, Schléiuche und Regler

1. Schalten Sie alle Bedienkndpfe auf"OFF"

2. Stellen Sie sicher, Regler ist fest mit dem Gastank verbunden

3. Das Tankventil vollstindig 6ffnen, indem Sie Handventil drehen. Wenn Sie ein
Rauschen horen, schalten Sie das Gas sofort aus. Verbindungen tiiberpriifen. Bitte,
bevor Sie fortfahren korrigieren.

4. Biirsten Sie Seifenlauge auf die angegebenen Anschliisse wie gezeigt auf den Bild.

1. Wenn wachsenden Blasen erscheinen, gibt es ein Leck. Schalten Sie die
Gasversorgung aus im Falle eines Gaslecks. Wenn Leckagen nicht gestoppt werden
konnen, versuchen Sie nicht zu reparieren. Ersetzen Sie mit ein neues Gert

2. Nach der Durchfithrung eines Tankdichtheitspriifung immer das Tankventil
schlieBen, durchDrehung des Handventils.

3. Vor jedem Einsatz tiberpriifen Sie ob der Schlauch geschnitten oder abgenutzt ist. Sie
miissen die beschiddigte Schlauchleitung reparieren, bevor Sie das Gerdt wieder
benutzen. Verwenden Sie nur Ventil / Schlauch / Regler die vom Hersteller oder
Verkaufer beraten sind.

A WARNUNG:

- Geriét nicht benutzen, bis es auf Dichtheit gepriift wird.
- Wenn Sie ein Gasleck, unmittelbar in der Ndhe vom Gasflaschenventil nicht stoppen
konnen rufen Sie den Gaslieferanten oder die Feuerwehr.

Anweisungen, wie Sie den Herd einschalten:

Lehnen Sie sie nicht iiber dem Ofen, wenn es an ist.

1. Entfernen Sie alle Gerite von dem Brenner, um einen freien Luftstrom zu schaffen.
2.Offnen Sie den Deckel. Versuchen Sie nicht, den Brenner an zu schalten mit
geschlossenen Deckel.

3. LP Flaschenventil Vollstdndig 6ffnen, wenn Sie einen Grobehilter haben

4. Driicken Sie den Brennerknopf nach innen und drehen Sie ihn langsam in die
Richtung 'HOCH'. Der Brenner wird geziindet. (Wenn Sie einen
Streichholzschachtelbrenner brennen, starten Sie zuerst den Steuerkniippel, platzieren
Sie ihn iiber dem Brenner und drehen Sie dann langsam den Drosselknopf. Bleiben
Sie nicht gebeugt und legen Sie 1hre Hande nicht tiber den Brenner.)

5. Halten Sie den Knopf etwa 10 Sekunden lang gedriickt.

6. Wenn die Ziindung nicht in 5 Sekunden auftritt, schalten Sie die Brennersteuerung
(en) aus, warten Sie 5 Minuten, und wiederholen Sie den Beleuchtungsverfahren. Wenn
der eingebaute Ziinder nicht funktioniert, befolgen Sie die Anweisungen fiir die
Anziindung mit einem Streichholz.
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Anweisungen, wie Sie den Backofen einschalten

Lehnen Sie sie nicht iiber dem Ofen, wenn es an ist.

1. Entfernen Sie alle Gerite aus dem Ofen, um einen freien Luftstrom zu schaffen.

2. Offnen Sie die Tiir des Ofens. Versuchen Sie nicht, den Backofen an zu schalten bei
geschlossener Tiir.

3. Nehmen Sie den unteren Backblech um dem Brenner sichtbar zu machen.

4. Schieben Sie den Gasventilgriff und drehen Sie langsam auf die obere Position. Der
Ofen Brenner wird sich anziinden. (Wenn Sie den Brenner mit einem Streichholz
anmachen wollen, Streichholz iiber den Brenner halten. Das Ventil langsam aufdrehen.
Kopfund Arme NICHT iiber dem Brenner stellen).

5. Halten Sie Handgriff fiir 10 Sekunden gedriickt.

6. Wenn der Brenner nicht eingeschaltet bleibt, wiederholen Sie den Vorgang.

7. Installieren Sie den unteren Backblech {iber den Brenner.

8.Die Regler an die gewiinschte Position einstellen.

9. Wenn die Ziindung nicht in 5 Sekunden auftritt, schalten Sie die Brennersteuerung
(en) aus, warten Sie 5 Minuten, und wiederholen Sie den Beleuchtungsverfahren. Wenn
der eingebaute Ziinder nicht funktioniert, befolgen Sie die Anweisungen fiir die
Anziindung mit einem Streichholz.

Brennerflamme priifen e

Licht Brenner: drehen Sie die Knopfe von HIGH auf i
LOW. Sie sollten eine kleinere Flamme in niedrige -
Position sehen, als auf HOCH. Uberpriifen Sie immer ""'*

die Flamme vor jedem Gebrauch. Eine gute Flammemss r ] -
sollte blau mit einer minimalen gelben Spitze sein. M et
Einige gelbe Spitzen auf den Flammen sind akzeptabel,

solange keine Kohle- oder Russablagerungen auftreten.

BETRIEB: -

- Nachdem Sie den Gasherd und / oder Ofen geziindet haben,
konnen Sie durch den Drehknopf die Ideal Flamme uné™ AD
gewiinschte Temperatur einstellen.
- Keine Produkte auf die Glastiir Stellen (sich Bild)

- Legen Sie nicht mehr als 4,5 kg auf die Ofenroste

- Achten Sie auf die hohe Temperatur, wenn die Temperatur des
AuBenkorpers aufiiber 50 C steigt

- Bewegen Sie das Gerét nicht wihrend des Betriebs

- Halten Sie Kinder und Haustiere Weg vom Brenner zu allen
Zeiten

- Dieses Gerit wird wihrend und nach dem Gebrauch heif} sein.
Verwenden Sie isolierte Ofenhandschuhe oder Handschuhe
zum Schutz vor heilen Oberflichen oder Spritzer von
Kochfliissigkeiten.
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Trennen der Gastank

- Schalten Sie alle Bedienknopfe sowie das Gasflaschenventil

- Ziehen Sie den Schlauch aus dem Kocher durch das Drehen der Wurfmutter gegen den
Uhrzeigersinn, zichen Sie den Regler aus dem Gastank als Hersteller angegeben hat

- Lagern Sie den Gas-Tank NICHT in einem Gebiet, wo Kinder spielen

- Bleiben Sie weit weg von offenen Flammen, wenn Sie Gastanks wechseln

Bewegen und Lagern der Gasofen

A ACHTUNG: Esistkein Spielzeug fiir Kinder
- Bevor Sie das Produkt bewegen, warten mehr als 10 Minuten, nachdem Sie alle
Flammen 16schen, und das Produkt abgekiihlt ist
- Das betreffende Produkt in Karton oder Griff Tasche, wenn Sie ihn nicht benutzen, und
das Produkt kann im Inneren aufbewahrt warden

Aufmerksamkeit:

Lagern Sie das Produkt auf eine ebene, stabile Oberfléche, wo es nicht in die Hinde von
Kindern kommen kann

Reinigen und pflegen

A ACHTUNG:

Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten nur durchgefiihrt werden,
wenn das Gerét kithl und mit der Kraftstoffzufuhr abgeschaltet. Keinen Teil in einem
selbstreinigenden Backofen reinigen. Die extreme Hitze kann die Oberfliche
beschidigen
- Richtige Pflege und Wartung regelméBig wird Thr Gerét in Betrieb reibungslos halten.
Reinigen Sie regelmaBig, wie durch die Menge der Verwendung bestimmt
- Hinweis: Reinigen gesamtes Gerit jedes Jahr und alle Schrauben regelméBig ziehen
(1-2 mal pro Jahr oder mehr, je nach Nutzung)

- Reinigung unbedingt, wo Reinigungsmittel nicht, Terrasse, Liegewiese oder
dergleichen schaden warden.

Empfohlene Reinigungsmittel
- Mild Spiilmittel Waschmittel

- Drahtbtirste

- Nylon Reinigungskissen

- HeiBBes Wasser

- Bliroklammer

- Weiche Messingborstenbiirste
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Reinigung der Komponente:

- Brenner sollte mit einem Draht gereinigt werden. Heifles Seifenwasser und eine
weiche Biirste sollen verwendet werden, um die Brenneroberfliche zu reinigen.
Reinigen Sie verstopfte Gasdurchgangslocher mit einer offenen Biiroklammer.
Korrodierte oder beschéddigte Brenner, die iiberschiissiges Gas emittieren bitte
ersetzen.

- Kochflachen, Topfe und Pfannen: Die Kochfliche mit Seifenwasser und einem
Nylon-Reinigungskissen reinigen

- Nachdem das Gerit abgekiihlt ist, wischen Sie Bereiche, in denen Farbe und Finish
abgebrannt sind, um Rostbildung zu minimieren.

Sonderbetrieb

Mit einem Thermometer

Vor der Beleuchtung, Positionieren Sie den Thermometer, so dass mindestens 1,2 cm
von Thermometer Spitze in Ol eingetaucht. Positionieren Thermometer wie notig, um
zu kochen. Weiterhin Thermometer verwenden, bis Brenner ausgeschaltet ist.

AWarnung!

Dieses Geritist nicht fiir die Verwendung als ein Gefliigelfleisch Fritteuse bestimmt.
Wenn braten:

- Befolgen Sie die Anweisungen die vom Gerétehersteller zur Verfiigung gestellt sind

- Beim Kochen mit Ol oder Fett, muss ein Thermometer verwendet werden. Wasser aus
jeder Quelle in die Koch Ol oder Fett kann Uberlaufund schwere Verbrennungen durch
heiBes Ol und Wasser-Spritzer verursachen. Beim Braten mit Ol und Fett miissen alle
Lebensmittelprodukte vollstindig aufgetaut werden und Handtuch getrocknet, um
Wasser zu entfernen, bevor es in die Friteuse eingetaucht wird.

- Seien Sie sicher, das derThermometer in gutem Betriebszustand ist. Um das
Thermometer zu tiberpriifen, legen Sie sie in einen Topf mit kochendem Wasser um
sicherzustellen, dass sie ca. 100C + 10C registriert. Wenn es nicht richtig funktioniert,
erhalten Sie einen vom Hersteller angegebene Ersatzthermometer bevor Sie das Geriit
benutzen.

- Den Topf mit Kochfliissigkeit nicht tiberfiillen. Das Gerét nicht mehr als halb voll mit
Kochfliissigkeit oder tiber die maximale Fiillh6he (eine dauerhafte Markierung auf der
Friteuse) fiillen. Wenn Ol verschiittet und geziindet wird, versuchen Sie nicht, mit
Wasser zu 16schen. Schalten Sie sofort die Gaszufuhr an der Versorgungszylinder aus
und:

- Losch Flammen von der Friteuse mit einem BC Feuerloscher als von Hersteller
empfohlenen: oder

- Flammen mit Schmutz oder Sand Ersticken
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- Im Falle eines Brandes, rufen Sie die ortliche Feuerwehr
- Um versehentliche Verbrennungen durch Brennerflamme oder HeiB8kochfliissigkeit
zu vermeiden, schalten Sie den Brenner ab, vor dem Einsetzen oder Herausnehmen von

Lebensmittel aus der Friteuse.
- Wenn Sie Lebensmittel aus der Friteuse entfernen, achten Sie darauf, Verbrennungen

durch heile Kochfliissigkeit drippings zu vermeiden.

POT GRATE (1)

REGULATOR (1)

-~ [ —
2 f
RANGE BURNER (2} Thermalcouple (2)

RANGE IGNITER (2}—\&9 Z\-E
q\—F{EMOTE THERMOMETER (1)

RANGE VALVE f2) WINDSCREEN CLIP (2)
J SIDE HANDLE (2)
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NIFOLD WASHER (1 1
8 _F
=
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VALVE KNOB (3)

e

jﬁ‘p DOOR GLASS (1)

ELovEN FOOT (4)

'WEN IGNITER ELECTRODE (1)

MANIFOLD (1)
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Mois npoyeTreTe Te3u MHCTPYKIUK BHUMATEIHO IPEH 114 BKIIIOYHTE/3alalnTe ypea.
3amazere KHIKKaTa C HHCTPYKIIUH 32 ObISTIIN CIIPaBKH.

OO0 npeaynpesxaeHns

1. HE ocrasstiiTe ypena 6e3 Hag3op, korato e B ynorpeda. [lorpeburensr TpsoBa 1a e B
HErocpeCcTBeHa OM30CT 10 MPOAYKTa M Ja UMa Jo0pa BHIMMOCT KbM HEro Ipe3
ILSUTOTO BpEMeE Ha ITOJI3BAaHETO My

2. IppxTe nena v )KUBOTHHU Ha 0€301IacHO pa3CTOSIHHUE OT TopekaTa

3. Uznmon3BaHeTo Ha JieKapCTBa H/HITH aJIKOXOJI, MOXKE 1a TIOBITMSIE Ha CIIOCOOHOCTTA 32
MIPaBUITHO CIIO0SIBaHE ypeaa KakTo 1 Ha paboTara ¢ Hero

4. Ypena na ObJic M3MOI3BaH HA OTKPUTO, KAKTO U B IIOMEICHHUS ¢ T00Opa BEHTHIIAIUS.
HUWKOTA ne non3paiite T34 ype/ ¢ LN OTOIICHUE

5. HE u3non3Baiite ypena B 3arpaieHy IpOCTPAaHCTBA. YBEPETE CE Ue ypea ce Hamupa
Ha Hail-mManko 18cM OT KakBaTo U J1a € KOHCTPYKIUS. YBEpETe ce e ypesa ce HaMupa
Jajede OT 3amajuMH MaTepuail W TEYHOCTH KaTo, IBPBEHH MaTepHaNIH, CYXH
pacTeHUs WK TPEBa, YSTKH WIIHA XapTHs

6. Uzmom3BaiiTe ypema caMo Ha paBHa, CTaOMITHA U HETOPHMA MTOBBPXHOCT KaTo TyXJIH,
OcroH wim Ha 3emsaTa. HE mocraBsiite ypema Ha MOBBPXHOCTH, KOHTO Ca JIECHO
3aMajJiMU WM MOTaT Ja Ce Pa3TOIsT OT TOIUIMHA, KaTO IbPBO, ac(alT, BAHWI WA
ImacTMaca

7. HdpbxTe MapKyda 3a IOJaBaHe Ha TOPUBO Jajiede OT TOIUIM WM TOpelu
MTOBBPXHOCTH

8. 3a ma ce mpenoTBpaTAT CITyYaliHU IOXKapH, TIPEIH 1a U3I0I3BaTe ypeia ce yBepeTe,
4ye MapKy4bT He € TTOBPEIeH U Y€ BCHYKH BPB3KH ca 3aTEeTHATH U HsaMa Ted. [IpoBepete
Jlajy HsMa Ted, KaTo HaMa)keTe MapKyuya U BPb3KUTE ChC CallyHEH pa3TBOp. AKO ce
YyBa HEMPEKHCHAT ChCKAII[ 3BYK MJTU C€ TOSBAT MEXypueTa TOBa 03HayaBa ye uMma Ted.
He non3paiite ypena mpu HamudueTo Ha Ted. [logmeHeTe neeKTHUTE 4YacTu
He3abaBHoO.

9. M3raceTe BCHYKH OTKPHUTH INIAMBIIH, TPEIH ]a CBBPIKETE MOJABAHETO Ha T'a3 KbM
ypeaa v mpeIu Ja IpOBEPUTE 3a TEUOBE.

10. Koraro rorBute ¢ oo ninu MazHuHa, TPSABBA na ce monsBa repmoMeTsp.

11. He mo3BoisgBaiiTe 0JIMOTO WMJIM Ma3HUHATa C KOATO TOTBUTE na Haasuiu 200
rpaayca no C. Korato temneparypara Ha mazHuHara Hajsuim 200 rpagyca o C 14
3aroyYBa fa myu. B TaksB ciydait He3a0aBHO H3raceTe ropenkara.

12. Koraro roTrBuTe ¢ TOIUIa Ma3HHUHA WM OJHMO CE€ YBEpeTe Ye MOXKAPOTACUTEITHH
MaTepHajy ca JIeCHO M Obp30 JOCThIHU. [Ipm ciaywaid Ha moxap ciiel TOTBEHE ¢
Ma3HUHA HE ONMUTBAlTe J]a 3aracuTe Or'bHSA C Boma. M3mon3BaiiTe THI CyX XUMHYECKA
MTOYKAPOTACHUTEI WU 33IYIIIETE OT'BHSI C IISICHK.
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13. HUKOT'A He npenbiBaiTe ChaABT B KOWTO TOTBUTE C OJIMO, Ma3HUHA UJTH BO/IA.

14. Koraro mbpXXuTE€ C ONMO WM MAa3HHHA, CE YBEPETE€ Y€ BCHYKH XPAHUTCIHH
MPOIYKTH ca 00pe MOJICYIICHN W pa3Mpa3eHH 3a Ja ObJe OTCTpaHEeHa M3JHIIHATA
BOZa. AKO MPOXYKTUTE HE ca pa3MpaseHH WIM TOACYIICHU T00pe, TOBa MOXE Jaa
NPUYMHM TpeIMBaHE Ha OJHMOTO WM Ma3HUHara c KosAto rorBute. CrienBaiTe
WHCTPYKIMUTE B TOBA PHKOBOJICTBO 32 HAYMHA Ha TPUTOTBSIHE HAa XpaHa Ype3 IbpiKeHe
15. Korato nmepxute, 6aBHO MOTANAiTEe IPOAYKTUTE B TOPELIOTO OIHO UM Ma3HUHA.
HE ru nyckaiite 0T BUCOKO

16. HE mocrassiiTe mpa3eH chJ 32 TOTBEHE BbPXY TOpeJKara JOKaTo TS € BKITIOUeHA.
BHumagaiite, Koraro mocraBsTe HEIO B CHIBT 3a T'OTBEHE JIOKATO TOpEJKara ¢
3amaneHa

17. B cmyuaif Ha 17 1o Bpeme Ha rotBeHe, HE3ABABHO uskirouere ropenkara u
razoBara OyTUJIKa, U IOKpUKTE ChABT B KoiTo rorBute. HE ce onutaiite na mectute
ypeaa Ui CbAbT B KOUTO TOTBUTE

18. U3GsaraaiiTe cOMbCKBaHE MM YAAP C ypena, 3a Ja ce IPeI0TBpaTh H3THYAHE WIIN
pa3IMBaHE Ha ropelia TCYHOCT 33 TOTBEHE

19. HE mecreTte ypena nokaro e B ekciuioatanus. [lo3Bonere Ha ypeaa 1a ce 0XJ1aau J0
45 rpagycano C rpeau 1a ro mpeMecTUTe WK 1a To IproepeTe 3a CbXpaHeHHe

20. To3u ypen mie Ob1e ropel o BpeMe U ciell yrnoTpeda. M3mnonspalite ppKaBUIH 32
TOTBEHE 3a J]a ce IIpeNa3uTe 0T TOpeIy MOBbPXHOCTH U IPBCKaHe Ha FOPEIIo 0JINO

21. Ilpu cnyuait Ha moxkap, He3a0aBHO ce CBBp)KETE C MECTHaTa MM Hai-Oim3ka
noxapHa. Croifre Ha qayede oT miambiuTe. He onmmTBaiiTe na racurte TopsIno OJIHo
WJIN Ma3HUHA C BOZIA

22. 3aGe3omacHa ¥ ITpaBwIHa paboTa ¢ IIPOAYKTa, OI3BANTE CAMO ChIOBE 32 TOTBEHE
IpenopbYaHy OT MpojaBada. Hukora 1a He ce N3Mo3Ba ChA 32 TOTBEHE IO-TOJISIM OT
KanalureTa U JuaMeThpa IpernopbyaHu OT IpojiaBaya

23. MaxkcumainHus IMaMeThp Ha ChIbT 33 TOTBEHE TPIOBa J1a € He MoBeve OT 25¢M, a
MUHUMAJTHYSI TAKbB TPSAOBA J1a € He TI0 MAJIKO OT 7CM

24. TloTpeburenuTe W MpOIaBaYMTE HAa TO3M MPOAYKT HAMAT IPABO Ja KOPHUTHPAT,
BaJAT WIM Jja CMEHAT KJIAIIaHUTE Ha ypega. AKO ce Hajara TakaBa MHTCPBCHIMS,
MOTBPCETE MOMOII OT TEXHHUK.
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Tur ra3: To3u ypen e npenHasHadeH Tur ra3 G30/G3 1. O0bpHETE Ce KBM STHKETa Ha
yperna 3a TeXHUYeCKH IaHHN 3a crienupraHaTa nHGpOopMaIis Kacaemia THITbT I'a3 KOHTOo

TpS[6Ba Jia C€ U3I10JI3Ba.

T"azoB koTIIOH ¢ ({ypHa | [Iponsseneno 3a:

Monen

PH-01SD

Phonix Handels GmbH
Bepann, Tepmanus

Twur rasz

HponaH —6yTaH www.info@phoenix-handels.de

G30/31 G30 G30

Kareropus

13+ (28-30/37)| I3B/P (30) |I3B/P (50)

Hamsirane

28-30/37mbar| 30mbar 50mbar

JbprxaBa

BE, CH, CZ, ES| DK, FI, BG, GR| AT, DE

FR, GB, IE, IT] HUNL, NO, PT,
SI, SK, PT SE, SI

Momntaoct

JlsicHa ropeska:
JIaBa ropenka :

DdypHa:

1.6kW(113rp/a)
1.6kW(113rp/q)
0.52kW(50rp/a)

3amura

Ja

Buumanue! Tosu ypea Tpa6Ba aa ce MHCTaIupa
CBITIACHO JIEWCTBAIMTE Pa3Iope/Ion M J1a ce
M3I10JI3BA B [IOMENIEHHs C 100pa BEHTHIIALIMS.
TIpoderere HHCTPYKIMHUTE TP/ MHCTAJIAIIHS
i ynorpeba Ha ypena.

CHuchbK Ha YacTH:

KOFaTO OTBOPUTE KYTHUATA, 1€ HAMEPUTEC IBC BAXKHU 4aCTU

TsanoTo Ha meukara
Tenena pemerka

CBbp3Ball MapKyd U peryiaTop

[MocraBkwu 3a pypHA
Turan

3abenexka:

1. Tenenara peleTka € Ha TOpHaTa ropenka
2.TlocraBkuTe 3a pypHa ¥ TaBaTa ce HAMUPAT BbB (pypHara

3. CBBP3BAILMAT MAPKY M PETYJIaTOpa ce HaMUpar BbB pypHaTa
4. Yacrute Ha ypeza MOXe 1a ca pa3iIMyaBar 3a BCEKH IIOTpeOUTelI, 32 TOBa IPOBEPETE
YacTUTE 3aeIHO C POJIaBaya U ce yBepeTe ue pa3oupare NpeJHa3HaueHUEeTO Ha BCIKa

€IHa OT TAX.

HNHcTpyknum 3a criio0siBaHe HA ypena
- IlocraBete pypHara Ha paBHA, HE3amaIMMa TIOBLPXHOCT
OTBopeTe Kamaka, pa3TBOpETe CTPAHMYHUTE IUIOCKOCTH (IIPOTHUB BATHP) U TH

3aCTOIOPETE CHC cKoouTe.

1 6p.
16p.
1 6p.
2 6p.
1 6p.

- VBepere ce ye cKkapara/pemeTkara e mocTaBeHa IPaBUITHO, KATO OKOHYaHMATA TacBaT
IIPaBUJTHO B ITpeAHa3HaYEHHUTE TYIIKK B TOpPHATa 4acT Ha (hypHaTa 3a /1a ce MpeaoTBpaTH
MBpJIaHe Ha cKapaTa (BIK KapTHHKATa)
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CBbp3BaHe HA EYKATA € ra30BaTa OyTHIKA

3abenexka:

1. HyxeH e perymarop 3a HHCKO HaJsiraHe Ha ra3ra npu ymnorpebara Ha ypena.
W3nonsBaiiTe perynarop penopbyaH OT IPOU3BOLUTEIIS WM IIPOAABAYa

2.1IpoBepeTe 3a TUITBT I'a3 U HEOOXOAUMOTO HAJIATAHE, KAKTO € T0OKAa3aHO HAa ETUKETa Ha
ra3oBara OyTHIJIKa, M C€ yBepeTe 4e HH(OpMaIsITa OT eTHKETa U TOBA KOETO TIOKa3Ba
perynaropa ca eTHaKBH.

3. HeoOxonmM e MapKyd 3a cBbp3BaHE Ha ypesia ¢ ra3oBaTa OyTHIIKa, KaTo JbDKHHATA
My He TpsiOBa J1a e moBede oT 1.5 M

4. Cpbp3Baiys MapKyd TpsiOBa [1a € U3MPaBEH U HE OT'bHAT WJIM BbP3aH

5. IlonmeneTre Mapkyda cHOpel CTAaHIAPTUTE U 3aKOHOBHUTE HM3UMCKBAaHUS Ha
MECTOIIOJIOKEHUETO BU

Cebp3BaHe:

1. ¥Bepere ce, ye KiIanaHuTe Ha ypena ca B mo3uums ,,OFF” npenu na ru cBbpxkere ¢
W3TOYHUKA HATa3.

2. Bpp3kara Mexay ypena U perynaropa TpsiOBa Ja Obae HalpaBeHa ChC CIIEIUANICH
MapKyd 3aras.

3. VBepere ce 4e MapKyda He € 00TeTHaT, BbP3aH Wi OT'BHAT.

4. Cpmio Taka ce yBepere 4e MapKyda HE ce Hamupa B OJNM30CT 0 M3TOYHHUIN Ha
TOIUIMHA, Hali-Beue B OJIM30CT /10 33/1HaTa yacT Ha pypHaTa.
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Knananu 3a TecTBaHe 3a TEUOBE, MAPKY4H U PETyIaTop

1. 3aBwprere Bcmuku Komdera Ha mo3utwst "OFF"

2. 'YBeperece, ue peryaaropa e 1o0pe CBbp3aH M 3paBo 3aTerHaT C ra3oBara Oy THIIka
3. HambnHo oTBOpeTe KiamaHa Ha ra3oBaTa OyTHIIKA Ype3 3aBbpTaHE HA PHUHMS
BEHTHJI. AKO dyeTe ChCKalll 3ByK, M3KJIIOUeTe ra3ra HezabaBHO. ToBa 03HauaBa ue uma
3”Ha4yuTeseH Ted. [lonpasere, npenu aa IpoAabILKUTE.

4. W 3nom3BaiiTe U calyHeHa BOJja U HAMa)KeTe BPB3KHUTE C HEsl KAKTO € TIOCOYEHO Ha
KapTUHKaTa

5. AKo ce oSBT MeXypueTa ToBa 0O3HadaBa ue uma Ted. [1pu Ted, u3kiouere noToka
HaTra3 KbM ypena. AKo Teua He MOxKe Jia ObJie CIIPsIH, He CE ONUTBANTE J1a PEMOHTHUpATE.
ITogmeHeTe ¢ HOBU

6. Ilpenu Bcaka ynotpeba ce yBepere ue HiMa H3HOCBAaHE WM CKbCBaHE 110 MapKyya.
CMeHeTe MapKyda Ipeau IOoI3BaHe Ha ypena. M3momsBaite caMo MapKyd U peryiarop
MpernopbUaHy OT IPOJaBaya.

A Baumanme!

- He u3non3Baiite ypena npeau 1a mpoBepUTe 3a TEHOBE

- AKo HE MOXKeTe Ja CIIpeTe N3TUYAHETO Ha ras, He3a0aBHO M3KIII0YCTE IIPUTOKA HA ra3s
oT 6yTI/IJ'IKaTa h CC CBBPIKCTEC C NOCTaBYMKa Ha Tra3 WK Hai-0IM3KOTO IMOXKapHO
OTACIICHHC.

MHcTpyKIuM 32 3an1a/IBaHe HA KOTJIOHUTE

He ce HaBexmaiiTe Haq KOTJIOHA JOKATO TOM € BKITIOUEH!

1. MaxHeTe BCHYKHU Ypeau OT TOpeIIKaTa 3a a Ch3a1eTe CBOOOICH MTOTOK Ha BB3AYX

2. OTBOpeTe Kanaka. He ce onmTBaiiTe 1a majauTe KOTIOHUTE JOKATO Karaka € 3aTBOpeH
3. HamrbJtHO OTBOpETE BEHTHIIA HA ra30BaTa Oy THITKA

4. HatucHeTe KOMYETO 3a CHOTBETHATA TOpENKa HABHTPE M 0aBHO TO 3aBBPTETE B
mocoka 'HIGH'. Topenkara Ha komioHa Iie ce 3amand. (AKO MaJuTe ropeykara ¢
KHOPUT, TbPBO 3amajieTe KJIeuKaTa, MOCTaBeTe si HaJ ropelikara, clieq KOeTo O0aBHO
3aBbpTETE KOMYETO 3a ra3ra. He croiiTe HaBeJeHU U HE MOCTaBSHTE PbhLIETE CU HAJ
TopeiKara).

5.3aapBKTe KOIMIETO HATUCHATO 33 0K0JI0 10 cek.

6. AKO KOTJIOHBT HE C€ 3amalii 10 5 CeKyH]U, 3aBbpTeTe Konuero KbM no3uuust OFF u
M3YaKalTe MMOHE 5 MUHYTH IPE/IH JIa OMUTATe ChIaTa MpolieIypa OTHOBO. AKO TIHE30
3amajBaHeTO HE paboTH, cleaBaiiTe MHCTPYKIUHUTE 3a 3allajBaHe ¢ KUOPUT WU
3ama’jka.
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HHcTpykuuu 3a 3anajBaHe Ha gypHaTa

He ce naBexxmaiite Hax hypHATa TOKATO TS € BKIIIOYCHA.

1. MI3Banere BCHUKH ypenu oT pypHaTa 33 1a Ch3/1aieTe CBOOO/ICH IIOTOK OT BB3AYX

2. OtBopere Bparara Ha pypHara. He ce onurTsaiite na nanure gpypHara J0KaTo Bparara
€3aTBOpeHa.

3. Maxnere nonHara npucTaBKa Ha ()ypHara 3a ia OTKpHeTe ropelikara.

4. HarucHere KOITYETO 3a Tra3Ta HaBBTpe M OaBHO ro 3aBbpreTe B mocoka 'HIGH'.
Iopenkara Ha QypHara me ce 3amanu. (AKO MAJIWTe TOpeNiKaTa ¢ KHOPHUT, ITBPBO
3amasneTe KIe4Kara, IOCTaBeTe s HaJl TOpeJIKara, ciie] KOeTo 0aBHO 3aBbPTETE KOTYETO
3ara3ra. He croliTe HaBeAeHH 1 HE ITOCTaBSITE PBIETE CH HA/I TOPETIKATA).

5. 3aipbKTe KOMYETO HaTUCHATO 32 0KoJ1o 10 cek.

6. IIpu nonoxeHue ue ropesikara He ce 3arajiBa, IOBTOpEeTe Ipoleca.

7.TlocraBere nosiHara nprcTaBka Ha )ypHara Ha MCTOTO 1,33 J1a [IOKPUETE ropelikara.
8. Harnacere KOHTPOJIHUTE KOITUETa Ha JKeJlaHaTa O3ULIHS.

9. Axo ¢ypHaTa He ce 3amaiu 10 5 CEeKyHIIH, 3aBbPTETE KOHTPOIHOTO KOMYE KBM
no3unusg OFF u m3uakaiite moHe 5 MUHYTH IIpeqy a ONMUTaTe ChIIaTa MpOoLeaypa
OTHOBO. AKO BIpaJICHOTO MHE30 3arajBaHe He padoTH, cliefBaiTe HHCTPYKIUHUTE 32
3amajiBaHe ¢ KHOPUT MM 3araska.

IIpoBepka Ha IUIAMbKA HA FOPeJIKATa

3amanere ropeinkara; 3aBbPTETC BCHYKH KOITYETa B e
nozunus “LOW” Koraro konueto e B mo3utiusg “LOW”
an

IIJIIaMBKBT TPXGBa Aa € IIO-MaJIbK OT KOJIKO KOrarto

o Bl
komyeto mokassa ,,HIGH”. IlpoBepsBaiite miaMmbka -
mpeau BcAka ymorpeda Ha ypena. [IpaBmiHOTO ropeHe """*
Tpsi0Ba J1a € ChC CHH IUTAMBK C MATBK KBJIT BPBX. - — -
p p Lm ,_\_\__‘,Jf
Pabora c ypena:
- Crex Kato 3amajuTe KOTJIOHUTEe W/mim (ypHara Ha ras, orF

KAaKTO € [I0Ka3aHO Ha PUCYHKATA.
- MakcUMalIHOTO TEII0 KOETO MOXKE 1a ObIe IOCTaBIHO Ha
ckapara Ha ypHara He TpsOBa Ja HajABHUINAaBa 4.5 KT.

- Cnen ynoTpe6a BUHATH U3KJIFOYBANTE MOJABAHETO HA I'a3 KbM
ypeza ot ra3oBara OyTHiKa. Besiko M3MeHEHHEe Ha ypena MOXe
n1a ObJie OIAaCHO.

- He MecTeTe ype/a o BpeMe Ha HeroBaTa eKCIuioaTanusl.

- JlppkTe Aelia U JKUBOTHU Jaliede OT TOPEJIKHUTE IO BCSKO
BpeMe

- To3u ypex e ropen Mo BpeMe U BeiHara cje OJI3BaHEeTO MY.
W3non3BaiiTe w3onupamy pbKaBuIlM 3a (ypHa 3a Ja ce
MPEa3uTe OT U3rapsiHe.

MOXETE Jla Peryjupare MiaMbka U TEMIEparypara upe3
KOITYETO KAKTO € TIOKA3aHO Ha PUCYHKATA.
- He nocrassiiTe HUKAKBU MPEJIMETH BHPXY CThKIEHaTa Bpata ™ A A
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JeMoHTHpaHe MJIH CMSIHA HA Fa30BaTa OyTHIIKA

-Crpere pUTOKa Ha ra3 OT ra3oBara Oy THIiKa, Karo 3apbpTuTe BeHTnI1a Ha OFF
-OTKadeTe MapKy4a OT [1eyKaTa KaTo pa3xjabure ckobara.

-He cpxpansBaiite ra3opara OyTHIIKa B IOMELICHHS KBACTO CH UTPAsIT JeLa.
-CroiiTe 1aned OT OTKPUTH IJIaMBLIY KOT'aTO CMEHATE ra30BH Oy THIIKH.

A MNPEAYIIPEXAEHWE! TO3U YPEAHE E AETCKA NT'PAUKA

Ilpenn nma mectute ypema ciex ymorpeba, M3dakaiite moBede or 10 MuH. cien
M3racBaHETO HAa TOPEITKUTE U CE YBEPETE, Y€ MPOAYKTHT CE € OXIIAIMII JOCTATHYHO.
-Cnoxere ypeaa B KyTHsI UM YaHTA 32 ChbXpaHEHUE, U 110 )KeJlaHUEe IO CKJIaaupaiiTe B
3aTBOPEHO MOMEIIIECHHE.

BHUMAHHUE! CKHA)IHPAﬁTE HA PABHA U CTABUJIHA
MNOBBPXHOCT U JAJEYE OT 1OCTBHII HA AEIIA

IMouncTBaHe M MOAAPHKKA HA ypena
MPEAYIIPEXXAEHUE!

-IlouncTBane u nmoAApHAKKa Ha ypena TpAOBa ja ce MPOBEKJAT CaMO KOraTo ypeabT €
M3KJIFOYEH U HsMa ToJlaBaHe Ha ra3. He mocraBsiiiTe HUTO €JHa OT 4aCTUTE Ha ypesa B
MallnHa 32 MHCHE.

-IIpaBUIIHOTO ITOYKMCTBaHE M MOIIPHKKA Ha ypena e CIIOMOTHE 3a Oe3npobieMHara
My ymoTpeoa.

-3a0enexka: MOYNCTBAlTE ypena OCHOBHO, BEAHBK TOMUIIHO W 3aTATalTe BCHUKH
BPB3KH PEIOBHO (€AMH J1Ba IBTH F'OJHUIIHO B 3aBUCUMOCT OT M3I10JI3BAHETO MY)
-TlourcTBaHeTO J]a HE Ce MPOBEX/a Ha MSICTO, KbAETO IMOYUCTBAIINTE MAaTCPHAIH U
Hpenapaty MOTar Jla HaBpeAsAT Ha OKOJIHATa cpena.
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ITouncTBaHe HA OTAEIHUTE KOMIOHEHTH

T'openkara TpsiOBa Aa ce IOYHCTBA C TeleHa YeTka. [opemia carmyHeHa Boja M MeKa
YeTKa MOXKE J1a Ce M3I0J3Ba 3a IOYMCTBAaHE Ha IOBBPXHOCTTA Ha TOPEIIKATa.
[TouncTBaiiTe OTBOPHUTE Ha TOpeJKaHa 3a MPHUTOK Ha ra3 ¢ MOMOLITA Ha Pa3TBOPEH
kinamep. CMeHeTe KOpO3HpaIHd WM MOBPEJEHU TOPEIKH, KOUTO MOTaT Aa MO3BOJIST
W3THYaHe Hara3.

-Crient KaTo ypeza ce oXJaju, HouucTeTe 00JIaCTUTE KbAETO MMa 3arapsiHusl v TOBPEIH
1o 60siTa, 3a 1a ce MUHIMH3HPa BEPOATHOCTTA JIa CE IOSIBU PHKIA.

Mpenynpe:xaenue! To3u ypen He e IpeTHA3HAYCH 32 U3IOI3BaHE KATO (PPUTIOPHIK
AKo 'bpKuUTE:
- CneiBaiiTe MHCTPYKIMUTE IPEIOCTABEHH OT TPOM3BOIUTEIS
- Ilpu roTBeHe ¢ 07O WM ropella Ma3HUHA BUHATY M3I0JI3BATE TEPMOMETHP. AKO
BOJIa MOMAHE B TOILIO OJIMO WJIM Ma3HUHA, TOBa MOXKE Jia MPUYMHH MpPEIMBaHE Ha
Ma3HUHATAa KaKTO TOPEIH IPHCKH OT Hesl, KOUTO OT CBOSI CTPaHa MOTar Aa MPUYHHAT
cepruo3HN M3rapsHus . Korato mbp)kuTe B TOPEIIO OJINO WITH Ma3HHUHA, pa3MpassBaiiTe
U TIOZICYIIIaBaliTe OOpE BCHUKH MPOAYKTH MIPEIH Ja TH OCTABUTE B TOPEIIOTO OJIHO
- YBepeTe 4e TepMOMETHPET BH € T00po paboTemo cheTossHUE. 3a 1a mpo0Bare J1a Jin
paboTH ro mocTaBeTe B KUIIAIIA Bojia U ce yBepere ue nokassa 100C (+10C). B ciryuaii
4Ye TepMOMETHPa BU HE OTYUTA MPABHIHO IO 3aMEHETe C JIpYyr MOIXOMAII 3a IeNTa
TEPMOMETBP ITPEH J1a 3all0UHETe 1a paboTHTE C ypeaa
- He mpenbaBaiiTe cbaa 3a FOTBEHE C TEUHOCT.
- B cimyuail Ha 3ananiBaHe Ha Ma3HMHATa HE CE ONUTBANTE Aa FaCUTE INIAMBLUTE C BOAA.
HezabaBHo H3KITIOYETE TOTAaBAHETO HA T'a3 OT ra30BaTa Oy THIIKA U
-Iloracere miaMbLUTE C MOXKAPOTACHTEIN KaKTO CE€ MPENOPbYBa OT IPOM3BOIUTEIS:
WA
3aracere IIaMbLUTE KaTO XBBPIUTE BbPXY TSAX ISICHK
- [1pu ciy4aii Ha moxap ce CBbpiKeTe He3a0aBHO C MECTHATA [TOXKaPHA



boirapcku e3uk

PemoHnT
Morns, BpHETE ypeda KbM IMPOoAaBada WiK ce obaneTe Ha KBaTH(QHUINPAaHO JIHIE 32
PEMOHT U pe3epBHH YacTH. He onmTBaiiTe 1a peMOHTHpATE CaMHL.

OrpannyeHa rapaHums

[TpousBoauTens rapaHTHpPa Y€ KOMIOHEHTHTE Ha TIe4KaTa (C U3KIII0UeHHe Ha 6osiTa)ie
ocraHar 0Oe3 gedexTn Ha MaTepHanuTe OT KOMTO ca M3pabOTeHH KakTO U camara
n3paboTKa Ha MPOyKTa 3a HEPHOJ OT | ToAMHA OT ICHS Ha 3aKyITyBaHe.

BosTa 1 BBHIIHOTO MOKPUTHE HA IPOTYKTa HE Ca TapaHTHPaHU. BEHIIHOTO moKpuTHE
e ce n3Hocu ¢ Bpemero. [Ipu Hyxna, Oosaucaiite Mecrata KOUTo TpsiOBa C 4yepHa,
MoAXOoAAIIa 32 BHCOKM Temmeparypu 0ost . He OosinmcBaiiTe BBTpEIIHHTE
MOBBPXHOCTH.

FapaHumITa HC MMOKpHBa HOPMAJIHOTO U3HOCBAHE HAa YaCTHU WUJIX MMOBPEAU, IPUYUHCHN
OT HempaBWJIHA yroTpeba, 37moymoTpeba, mperpsBaHe M NpoMsHA. PeMOHT win
MoAn(UKALUY, U3BBPIICHN OT JIMIE, PA3IMYHO OT MPOjaBada WIM HA3HAYEHO OT
MIPOM3BOJUTEIIS, HE C€ TMOKPUBAT OT Ta3W rapaHuus. [IponsBoaurens HAMA Aa HOCH
OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO M Ja OWJI0 3aryOw, IbJDKaIy ce HeOpexxHa padora ¢ ypena.
OcBeH TOBa, Ta3u TapaHIXs He IIOKPUBA IIOBPEIH, TPUIMHEHN OT IPUPOIHN OACTBHS
KaTo 3eMETPECEHHUs, yparaHu, TOpHa10, HAaBOJAHEHUs, CBeTKABUIIU, T0XKAPU U T.H.

Cneu MN3TUYaHC Ha rapaHIOHHUAT IMCPUOJ BCAKaKBa OTTOBOPHOCT OT CTpaHa Ha
MIPOU3BOJUTEISI MIIH IIPOJaBava ce MpeKparsBa.

[TazeTe opuUrMHATHUTE NOKYMEHTH 3a MOKyIKaTa 3a Ja BaXXH TapaHIMOHHO
obciryxBaHe.
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POT GRATE (1)

REGULATOR (1)

RANGE BURNER (2) Thermaleouple (2)

RANGE IGNITER (2 ;
N a

RANGE VALVE (2}—,

OVEN VALVE (1)
NIFOLD WASHER (1) ,;

VALVE KNOB (3)

REMOTE THERMOMETER (1)

WINDSCREEN CLIP (2)
L§/_ SIDE HANDLE (2

)
FG}\SLNE (1)

g/—GASKET (1)

DOOR GLASS (1)

MANIFOLD (1)

OVEN THERMOCOUPLE f$

OVEN RACK (2

OVEN BURNER (1)

OVEN TRAY (1
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