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Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
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be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If

the cooktop surface should break or crack, switch

the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic

safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
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appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.
e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
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surface.
e Never leave any objects or utensils on the
appliance.
e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.
e Never use your appliance for warming or
heating the room.
o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.
e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.
e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.
e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.
e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.
e Do not repair or replace any part of the
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appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.



eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

oA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
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appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.



Product Overview

Top View
2 1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
4- 3 3.2300 W zone, boost to 3000W
1 4. Flex zone, 2500W boost 2800W
5. Glass plate
5 6. Control panel
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Control Panel

. Heating zone selection indicator

. Timer control

. Power regulating key / Boost function control
. keylock control

. ON/OFF control

. BBQ function control
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. Flex zone control




A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob
e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
¢ Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction

& cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan. /___.—-—___

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out I

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it

is attracted, the pan is suitable for induction. :
¢ If you do not have a magnet: e !,'_,_
1. Put some water in the pan you want to check. :
2. If Z does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Wr}r

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)
1, 2 (180mm) 120
3 (280mm) 180
Flex zone 200

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays
show " - " or ™ - - %, indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that {_ >1
you wish to use. " j
e Make sure the bottom of the pan and the surface ( ? =
of the cooking zone are clean and dry. h ///

3.Select one heating zone and set a power level by touching the slider, or slide
along the “—"control, or just touch any point of the “—".

J 0
TS S e
= 0 = or LS

ko = | II'L_
A \ B
L\ ' ﬁl \‘\
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a. If you don't set the power within 1 minute, the induction hob will
automatically switch off. You will need to start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c. If slide along the "—", power will vary from stage 1 to stage 9.

If the display flashes =/ = alternately with the heat
setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Turn the cooking zone off by slide along the “—" to the left point, and then hold
for 1 second.

J [
ﬂ*---__--___ 0
U mnmme
] i B —> Ay e
a N\ p ™
N !\-

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

D S and then D H

2.Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

3.Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that

is still hot.
. dH



Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the control panel button that you wish to boost, then hold the “b” for 3
second.The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

I
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2. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage which was set before boost.
16

3. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to “9” power stage. Or slide along the *—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you

touched.

3
D or
A —— JLtm e
‘? ‘Ll\'\ /5 R
‘.\ ' ‘

%
Restrictions when using

The three zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5. When
you select one zone and press ‘boost’ button, if the other zone is working above
power level 5, the "P” and “9” symbols will flash on the display of the selected zone
and power level will be automatically set as 9.
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Flex Zone

* This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to
the cooking needs anytime.

* Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately. When working as a single zone, a cookware is moved from one zone
to the other one within the flexible area keeping the same power level of the
zone where the cookware originally was placed, and the part that is not covered
by cookware will not heat.

* Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking
zone. In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place
the pans centered on the cooking zone covering both cross.

Examples for good and bad pot placements:

e N

v
@
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As big zone

1.To activate the flexible area as a single big zone, simply press the dedicated key.

m
2. The power setting works as any other normal area. |l|
M
| s
As two independent zones (‘\ \

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press
the dedicated key again and the zones will return into their old settings.

Using the Barbecue function
BBQ is the function that used at the flexizone mode which will allow the pan

surface temperature stay at a reasonable level.

"

1. Make sure the left zones are in flexizone mode and indicator show * =",

neg M= 06

0

0
HHITHTHInmmmmms (HHHTHmenmmimnms
1sec 3soc 1sec 3sec

2. Touch any point of the slider for the left zones to active the zone, then touch the
BBQ key, the hob will go into the BBQ mode and show ‘b’,'q".

06 0 ng @:= 0g
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3. If you want to cancel the barbecue function, just touch the flexizone control,
then the zone will return to power level '0’, you can reset the power now.

N = N
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control. The timer indicator will show “ Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while.

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.
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Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

* You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

* You can set the timer up to 99 minutes

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch “-" or “+" of the timer control , the minder indicator will start flashing and
“99” or “"01” will show in the timer display. ®
- 0+
3. Set the time by touching the “-" or “+” control. A‘L\“
y

X
Hint: Touch the “-" or “+"”control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.
If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0

minute.

4. Cancel the time by touching the “-" of timer and scrolling down to “0”.

® ® ®
0 +=-00 +=>—-- 4+

-
\u

B

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. . "
The display will show the remaining time and the timer indicator will = - 35 T +
flash for 5 seconds.

6.Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator @
shows "- - " when the setting time finished. +
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Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will: 06
1. Touching the slider of the heating zone that you want to set (e
the timer for. G

2.Touch “-" or *+” of the timer control, the minder indicator

will start flashing and “00” will show in the ©
. . nn
timer display. L L e g
b
. . 4N
3.Set the time by touching the “-" or “+” control. N

Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4.To cancel the timer, touch the slider of the selection control, and then touch the
*-"or ‘+’of “Timer”, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

0 6. © @ ®
D\HHHH|IIIIIII‘J,‘!IIIIIIIIIIIIIIIIIIII!E = T‘.‘LRS fp= Qi = —= =~ +

sec
1\

gy d N

N ~

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The ®
display will show the remaining time and the timer indicator flash for — 35 £ +

5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate I I 5
indicating that zone is selected. @ L7,

6. When cooking timer expires, the corresponding

cooking zone will be automatically switch off and | I H
show “H". .

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
19



Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.

(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone slide control one time. The timer will indicate its set time.

D 5. (set to 6 minutes) @
.D _:,' (set to 3 minutes) 83

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be .l l H
automatically switch off and show “H".

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly
if you're using PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will
ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.
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Simmering, cooking rice

 Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just
rising occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious
soups and tender stews because the flavours develop without overcooking the
food. You should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling
point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a
setting higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in
the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot
pan and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend
on the thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary
from about 2 - 8 minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is
- the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax
and become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If
cooking large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking
zone to a lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

>

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several
factors, including your cookware and the amount you are cooking. Experiment
with the induction hob to find the settings that best suit you.
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Heat setting

Suitability

1-2

delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

reheating
rapid simmering
cooking rice

pancakes

sautéing
cooking pasta

stir-frying

searing

bringing soup to the boil
boiling water

Care and Cleaning

What? How? Important!
Everyday soiling on 1. Switch the power to the e When the power to the cooktop is
glass (fingerprints, cooktop off. switched off, there will be no *hot
marks, stains left by | 2. Apply a cooktop cleaner surface’ indication but the cooking
food or non-sugary while the glass is still warm zone may still be hot! Take extreme
spillovers on the (but not hot!) care.
glass) 3. Rinse and wipe dry with a e Heavy-duty scourers, some nylon
clean cloth or paper towel. scourers and harsh/abrasive
4. Switch the power to the cleaning agents may scratch the
cooktop back on. glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.
* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.
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Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

e Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.
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The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

24




Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.

Technical Specification

Cooking Hob HBBQ-60

Cooking Zones 3 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 5500-6900W
Product Size LxWxH(mm) 590X520X55
Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to

improve our products we may change specifications and designs without prior

notice.
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Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Airexit 5mm
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Before you install the hob, make sure that

¢ the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

o the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

® you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

» the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.
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Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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M

B retaining bracket

screw
A ST3. 548

]) Bottom case \worktop/kitchen cabinet
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.



Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

g 220-240V~ 2202404~ ;

Input 220-240V~ Input Input m Input 400y~
[ 1 220-2400~ an— 1
T I I I

D

L L2

U e ned

=
5
<
<2
F
2
=

Yellow/Green
Yellow/Green

=
g
e
<
3
2
£

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.
e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.
e The cable must not be bent or compressed.
e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point for
the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this
product please contact your local council, your household waste
disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased
the product.
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The right choice

Induktionskochfeld

Bedienungsanleitung / Installationsanleitung

MODELL: HBBQ-60

31



Achtung:

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Installation:

Gefahr durch Stromschlag:

e Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der

Steckdose, bevor Sie Wartungsarbeiten

durchfihren.

e Das Gerat muss unbedingt ordnungsgemaf

angeschlossen sein.

e Anderungen des elektrischen Systems des

Gerats ddrfen nur von autorisiertem Personal

(Elektrotechniker) vorgenommen werden.

o Befolgen Sie die Anweisungen und stellen Sie

sicher, dass alles richtig angeschlossen ist, um

einen Stromschlag zu vermeiden.

Gefahr vor Schnittverletzungen:

e Achten Sie darauf, dass Sie sich in den Ecken

des Gerats nicht schneiden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat installieren und
verwenden.

Stellen Sie niemals brennbare Materialien oder
Produkte in die Nahe des Gerats.

Bitte legen Sie diese Sicherheitshinweise dem
autorisierten Personal, welches das Gerat
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installieren wird, vor.

Das Gerat muss ordnungsgemaB installiert sein,
um Gefahren zu vermeiden.

Wichtig ist, dass es von autorisiertem Personal
(Elektrotechniker) ordnungsgemaB geerdet
und sicher an das Stromnetz angeschlossen
ist.

Eine unsachgemaBe Installation des Gerats kann
zum Erléschen der Garantie sowie der Haftung
des Herstellers aufgrund von Schaden fuhren.

Verwendung und Wartung des Gerats

Gefahr durch Stromschlag:

e Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn die
Glasplatte zerbrochen oder gerissen ist.
Falls dies wahrend des Betriebs des Gerats
passiert, trennen Sie sofort das Gerat von
der Stromversorgung und wenden Sie sich
an einen autorisierten Elektrotechniker.

e Trennen Sie beim Reinigen immer das Gerat
von der Stromversorgung.

e Eine unsachgemaBe Bedienung des Gerats
kann zu einem Stromschlag flhren.

Lebensgefahr:
-Das Gerat wurde getestet und entspricht den
einschlagigen Normen fir Elektromagnetismus.

e Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischen Implantaten (Insulinpumpe) sollten
33



vor der Verwendung des Gerats ihren Arzt
konsultieren, um sicherzustellen, dass der
Betrieb dieser Implantate durch das Gerat nicht
beeintrachtigt wird. -

e Das Ignorieren dieser Anweisungen kann zum

Tod flhren

Gefahr durch heiBe Oberflache

e Wahrend des Gebrauchs werden sich die
Glasplatte und andere zugangliche Teile des
Kochfelds erwarmen und kénnen beim Kontakt
Verbrennungen verursachen. Achten Sie
darauf, das Kochfeld mit Kérper, Kleidung oder
anderen brennbaren Gegenstanden beim
Umgang nicht zu berthren, um Verbrennungen
und Feuerausbruch zu vermeiden.

. Die Metallgegenstande, die auf Magnete
reagieren, Gold- und Silberschmuck, welche
vom Bediener der Kochplatte getragen werden,

konnen sich in der Nahe des Gerats erwarmen.

e Halten Sie die Kinder vom Gerat fern.

e Die Griffe des Kochgeschirrs kédnnen heil3
werden, wenn sie sich Uber einer
funktionierenden Kochzone befinden.

e Befolgen Sie diese Anweisungen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Gefahr vor Schnittverletzungen:

e Achten Sie beim Reinigen der Glasoberflache
darauf, sich nicht in den scharfen
Reinigungsklinge zu schneiden. Verwenden Sie

diesen vorsichtig und rdéumen Sie ihn immer nach
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Gebrauch weg.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie es verwenden.

e Verwenden Sie das Gerat niemals flr Heizung.
e Schalten Sie nach dem Gebrauch immer die
Kochzonen und das Gerat aus, wie in dieser
Anleitung angegeben ist (mittels der
Glassensoren).

- Lassen Sie niemals unbeaufsichtigte Kinder in
der Nahe des Gerats, um Verbrennungen oder
schwere Verletzungen zu vermeiden.

(Stellen Sie keine magnetischen Gegenstande
(Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektrischen
Gerate (Computer, Laptops, MP3-Players) in die
Nahe des Gerats, da diese durch das
elektromagnetische Feld des Gerats beschadigt
werden kdénnen.

e Andern Sie die Struktur oder die Teile des
Gerats nicht. Alle Reparaturen missen von
autorisiertem Personal (Elektrotechnikern)
durchgeflhrt werden.

e Verwenden Sie zum Reinigen der

Glasoberflache keinen Dampfreiniger.

e Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf

Salis Gerat und lassen Sie solche darauf nicht

allen.

e Treten Sie nicht auf das Gerat.

e Verwenden Sie keine GefaBe, die die
Glasoberflache zerkratzen kénnen.
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e Verwenden Sie keine Scheuermittel, da diese
die Kochzonen des Gerats beschadigen
kdnnen.

e Im Falle einer Beschadigung des Netzkabels
muss dieser von einem autorisierten
Elektrotechniker ausgetauscht werden.

Metallgegenstande wie Gabeln, Messer, Loffel
und Abdeckungen sollten nicht auf das Gerat
gelegt werden, da diese hei3 werden kdénnen.

e Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch
durch sein Bedienpanel aus und verlassen Sie
sich nicht auf den Geschirrdetektor.

e Dieses Gerat ist fir den Gebrauch zu Hause
sowie in Hotels, Blroklchen und Profiklichen
vorgesehen.

e ACHTUNG: Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des Gebrauchs heiB,
daher muss darauf geachtet werden,
Verbrennungen und Verletzungen zu
vermeiden.

e Kinder sollten mit dem Gerat nicht spielen.

e Versuchen Sie NIEMALS, brennendes Fett mit
Wasser zu Idschen. Schalten Sie das Gerat aus
und decken Sie das Feuer mit einem Deckel oder
einer Feuerdecke ab.

e Das Gerat sollte von Kindern oder Behinderten
nicht verwendet werden, sowie von Personen,
die Uber die erforderliche Erfahrung nicht
verfliigen und Uber den sicheren Betrieb des
Gerats nicht entsprechend eingewiesen worden
sind.
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Verwenden Sie nur Sicherungen, die vom Hersteller des Kochgerats
entworfen oder in der Gebrauchsanweisung als geeignet angegeben
sind, oder Sicherungen flr Kochfelder, die im Lieferumfang des Gerats
enthalten sind. Die Verwendung ungeeigneter Sicherungen kann zu
Unfallen fihren.

Dieses Gerat enthalt einen Erdungsanschluss.

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses Keramikkochfelds.

Es wird empfohlen, dass Sie sich die Zeit nehmen und die Anweisungen zur
Verwendung und Installation des Gerdts sorgfiltig lesen, um sich mit der
ordnungsgemailien Bedienung und Installation dieses Keramikkochfelds vertraut zu
machen. Wir empfehlen Ihnen, dieses Handbuch aufzubewahren. Die Einhaltung
dieser Anweisungen fiihrt zu einer lingeren Lebensdauer Thres neuen Geréts sowie zu

einer sicheren Nutzung.
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Ubersicht des Produkts

Draufsicht

1.2000 W Zone, Boost auf 2600W
2.1500 W Zone, Boost auf 2000W
3 3.2300 W Zone, Boost auf 3000W
4. Flexzone, 2500W Boost 2800W
5. Glas

5 6. Bedienfeld5. Bedienfeld

. Auswahlanzeige fir die Heizzone

. Timer-Steuerung

. Leistungsregelungstaste / Boost-Funktionssteuerung
. Sperrfunktionssteuerung

. EIN / AUS-Steuerung

. Steuerung der Grillfunktion

N OO o1l A WN

. Flexzonensteuerung
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Was ist eine Induktionsreaktion?

Das Kochen durch eine Induktionsreaktion ist eine sichere, effiziente und
umweltfreundliche Methode zur Zubereitung von Speisen. Die Induktionsreaktion
erzeugt elektromagnetische Schwingungen, welche Warme direkt in den GefaBen
erzeugen. Das Glas wird aufgrund der im Gefal3 erzeugten Warme erwarmt.

IHE

Metallgefal3
= HEn: Magnetkreis
— : Keramische Oberflache
(mee) sss .
Induktionsspule
- ¥~ | Stromversorgung

Vor dem Gebrauch des Gerats

e Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch und beachten Sie die
Sicherheitshinweise.
e Entfernen Sie vor dem Gebrauch alle Kunststoffverpackungen.

Verwendung der Bedientasten

¢ Die Tasten reagieren auf Beriihrung, deshalb brauchen Sie diese nicht stark

dricken.

¢ Dricken Sie die Tasten wie unten gezeigt mit Ihrem ganzen Finger, nicht nur mit

der Spitze.

* Sie werden jedes Mal einen Piepton héren, wenn das Gerdt eine Berlihrung

erkennt.

¢ Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Bedienknépfe immer sauber und
trocken ist - selbst ein wenig Restwasser auf der Oberfldche kann den Betrieb
des Gerats beeintrachtigen.

-~ f 7

= _4/
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Wie man die geeigneten GefidBBe auswahit

¢ Mit diesem Gerat konnen nur GefédBe, die auf Magnete reagieren, verwendet werden.
Suchen Sie nach dem Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden des

Behalters. =
* Bei bereits gekauften GefdaBen kénnen Sie ihren Magnetismus wie folgt -
Uberprifen: Bringen Sie einen Magnet an den Boden des GefaBes heran.
Wenn er angezogen wird, kdnnen Sie dieses GefaB zum Kochen mit dem
Gerat verwenden.

e Wenn Sie Uber keinen Magnet verfiigen:

1. Flllen Sie etwas Wasser ins Gefa3, welches Sie Giberprifen mochten,
ein.

2. Wenn dieses Symbol '_-' nicht auf dem Display angezeigt wird und das Wasser kocht, kbnnen
Sie dieses KochgefaB3 mit diesem Gerat verwenden.

o GefdBe aus Materialien wie Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne Metallboden, aus Glas, Holz,
Porzellan und Keramik sind mit diesem Gerat nicht kompatibel.

Verwenden Sie keine Gefdfle mit unebenem oder schiefem Boden.

X X 7

Stellen Sie sicher, dass der Boden des Gefifles glatt ist, vollstindig auf der
Glasoberfldache liegt und nicht grofer als das Kochfeld ist. Stellen Sie das Gefil3

immer mittig auf dem Kochfeld.

Verwenden Sie GefdBle, deren Durchmesser nicht grofer als das Kochfeld ist. Die
Verwendung eines Gefalles mit grolerem Boden verbraucht viel Energie. Bei einem

kleineren Gefal} ist es moglich, dass das Gerit dieses nicht erkennt.

Heben Sie das GefaB immer vom Gerat ab - schieben Sie es nicht weg, da dies die

Glasoberflache zerkratzen kann.
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Pfannenabmessungen

Die Kochzonen sind bis zu einem gewissen Grad begrenzt und werden
automatisch an den Durchmesser der Pfanne angepasst. Der Boden dieser Pfanne
muss jedoch einen Mindestdurchmesser entsprechend der entsprechenden
Kochzone haben. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erzielen, stellen Sie die
Pfanne bitte in die Mitte der Kochzone.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum (mm)

1,2 (180 mm) 120

3 (280 mm) 180

Flexzone 200

Die oben genannten Werte kénnen je nach Qualitdt der verwendeten Pfanne

variieren.

Nutzung des Gerats

Um die Nutzung des Gerats anzufangen:

1. Betéatigen Sie die ON/OFF-Taste (D alle Indikatoren werden “-" oder “-
-" anzeigen. Dies bedeutet, dass sich das Gerat im Standby-Modus
befindet.

2. Stellen Sie ein GefaB, welches den Anforderungen entspricht, in
der Kochzone.

e Stellen Sie sicher, dass der Boden des GefaB3es und die
Glasoberflache sauber und trocken sind.

3. Wahlen Sie eine Kochzone aus und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem
Sie den Schieberegler berihren oder entlang des Reglers ,-" schieben oder
einfach einen beliebigen Punkt des ,-" beriihren.
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a. Wenn Sie die Stromversorgung nicht innerhalb von 1 Minute einstellen, schaltet
sich das Induktionskochfeld automatisch aus. Sie missen bei Schritt 1 erneut
beginnen.

b. Sie kénnen die Hitzeeinstellung jederzeit wahrend des Kochens andern.

c. Wenn Sie entlang des ,-" gleiten, variiert die Leistung von Stufe 1 bis Stufe 9.

Wenn das Display eine = U = Heizfunktion anzeigt,
bedeutet dies, dass:

¢ Sie das GefaB nicht richtig gestellt haben.

e Das GefaB, welches Sie nutzen, nicht fir die Nutzung mit einem

Induktionskochfeld geeignet ist.

e Das GefaB zu klein oder nicht korrekt in der Mitte der Induktionszone gestellt ist.
Das Gerat funktioniert erst dann, wenn es erkennt, dass sich in der
Induktionszone ein GefaB befindet, welches auf Magnetismus reagiert. Das
Display wird nach 1 Minute automatisch erléschen.

Wenn Sie das Gerat nicht mehr nutzen werden

1. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie entlang des ,-" nach links
schieben und dann 1 Sekunde lang gedriickt halten.

J [
ﬂ*---__--___ 0
U mnmme
] i B —> Ay e
a N\ p ™
N !\-

Stellen Sie sicher, dass auf der Leistungsanzeige ,,0" und dann
~H" angezeigt wird.

o A

2. Schalten Sie das Gerat durch die Berihrung der Taste "ON/OFF”
vollstandig aus.

3. Vorsicht vor heiBen Oberflachen.
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“H"” zeigt an, welche Zonen heiB sind. Diese Anzeige erlischt, wenn der Bereich
abgekihlt ist und eine ungefahrliche Temperatur aufweist. Diese Funktion kann
auch verwendet werden, um Ihre Speisen warm zu halten.

A

Boost-Funktion (Verstiarkungsfunktion)

Diese Funktion erlaubt den Zonen in einer Sekunde zu erwarmen. Dies dauert
etwa 5 Minuten, sodass Sie Ihre Speisen schneller aufwdarmen oder kochen
kénnen.

1. Berlhren Sie die Taste ,B” der Zone, in der Sie diese Funktion nutzen
mochten. Das Display wird ,P” anzeigen. Dies bedeutet, dass die
Boost-Funktion flir das Kochfeld aktiviert ist.

]
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X
2. Diese Funktion wird fur ca. 5 Minuten eingeschaltet sein, danach wird
die Zone auf das Niveau vor der Boost-Funktion zuriickschalten.

16

3. Um die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten auszuschalten, berihren
Sie die Bedientaste der Zone. Die Anzeige neben der Taste leuchtet auf und
Sie missen dann erneut die Taste ,B" betatigen. Die Zone schaltet auf den
Stand vor der Boost-Funktion zurtick.
N .
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Einschrankungen bei der Nutzung der Boost-Funktion.
Jede Zone kann mit der Boost-Funktion genutzt werden. Wenn Sie eine der Zonen
mit Boost nutzen, miissen Sie zuerst sicherstellen, dass sich die andere Zone, falls
sie funktioniert, auf / unter Stufe 5 eingestellt ist. Wenn Sie Boost verwenden und
die andere Zone Uber Stufe 5 eingestellt ist, werden die Symbole "P" und "9" auf
dem Display der ausgewahlten Zone aufleuchten und die Leistungsstufe
automatisch bei 9 bleibt.

Grotl.ipa Grolup b

Flex Zone

¢ Dieser Bereich kann je nach Kochbedarf jederzeit als einzelne Zone oder als zwei
verschiedene Zonen verwendet werden.

¢ Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhéngigen Induktoren, die separat
gesteuert werden kénnen. Wenn Sie als einzelne Zone arbeiten, wird ein
Kochgeschirr innerhalb des flexiblen Bereichs von einer Zone in die andere
verschoben, wobei die Leistung der Zone beibehalten wird, in der das
Kochgeschirr urspringlich platziert wurde, und der Teil, der nicht von
Kochgeschirr bedeckt ist, erwarmt sich nicht.

¢ Wichtig: Stellen Sie sicher, dass die Kochgeschirrs zentriert auf der einzelnen
Kochzone platziert sind. Bei groBen Topfen stellen ovale, rechteckige und
langgestreckte Pfannen sicher, dass die Pfannen mittig auf der Kochzone stehen,
die beide Kreuzungen bedeckt.
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Beispiele fiir gute und schlechte Kochtopfplatzierungen:
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Als groBBe Zone
1.Um den flexiblen Bereich als einzelne groBe Zone zu aktivieren,
dricken Sie einfach die entsprechende Taste.

-

o

2. Die Leistungseinstellung funktioniert wie jeder andere normale

]

Bereich.

Als zwei unabhingige Zonen

1. Um den flexiblen Bereich als zwei verschiedene Zonen mit unterschiedlichen
Energieeinstellungen zu verwenden, driicken Sie die entsprechende Taste erneut,
und die Zonen kehren zu ihren alten Einstellungen zurick.

Verwenden der Barbecue-Funktion

BBQ ist die Funktion, die im Flexzonenmodus verwendet wird und die es
ermdoglicht, dass die Oberflachentemperatur der Pfanne auf einem verniinftigen
Niveau bleibt.

1. Stellen Sie sicher, dass sich die linken Zonen im Flexizon-Modus befinden und
die Anzeige , - “ anzeigt.

0 @3 06

o

0
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2. Berlihren Sie einen beliebigen Punkt des Schiebereglers fir die linken Zonen,
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um die Zone zu aktivieren. Beriihren Sie dann die Grilltaste. Das Kochfeld
wechselt in den Grillmodus und zeigt "b", "q" an.

06 D np T: 0F

; BBQ P ]
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N

3. Wenn Sie die Grillfunktion abbrechen mochten, beriihren Sie einfach die
Flexizon-Steuerung. Die Zone kehrt dann auf die Leistungsstufe ,0" zurlck. Sie
kénnen die Leistung jetzt zurlicksetzen.
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Tastensperre

¢ Sie kdnnen die Tasten sperren, um die unbeabsichtigte Einschaltung der Zonen
durch Kinder zu verhindern.
e Bei der Tastensperre werden alle Tasten auBer "ON / OFF" gesperrt.

Zum Sperren der Bedienelemente

Berlihren Sie die Tastensperre. Die Timer-Anzeige zeigt ,Lo" an.
Zum Entsperren der Steuerelemente

1. Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.
2. Bertihren und halten Sie die Tastensperre eine Weile.

3. Sie kénnen jetzt Ihr Induktionskochfeld verwenden.

Uberhitzungsschutz.
Das Gerat verfligt tiber einen eingebauten Warmesensor, der das Gerat
automatisch ausschaltet, wenn sich die Warme darin drastisch erhéht.

Automatische Ausschaltung

Nach einer gewissen Zeit wird sich das Gerat automatisch ausschalten, wenn Sie
vergessen haben, eine der Kochzonen auszuschalten - siehe die nachstehende
Tabelle.
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Leistungsstufe 1 2 3

Bestimmte Betriebszeit 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(Stunden)

Wenn das GefaB sich nicht in der Zone befindet, wird das Gerat die Aufheizung
stoppen und sich nach 2 Minuten ausschalten.

Nutzung des Timers

Sie k6nnen den Timer auf zwei verschiedene Arten nutzen:

¢ Als Minutenzahler, indem in diesem Fall die entsprechende Zone nach Ablauf der
Zeit nicht ausgeschaltet wird.

e Als Timer, der die Arbeit der Zonen nach Ablauf der Zeit stoppen wird.

e Sie kdnnen den Timer bis auf 99 Minuten einstellen.

Minutenzdhler

Wenn keine Zone ausgewahlt ist.

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Berlihren Sie die Timer-Taste, bis ,30" im Display aufleuchtet ®
und blinkt. - 0l

3. Sie kénnen den Timer mit den Tasten "-" oder "+" einstellen.

Berlihren Sie einmal die Taste "-" oder "+" des Timers, um diesen

um eine Minute zu erhdhen oder zu verringern.

Berlihren Sie die Taste "-" oder "+" des Timers und halten Sie diese gedrickt, um
den Timer um 10 Minuten zu erhdhen oder zu verringern.

Wenn Sie mit dem Timer 99 Minuten Uberschreiten, wird dieser neu gestartet und
wieder auf "0" Minuten gesetzt.

4. Wenn Sie die Uhr des Timers beriihren, wird sie gestoppt und auf der

Minutenanzeige "- -" angezeigt.
® ® ®
-3 +=-00+=---+
)5
> ©
5.Wenn der Timer eingestellt ist, wird er die Minuten sofort :35 ’ +
zahlen starten. Das Display wird die verbleibenden Minuten = \
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anzeigen und die Timer-Anzeige wird fir 5 Sekunden blinken. '@

—--+

6. Der Piepton ertdént 30 Sekunden lang und auf dem Display wird "-
-" angezeigt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Einstellen des Timers zum Ausschalten von nur einer

Zone ng
1. Schalten Sie das Gerdt ein und wahlen Sie eine Kochzone. -UD”H”””'"H{"""“"""""'!E
™
¢
2. Berlihren Sie die Taste des Timers, bis auf dem Display "30" 2 +
aufleuchtet und blinken startet. "\ o
3. Sie kénnen den Timer mit den Tasten "-" oder "+" (I M\
N

einstellen.

Berlihren Sie einmal die Taste "-" oder "+" des Timers, um den Timer um eine
Minute zu erhéhen oder zu verringern.

Berlihren Sie die Taste "-" oder "+" des Timers und halten Sie diese gedriickt, um
den Timer um 10 Minuten zu erhdhen oder zu verringern.

Wenn Sie mit dem Timer 99 Minuten Uberschreiten, wird dieser neu gestartet
und wieder auf "0" Minuten gesetzt.

4. Wenn Sie die Uhr des Timers berihren, wird sie gestoppt und auf der
Minutenanzeige "- -" angezeigt.

6. © ® ®

jjlmun\||||||Iu,!||||||||||||||||||||g§ = T W +=>-00+=---+
-

5.Wenn der Timer eingestellt ist, wird er die Minuten sofort zéhlen starten. Das
Display wird die verbleibenden Minuten anzeigen und die Timer-Anzeige wird fiir 5

©
—53b6: +

Sekunden blinken.
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Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige wird aufleuchten, um die ausgewdhlte

Zone anzuzeigen.
[16.
6. Der Piepton ertont 30 Sekunden lang und auf dem Display wird

"- -" angezeigt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist. ,H™ wird l l H
auf dem Display aufleuchten. .

A

Die anderen Zonen, fir welche kein Timer aktiviert ist, arbeiten weiter, falls sie
eingeschaltet sind.

Einstellen des Timers fiir mehr als eine Zone

1. Wenn Sie den Timer fir mehr als eine Zone nutzen, zeigt der Indikator die
klrzeste eingestellte Zeit an.
(Zum Beispiel: flir Zone 1# ist eine Zeit von 3 Minuten eingestellt, fir Zone 2#
ist eine Zeit von 6 Minuten eingestellt, der Indikator des Timers wird “3"”
anzeigen.)

Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsanzeige zeigt an, dass der
Indikator des Timers die in dieser Zone eingestellte Zeit angibt. Wenn Sie die
eingestellte Zeit in der anderen Zone ansehen méchten, berihren Sie die
Leistungstaste der Zone. Der Indikator des Timers wird die eingestellte Zeit
angeben.

-
G 5' (eingestellte Zeit 6 Minuten) @

: I y 3
_lj 3 (eingestellte Zeit 3 Minuten) (N

2. Der Piepton ertont 30 Sekunden lang und auf dem Display wird "- -" angezeigt,
wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist. ,H" wird auf dem Display
aufleuchten. lj H
Wenn Sie die eingestellte Zeit vor Ablauf andern mdéchten, missen »
Sie von Schritt 1 beginnen.
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Leistungsstufen

Leistung

Empfohlen fiir

1-2

¢ eine kleine Menge eines Gerichts aufwarmen.

e Schmelzen von Schokolade, Butter oder Zubereitung
von einfachen Speisen, die schnell gekocht werden.

¢ Niedertemperaturkochen.

¢ langsame Aufwdrmung.

e Aufwarmung.
e Hochtemperaturkochen.
e Kochen von Reis

e Zubereitung von Pfannkuchen

e Sotieren
e Zubereitung von Nudeln (Spaghetti, Pasta usw.)

e Braten
e Kochen von Wasser

Reinigung und Wartung

Was?

Wie? Wichtig!

Glasoberflache nach

1. Schalten Sie das Geréat aus. e Wenn Sie die Kochplatte

téglichem Gebrauch
(Fingerabdriicke,
Speisereste,

Verschittungen)

2. Mit Reinigungsmittel
reinigen, solange die
Glasoberflache noch warm
(nicht heiB) ist.

3. Abspilen und mit einem
Papier- oder Frotteetuch
trocknen.

ausschalten, leuchtet die Anzeige
fir die heiBe Oberflache "H" nicht
auf. Achten Sie darauf, dass Sie
sie sich nicht verbrennen.

e Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel,
da diese das Glas zerkratzen
kdénnen. Lesen Sie immer das
Etikett des Reinigungsmittels, um
dies zu vermeiden.

e Immer gut abwischen und
trocknen, um Flecken zu
vermeiden.
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Reste vom Kochen,
geschmolzenes Essen
und heiBer Zucker,
verschuttet auf der
Glasoberflache.

Entfernen Sie sofort von der
Glasoberflache mit einer
Reinigungsklinge und
achten Sie darauf, dass Sie
sie sich nicht verbrennen:

1. Trennen Sie das Gerét von
der Stromversorgung.

2. Halten Sie die
Reinigungsklinge in einem
Winkel von 30 ° und
schaben Sie die
verschittete Mischung von
der heiBen Oberflache ab.

3. Mit einem Papier- oder
Frotteetuch trocknen.

4. Befolgen Sie die oben

3 der taglichen Wartung.

beschriebenen Schritte 2 und

e Entfernen Sie diese Kochreste
oder Verschittungen so schnell wie
moglich, damit sie nicht auf dem
Glas trocknen. Dies wird die
Reinigung erheblich erschweren
und kann sogar die Glasoberfldche
beschadigen.

e Achten Sie darauf, dass Sie sich in
die Reinigungsklinge nach dem
Entfernen des Sicherung nicht
schneiden. Halten Sie diese immer
von Kindern fern und stellen Sie
sicher, dass die Sicherung
aufgestellt ist, nachdem Sie Ihre
Arbeit damit abgeschlossen haben.

Ausschittungen auf den
Bedientasten

1. Schalten Sie das Geréat aus.
2. Wischen Sie die
Ausschittungen ab.

3. Wischen Sie mit einem
sauberen, trockenen
Schwamm oder Tuch ab.

4. Mit einem Papiertuch

trocknen.

¢ Es ist moglich, dass ein Piepton
ertdnt, das Gerat sich ausschaltet
und die Bedientasten nicht
funktionieren, solange es
Flissigkeit darauf gibt. Wischen
und trocknen Sie diese vorsichtig
ab, bevor Sie das Gerat nutzen.

Probleme, Losungen und Tipps

Das Gerat schaltet
sich nicht ein

Das Gerat wird nicht mit Strom
versorgt.

Uberpriifen Sie, ob das Geréat an die
Stromversorgung angeschlossen
ist.

Uberpriifen Sie, ob in IThrem Haus
ein Stromproblem vorliegt. Wenn
Sie diese beiden Punkte Uberprift
haben und das Gerat immer noch
nicht einschalten kénnen, wenden
Sie sich an einen Elektrotechniker.

Die Bedientasten
funktionieren bei
BerlGihrung nicht.

Die Bedientasten sind
moglicherweise gesperrt.

Entsperren Sie die Bedientasten -
Weitere Informationen hierzu finden
Sie in der Bedienungsanleitung
dieses Gerats.

Die Bedientasten sind
schwer zu nutzen.

Stellen Sie sicher, dass auf die
Tasten nichts verschittet ist,
und stellen Sie sicher, dass Sie
die Tasten richtig betéatigen.

Stellen Sie sicher, dass der
Tastenbereich trocken ist und dass
Sie die Tasten mit Ihrem ganzen
Finger betatigen, wie in der
Gebrauchsanweisung angegeben
ist.
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Die Glasoberflache ist
zerkratzt.

GefaBe mit groben Boden
Verwendung von hoch
abrasiven Reinigungsmitteln.

Verwenden Sie GeféBe mit einer
glatten, ebenen Oberflache - Sehen
Sie den Punkt "Nutzung von
geeigneten GefaBen" in der
Gebrauchsanweisung an.

- Sehen Sie den Punkt ,Reinigung
und Wartung" an.

Manche GefaBe
erzeugen
Knackgerausche oder
Vibrationen bei der
Nutzung

Dies kann durch die zur
Herstellung der GefaBe
verwendeten Materialien
verursacht werden.

Das ist normal, machen Sie sich
keine Sorgen.

Die
Induktionskochplatte
erzeugt Gerausche
bei hohem
Leistungsniveau.

Dies wird durch die
Induktionsreaktion zwischen
dem GefaB und dem Geréat
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch
sollte bei niedrigem Leistungsniveau
verschwinden.

Gerausch eines
laufenden Lufters,
erzeugt vom Gerat.

Dies ist der eingebaute Lifter,
der die Erwarmung der

Elektronik im Gerat verhindert.

Dieser kann auch bei
ausgeschaltetem Gerat
weiterarbeiten.

Das ist normal, machen Sie sich
keine Sorgen. Trennen Sie das

Gerat von der Stromversorgung
nicht, wahrend der Lifter lauft.

Die
Induktionskochplatte
oder eine ihrer Zonen
schaltet sich aus, ein
akustisches Signal
ertént und ein
Fehlercode erscheint
auf dem Display des
Gerats.

Technischer Fehler.

Schreiben Sie diesen Code auf,
trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung und wenden Sie
sich an einen autorisierten
Elektrotechniker.

VERSUCHEN SIE NIEMALS, DAS GERAT SELBST ZU ZERLEGEN!

Fehlercode, Inspektion und Losungen

Wenn das Gerat zum "Schutzbetrieb" wechselt, werden einige der folgenden

Codes fiir technische Probleme auf dem Display angezeigt:

Code Wahrscheinliche Ursachen Losungen
F3/F4 Der Induktionsthermostat Wenden Sie sich an Ihren
funktioniert nicht Lieferanten.
FO/FA Der IGBT-Thermostat funktioniert | Wenden Sie sich an Ihren
nicht Lieferanten.
E1/E2 Hohere Netzspannung Uberpriifen Sie, ob mit der
elektrischen Schaltung alles
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in Ordnung ist.

E3 Hohe Temperatur des Wenden Sie sich an Ihren
Induktionsthermostats. Lieferanten.
ES Hohe Temperatur des Starten Sie das Gerat neu,

IGBT-Sensors.

wenn es abgekihlt ist.

Technische Daten

Modell HBBQ-60

Kochzonen 3 Zonen
Netzspannung 220-240V~, 50-60Hz
Leistung 5500-6900W
Dimensionen 590X520X55
LXxWxH (mm)

EinbaugréBe AxB (mm) 560X490

Installation

Schneiden Sie die Platte, auf welcher das Gerat montiert werden soll, wie unten
gezeigt, aus. Stellen Sie sicher, dass Sie einen Abstand von ca. 5 cm um den
ausgeschnittenen Teil herum gelassen haben und dass die Dicke der Arbeitsplatte

mindestens 30 mm betragt.

Es wird empfohlen, dass die Arbeitsplatte, auf welcher das Gerat montiert
werden soll, hitzebestandig ist, um Verformungen durch den Betrieb des

Gerats zu vermeiden.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm)

A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51

560 490 50 mini
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Stellen Sie sicher, dass das Gerat korrekt aufgestellt ist und dass die Luftleitungen
zur Ableitung der warmen Luft und zum Einlass der kalten Luft nicht blockiert sind,
wie im folgenden Diagramm dargestellt ist:

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem
& Schrank Uber der Kochplatte sollte mindestens 760 mm betragen

Mj U

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Luftansaugung Luftabsaugung 5mm

Stellen Sie vor dem Gebrauch sicher, dass:

¢ die Arbeitsplatte flach ist und die Installation des Gerats durch nichts gestort
wird, gemaB den Anweisungen in den vorherigen Abbildungen.

e die Arbeitsplatte aus hitzebestédndigem Material besteht.

e bei der Installation des Kochfeldes (iber einen Ofen, in diesem Ofen ein Lifter

installiert ist.

¢ die Installation korrekt ausgefiihrt ist, indem alle Anforderungen bezlglich der
Abstande und der Sicherheit, angegeben in diesem Handbuch, eingehalten sind.

e wahrend der Installation ein isolierter Schalter eingebaut ist, um das Gerdt von
der Stromversorgung trennen zu kdnnen.

Stellen Sie nach der Installation des Geradts sicher,
dass:
¢ Eine normale Luftmenge durch die Arbeitsplatte und die das Gerat umgebenden
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Schranke eintritt.
e Der isolierte Schalter leicht zuganglich ist.

Befestigung der Biigeln

Stellen Sie das Gerdt auf eine flache, feste Oberflache und positionieren Sie die
Blgeln wie in der Abbildung gezeigt ist. Nachdem Sie die Biigeln an das Gerat
befestigt haben, sollten Sie das Gerat an die Arbeitsplatte befestigen:

A B (o3 D
Schraube | Biigel Offnung fiir Fundament

die Schraube

2
W/
B retaining bracket )

Screw
A ST3. 548

] Bottom case \worktop/kitchen cabinet

VorsichtsmaBnahmen

1. Das Induktionskochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Bitte flihren Sie die Operation niemals alleine durch.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt tGber einem Geschirrspiler, Kiihlschrank,
Gefrierschrank, Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da
die Feuchtigkeit die Kochfeldelektronik beschadigen kann
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3. Das Induktionskochfeld muss so installiert werden, dass eine bessere
Warmestrahlung gewahrleistet werden kann, um seine Zuverlassigkeit zu
verbessern.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Tischoberfldche miissen Hitze
standhalten.

5. Um Beschadigungen zu vermeiden, mussen die Versiegelungsschicht und der
Klebstoff hitzebestdndig sein.

AnschlieBBen des Kochfelds an das Stromnetz

& Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an
das Stromnetz angeschlossen werden.

Uberpriifen Sie Folgendes, bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen:
1. Das Haushaltskabelsystem ist flir die vom Kochfeld aufgenommene Leistung
geeignet.

2. Die Spannung entspricht dem auf dem Typenschild angegebenen Wert

3. Die Netzkabelabschnitte kdnnen der auf dem Typenschild angegebenen
Belastung standhalten.

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstliicke oder Verzweigungen, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen

Geréte, da sie Uberhitzung und Feuer verursachen kénnen.

Das Stromversorgungskabel darf keine heiBen Teile beriihren und muss so
positioniert sein, dass es

Die Temperatur wird zu keinem Zeitpunkt 75 © C Uberschreiten.

. 2202404~ 220-240- ;
Input 220-240V~ Input Input m Input 400y~
[ 1 220-240V~ an— 1
[ A 1 T 1 I

ueMed e N L1 e O

= =
& 5
o £,
g <
H =
g 3

= B P 2

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

1. Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, muss dies von
einem autorisierten Elektrotechniker gemacht werden, um unerwiinschte
Wirkungen und Unfalle zu vermeiden.
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2. Wenn das Gerat direkt an die Hauptstromversorgung angeschlossen wird, muss
ein einpoliger Schalter mindestens 3 mm vom Anschluss entfernt installiert

werden.

3. Die fir die Installation verantwortliche Person muss sicherstellen, dass das
Gerat ordnungsgemaB angeschlossen ist und den Sicherheitsrichtlinien und
-anweisungen entspricht.

4. Das Netzkabel darf nicht geknickt oder eingeklemmt werden. Dieses muss

regelmaBig auf Beschadigungen Uberprift und gegebenenfalls repariert werden,

wie in Punkt 1 angegeben ist.

ENTSORGUNG:
Entsorgen Sie dieses
Produkt nicht als
unsortierten
Siedlungsabfall. Die
getrennte Sammlung
solcher Abfidlle zur
besonderen
Behandlung ist
erforderlich.

Dieses Gerét ist gemaB der europaischen Richtlinie 2012/19 / EU fir
Elektro- und Elektronikaltgerate (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie
sicherstellen, dass dieses Gerat ordnungsgeméaB entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mdgliche Schaden fir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden, die andernfalls bei der
Entsorgung im Gerat entstehen kénnten

Falsche Weg.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es
maoglicherweise nicht als normaler Hausmull behandelt wird. Es
sollte zu einer Sammelstelle fiir das Recycling von Elektro- und
Elektronikartikeln gebracht werden.

Dieses Gerét erfordert eine spezielle Abfallentsorgung. Weitere
Informationen zur Behandlung, Rickgewinnung und zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie von Ihrer 6rtlichen Behdrde, Ihrem
Hausmuillentsorgungsdienst oder dem Geschéft, in dem Sie es
gekauft haben.

Weitere Informationen zur Behandlung, Rickgewinnung und zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem ortlichen
Stadtbiiro, Ihrem Hausmiillentsorgungsdienst oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft haben.
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The right choice

Plaque de cuisson a induction

Manuel d'instructions / Manuel d'installation

MODELE: HBBQ-60
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Attention!

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez
lire attentivement le mode d'emploi avant
d'utiliser I'appareil.

Installation :

Danger de choc électrique :

e Débranchez toujours I'appareil de la prise

avant d'effectuer la maintenance.

e Il est impératif que I'appareil soit

correctement connecté.

e Les modifications du systéme électrique de

I'appareil ne doivent étre effectuées que par le

personnel autorisé (électricien).

e Suivez les instructions et assurez-vous que

tout est correctement connecté pour éviter les

chocs électriques.

Danger de coupure :

e Faites attention de ne pas se couper aux coins

de l'appareil.

Consignes de sécurité importantes

Veluillez lire attentivement les instructions de
sécurité avant l'installation et I'utilisation de
I'appareil.

Ne placez jamais de matériaux ou de produits
facilement inflammables pres de I'appareil.
Veuillez fournir ces instructions de sécurité au
personnel autorisé qui installera I'appareil.
Pour éviter tout danger, I'appareil doit étre
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correctement installé.

Il est important d'étre mis a la terre
correctement par le personnel autorisé
(électricien), ainsi que d'étre installé en toute
sécurité dans le réseau électrique

Une installation incorrecte de I'appareil peut
entrainer I'annulation de la garantie, ainsi que
de la responsabilité du fabricant en raison de
dommages.

Utilisation et entretien de lI'appareil

Danger de choc électrique :

e N'utilisez jamais lI'appareil si la plaque
vitrocéramique est cassée ou fendillée. Si
cela se produit pendant le fonctionnement
de I'unité, déconnectez-le immédiatement
de I'alimentation électriqgue et appelez un
électricien autorisé.

e Déconnectez toujours I'appareil du réseau
électrique lorsque vous le nettoyez.

e L'usage incorrect de l'appareil peut causer
un choc électrique.

Danger pour la vie :

e 'appareil a été testée et il répond aux normes

électromagnétiques pertinentes.

e Les personnes utilisant des stimulateurs

cardiaques ou d'autres implants électriques

(pompe a insuline) devraient consulter leur

médecin avant d'utiliser I'appareil pour s'assurer
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que le fonctionnement de ces implants ne sera
pas affecté par I'appareil.

Le non-respect de ces instructions pourrait
entrainer la mort

Danger de surface chaude

e Pendant I'utilisation, la plaque vitrocéramique
et les autres partles accessibles de la plaque
deviendront chaudes et peuvent causer des
br(lures au toucher. Veillez a ne pas toucher la
plague de cuisson lorsque vous travaillez avec
un corps, un vétement ou d'autres objets
inflammables pour éviter les brilures et les
incendies.

- Objets métalliques réagissant a I'aimant, objets
d'or, bijoux en argent portés par la personne
qui travaille avec le réchaud peuvent étre

chauffés pres de I'appareil.

e Tenir les enfants a ?ecart de l'appareil.

e Les poignées des ustensiles peuvent étre
chauffées si elles se trouvent au-dessus d'une
zone de cuisson fonctionnant.

e Suivez ces instructions pour éviter les br(lures.

Danger de coupure :

e Veillez a ne pas vous couper avec le couteau
aiguisé lors du nettoyage de la surface
vitrocéramique. Utilisez-le avec prudence et
retirez-le toujours apres utilisation.

Consignes de sécurité importantes

e Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est utilisé.

e Ne jamais utiliser I'appareil comme appareil de
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chauffage.

e Apres utilisation, éteignez toujours les zones de

cuisson et I'appareil comme indiqué dans ces

instructions (a I'aide des capteurs sur la plaque
vitrocéramique)

e Ne jamais laisser les enfants sans surveillance

pres de |'appareil pour éviter les risques de

brilures ou de blessures graves.

e Ne pas placer des objets magnétiques (cartes

de crédit, cartes mémoire) ou des appareils

électriques (ordinateurs, ordinateurs portables,
lecteurs MP3) pres de I'appareil, car ils peuvent
étre endommagés par le champ
électromagnétique de I'appareil.

e Ne modifiez pas la structure de l'appareil et ne

changez pas les pieces de I'appareil. Toutes les

réparations doivent étre effectuées par du
personnel autorisé (électricien).

e N'utilisez pas un appareil a vapeur pour

nettoyer le revétement en verre.

e Ne placez pas et ne laissez pas tomber d'objets

lourds sur |'appareil.

* Ne mettez pas le pied sur l'appareil.

e N'utilisez pas d'ustensiles qui pourraient
egratlgner la surface en verre.

e N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs
car cela pourrait endommager les zones de
cuisson de l'appareil.

-En cas d'endommagement du cable
d'alimentation, il doit étre remplacé par un

électricien autorlse
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e Les objets métalliques tels que les fourchettes,
les couteaux, les cuilleres et les couvercles ne
doivent pas étre placés sur 'appareil, car ils
peuvent étre chauffés.

e Apres utilisation, éteignez I'appareil a I'aide de
sa commande et ne comptez pas sur le
détecteur d'ustensiles.

 Cet appareil est congu pour un usage
domestique, ainsi que dans les hétels, les
cuisines de bureau et les cuisines
professionnelles.

e AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles sont chauffées pendant I'utilisation, il
faut donc prendre soin d'éviter les brillures et les
blessures.

¢ Les enfants ne doivent pas jouer avec lI'appareil
e N'essayez JAMAIS d'éteindre avec de I'eau des
graisses qui brllent. Eteignez I'appareil, puis
couvrez le feu avec un couvercle ou une
couverture ignifuge.

e L'appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants
ou les personnes handicapées, ainsi que par les
personnes qui n'ont pas l'expérience et les
instructions nécessaires pour le fonctionnement
s(r de I'appareil.
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Utilisez uniquement les fusibles congus par le fabricant de I'appareil de
cuisson ou indiqués par le fabricant de l'appareil dans la notice
d'utilisation comme appropriés ou les fusibles pour les plaques inclus
dans l'appareil. L'utilisation de fusibles inappropriés peut provoquer
des accidents.

Cet appareil comprend un raccordement a la terre.

Félicitations pour avoir acheté cette plaque vitrocéramique.

11 est conseillé de prendre le temps et de lire attentivement les instructions d'utilisation
et d'installation de I'appareil pour vous familiariser avec le bon fonctionnement et
l'installation de cette plaque de cuisson vitrocéramique. Nous vous recommandons de
conserver ce manuel. Le respect de ces instructions vous permettra d'allonger la durée

de vie de votre nouvel appareil et de l'utiliser en toute sécurité.
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Présentation du produit

Vue de des

Zone de 1.2000 W, boost a 2600W

9 Zone 2.1500 W, boost a 2000W
Zone 3.2300 W, boost a 3000W
4 3 4. Flex zone, 2500 W boost 2800 W
5. Verre
L 6. Panneau de contréle
5

6

3 3 654 3

1. Indicateur de sélection de la zone de chauffage

2. Contréle de la minuterie

3. Touche de régulation de puissance / commande de fonction
Boost

4, contrdle de la fonction de verrouillage

5. Controle ON / OFF

6. Controle de la fonction barbecue

7. Controle de zone flexible
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Qu'est-ce que c'est la réaction d'induction

La cuisson a induction est un moyen sdr, efficace et économique de préparer la
nourriture. La réaction d'induction produit des vibrations électromagnétiques qui
reproduisent la chaleur directement dans les récipients. Le verre devient chaud en
raison de la chaleur générée par le récipient.

IHE

Récipient en métal

AN =t Cercle magnétique
Surface céramique
Bobine d'induction
h - Alimentation

Avant d'utiliser I'appareil

e Lisez attentivement ce manuel, en insistant sur les consignes de sécurité.
e Retirez tous les revétements plastiques avant I'utilisation.

Utilisation des boutons de commande

e Les boutons réagissent au toucher, de sorte que vous n'avez pas besoin

d'appuyer fort.

e Appuyez sur les boutons comme indiqué ci-dessous, avec I'intégrité du doigt et

pas seulement avec son bout.

¢ Vous entendrez un bip chaque fois que I'appareil détecte une touche.

e Assurez-vous que la surface des boutons de commande est toujours propre et
seéche — méme un peu d'eau résiduelle sur le revétement peut interférer avec le
fonctionnement de l'appareil.

F ¢ £
i

= ﬁ/ /
v X
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Comment choisir les bons récipients

e Seuls des récipients magnétiquement réactifs peuvent étre utilisés avec cet appareil.
& Cherchez le le symbole de l'induction sur I'emballage ou sur le fond dt /__..--—-._
T

™

e Pour les récipients déja achetés, vous pouvez vérifier le magnétisme

du récipient comme suit - approchez un aimant au fond du récipient, o

Si ca colle, alors vous pouvez utiliser ce récipient de cuisson avec l'appareil *—— !.Z.a

* Si vous n'avez pas d'aimant : =

1. Mettez un peu d'eau dans le récipient que vous souhaitez vérifier.

2. Si ce symbole ':‘ n'apparait pas sur I'écran d'affichage et I'eau bout, vous pouvez utiliser ce
récipient avec cet appareil.

e Les récipients faits de matériaux tels que I'acier inoxydable, I'aluminium ou le cuivre sans fond
métallique, le verre, le bois, la porcelaine et la céramique ne sont pas compatibles avec cet
appareil.

N'utilisez pas des récipients avec des fonds inégaux ou tordus.

Xr Xr 7

Assurez-vous que le fond du récipient est lisse, repose entiérement sur la surface

de verre et n'est pas plus grand que la zone de cuisson. Placez le récipient toujours

au centre de la zone de cuisson.

Utilisez des récipients dont le fond n'a pas un diamétre supérieur a la zone de
cuisson. L'utilisation d'un récipient avec un fond plus grand augmenterait la
consommation d'énergie, et si le fond est plus petit, I'appareil peut ne pas le
détecter.

Soulevez toujours le récipient de I'appareil — ne le faites pas glisser latéralement
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car cela peut rayer le revétement de verre.

5 W

Dimensions du plateau

Les zones de cuisson sont jusqu'a une limite, automatiquement adaptées au
diamétre de la casserole. Cependant le fond de cette casserole doit avoir un
minimum de diamétre selon la zone de cuisson correspondante. Pour obtenir la
meilleure efficacité de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole au centre
de la zone de cuisson.

Le diameétre de base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)

1, 2 (180 mm) 120

3 (280 mm) 180

Zone flexible 200

Ce qui précéde peut varier selon la qualité de la casserole utilisée.

Utilisation de I'appareil

Pour commencer a travailler avec I'appareil :

1. Appuyez sur le (D ON/OFF, tous les indicateurs
montreront « - » ou « - « , ce qui signifie que I'appareil est prét.

2. Placez un récipient qui répond aux exigences dans la zone de
travail.

e Assurez-vous que le fond du récipient et la surface en verre
sont propres et secs.

3. Sélectionnez une zone de cuisson et définissez un niveau de puissance en
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touchant le curseur, ou faites glisser le long de la commande «-», ou touchez
simplement n'importe quel point du «-».

+J 2
A e T e o i
- 0\ = ou LY e
\ L . I. IIL_
(O |
k\ ' ﬁl \\

a. Si vous ne réglez pas la puissance dans la minute qui suit, la plaque a induction
s'éteindra automatiquement. Vous devrez recommencer a |'étape 1.

b. Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment pendant la
cuisson.

c. Si vous glissez le long du «-», la puissance variera du stade 1 au stade 9.

FARY

—
-

Lorsque I'écran affiche une fonction de chauffage, - _
cela signifie que :

e vous n'avez pas placé le récipient correctement

e le récipient que vous utilisez n'est pas compatible pour une utilisation sur une

plaque de cuisson a induction.

e Le récipient est trop petit ou mal placé au centre de la zone d'induction.
L'appareil ne fonctionnera pas tant qu'il n'aura pas reconnu qu'un récipient est
placé dans la zone d'induction et qu'il réagit a un aimant, et I'écran d'affichage
s'éteindra automatiquement 1 minute plus tard.

Lorsque vous avez terminé l'utilisation de I'appareil
1. Eteignez la zone de cuisson en faisant glisser le «-» vers la gauche, puis
maintenez pendant 1 seconde.

] 0o

I ———

||I|||||||||II%IIELI!IIIIIIIIIIIIIIIIII!Q |:> ‘:l!flllll|||I|||I||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII!E
¢ ¢

b \

o

1380

Assurez-vous que l'affichage d'alimentation indique «0», puis indique «H».
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2. Eteignez complétement I'appareil en appuyant sur le bouton « ON/OFF ».

3. Méfiez-vous des surfaces chaudes.

« H » indique quelles zones sont chaudes. Cet indicateur disparaitra lorsque la
zone est froide et a déja une température slre. Cette fonctionnalité peut
également étre utilisée pour garder votre nourriture chaude.

A

Fonction Boost (fonction d'augmentation)

Cette fonction permet a l'une des zones de se réchauffer pour une seconde et cela
durera environ 5 minutes, de sorte que vous pouvez réchauffer ou cuire la
nourriture plus rapidement.

1. Appuyez sur le bouton « B » de la zone ol vous souhaitez utiliser cette fonction.
L'écran affichera « P » ce qui signifie que la plaque de cuisson est en fonction
Boost de cuisson.

|
‘IE.\!II\||HHHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII!B? |:> D P
(’\\ \

2. Cette fonction durera environ 5 minutes, puis la zone retournera au niveau

gu'elle avait avant la fonction Boost.
[16

3. Pour arréter la fonction Boost pendant ces 5 minutes, appuyez sur le bouton de

contréle de zone, l'indicateur a c6té du bouton s'allumera, puis vous devez

appuyer a nouveau sur le bouton « B » et la zone retournera au niveau qu'elle
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avait avant la fonction Boost.
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0
I ——————n ou JULnmmnmnn e
|l I‘L\ik-
A \\‘
8

Limitations de l'utilisation de la fonction Boost.

Chaque zone peut étre utilisée avec la fonction Boost. Lorsque vous utilisez I'une
des zones avec Boost, vous devez d'abord vous assurer que |'autre zone, si elle
fonctionne, est a/au-dessous du niveau 5. Si vous utilisez Boost et une autre zone
est au-dessus du niveau 5, les symboles « P » et « 9 » s'allumeront sur I'écran de
la zone sélectionnée et le niveau de puissance restera automatiquement a 9.

Grotl.ipa

Zone flexible

e Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones
différentes, selon les besoins de cuisson a tout moment.

e La zone flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent
étre controlées séparément. Lorsque vous travaillez comme une seule zone, un
ustensile de cuisson est déplacé d'une zone a l'autre dans la zone flexible en
gardant le méme niveau de puissance de la zone ou l'ustensile de cuisson a été
initialement placé, et la partie qui n'est pas recouverte d'ustensiles de cuisine ne
chauffera pas.

e Important: veillez a placer les ustensiles de cuisine centrés sur la zone de
cuisson unique. En cas de grande casserole, les casseroles ovales, rectangulaires
et allongées assurez-vous de placer les casseroles centrées sur la zone de cuisson
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couvrant les deux croix.

Exemples de bons et mauvais placements de casseroles:

I
cle
v

N

v v

Comme grande zone
1. Pour activer la zone flexible comme une seule grande zone, appuyez simplement

sur la touche dédiée.. |T|
=

LS

M

\

X

S

2. Le réglage de I'alimentation fonctionne comme toute autre zone normale.

Comme deux zones indépendantes

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes avec des paramétres
d'alimentation différents, appuyez a nouveau sur la touche dédiée et les zones
reprendront leurs anciens paramétres.

Utilisation de la fonction Barbecue

Le barbecue est la fonction utilisée en mode zone flexible qui permettra a la
température de la surface de la casserole de rester a un niveau raisonnable.
1. Assurez-vous que les zones de gauche sont en mode flexizone et que
I'indicateur affiche ™ = ”.

06 m: 05

0

0
JUITT e JUTITHINnnnme
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2. Touchez n‘importe quel point du curseur pour que les zones de gauche activent
la zone, puis touchez la touche BBQ, la table de cuisson passera en mode BBQ et
affichera «b», «g».

06 D np T: 0F

; BRQ
ST TS I:',B ey ST LT S
3 Y
‘\1

N

3. Si vous souhaitez annuler la fonction barbecue, appuyez simplement sur la
commande flexizone, la zone reviendra au niveau de puissance "0", vous pouvez
réinitialiser la puissance maintenant.

N = N

M DOu T g U

ITI = s s
¢

\\

Verrouillage des boutons

e Vous pouvez verrouiller les boutons pour empécher les enfants d'allumer
indésirablement la zone.

e Tous les boutons sauf « ON/OFF » seront verrouillés lorsque les boutons sont
verrouillés.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande de verrouillage. L'indicateur de minuterie affichera
«Lo».

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la table de cuisson a induction est allumée.

2. Appuyez et maintenez la commande de verrouillage des touches pendant un
certain temps.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson a
induction.
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Protection contre la surchauffe.

L'appareil est équipé d'un capteur de chaleur intégré qui éteint automatiquement
I'appareil si la chaleur a l'intérieur augmente considérablement.

Arrét automatique
L'appareil s'éteint automatiquement si vous oubliez d'éteindre I'une des zones de
cuisson et cela se produira aprés un certain temps — voir le tableau ci-dessous.

[

Niveau de puissance 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de travail déterminé 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(heures)

Lorsque le récipient est retiré de la zone, I'appareil arrétera le chauffage et
s'éteindra aprés 2 minutes.

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres différentes :

e En tant que minuterie en minutes, auquel cas la zone correspondante ne sera
pas désactivée une fois le temps écoulé.

¢ En tant que minuterie pour arréter le fonctionnement des zones une fois le
temps écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 minutes.

Minuterie

Lorsqu'aucune zone n'est sélectionnée.

1. Allumez |'appareil. @
2. Appuyez sur le bouton de la minuterie jusqu'a ce que « 30 » i
s'allume sur I'écran et commence a clignoter.

3. Vous pouvez régler la minuterie en utilisant le boutons « - » ou

<+ >,

Appuyez une fois sur le bouton « — » ou « + » de la minuterie pour augmenter ou
diminuer la minuterie d'une minute.

Appuyez sur le bouton « - » ou « + » de la minuterie et maintenez appuyé
pour augmenter ou diminuer la minuterie de 10 minutes.

Si vous dépassez 99 minutes sur la minuterie, elle recommencera en retournant a
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« 0 » minutes.

4. Si vous touchez I'horloge sur la minuterie, alors elle sera arrétée et « - - » sera
montré sur I'affichage des minutes.

® ® ®
0 +=-00 +=>—-- 4+

-
\u

_—

B

5. Lorsque la minuterie est réglée, elle commence a compter les ; y
minutes immédiatement. L'écran affichera les minutes restantes, == - 35 - 4
et l'indicateur de minuterie clignotera pendant 5 secondes.

6. Un signal sonore sera activé pendant 30 secondes, et I'écran @
affichera « - - » & |'expiration de I'heure définie. —_ - - —|-

Réglage de la minuterie pour désactiver une seule
zone

D6
0
1.Allumez I'appareil et sélectionnez une zone de cuisson. JUTTEnnmnnmns
I
2.Appuyez sur le bouton de la minuterie jusqu'a ce que ©
, \ . nn
« 30 » s'allume sur I'écran et commence a clignoter. = uu +
|
3. Vous pouvez regler la minuterie en utilisant le boutons « — » ou N

&+ »,

Appuyez une fois sur le bouton « — » ou « + » de la minuterie pour augmenter ou
diminuer la minuterie d'une minute.

Appuyez sur le bouton « - » ou « + » de la minuterie et maintenez appuyé
Pour augmenter ou diminuer la minuterie de 10 minutes.

Si vous dépassez 99 minutes sur la minuterie, elle recommencera en retournant a
« 0 » minutes.

4. Pour annuler la minuterie, touchez le curseur de la commande de sélection, puis

touchez le «-» ou le «+» de «Minuterie», la minuterie est annulée et le «00»
s'affiche sur I'affichage des minutes, puis "-".
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5. Lorsque la minuterie est réglée, elle commence a compter les . y
minutes immédiatement. L'écran affichera les minutes restantes, = 35 3 +
et l'indicateur de minuterie clignotera pendant 5 secondes.

Le point rouge a coté de l'indicateur de puissance s'allume pour .I I 5_\.,_
indiquer la zone sélectionnée. R

6. Un signal sonore sera activé pendant 30 secondes, et I'écran
affichera « - - » a I'expiration de I'heure définie et « H » s'allumera .| I H

sur |'écran

& Les autres zones sans minuterie continueront de fonctionner si elles ont été

activées.

Activer une minuterie pour plusieurs zones

1. Lorsque vous utilisez la minuterie pour plus d'une zone, l'indicateur affiche la
plus courte heure réglée.
(Par exemple : la zone 1# a le temps réglé a 3 minutes, la zone 2# est réglée
a 6 minutes, l'indicateur de minuterie affichera « 3 ».)

Le point rouge clignotant a c6té de l'indicateur de puissance signifie que
I'indicateur de minuterie indique le temps réglé pour cette zone. Si vous
voulez voir le temps réglé pour I'autre zone, appuyez sur le bouton de
puissance de la zone correspondante et I'indicateur de minuterie affichera le
temps réglé.

[
|J 5. (temps réglé a 6 minutes) @

[j 5' (temps réglé a 3 minutes) i~
- 3 U3
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2. Un signal sonore sera activé pendant 30 secondes, et I'écran affichera « - - » a
I'expiration du temps réglé et « H » s'allumera sur I'écran 'j
™ ll ‘

Si vous souhaitez modifier le temps réglé avant son expiration, vous devez
commencer par |'étape 1.

Niveaux de puissance

Puissance Recommandé pour

1-2 e réchauffer une petite quantité de nourriture.

e faire fondre du chocolat, du beurre ou des aliments
cuits rapidement.

e Cuisson a basse température.

e réchauffement lent.

3-4 e réchauffement.

e cuisson a haute température.

e cuisson du riz

5-6 e préparation de crépes
7-8 e sauter

e préparation de pates (spaghettis, macaroni, etc.)
9 o friture

¢ bouillir de I'eau
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Nettoyage et entretien

- Quoi ?

Comment ?

Important!

La surface en verre apres
utilisation quotidienne
(empreintes digitales,
résidus alimentaires,

déversements)

1. Eteignez I'appareil.

2. Nettoyer avec du détergent
jusqu'a ce que la surface en
verre soit encore chaude
(pas tres chaude).

3. Rincez et séchez avec une
serviette ou un chiffon.

e Lorsque vous éteignez la plaque
de cuisson, l'indicateur de surface
chaude « H » ne s'allumera pas,
veillez a ne pas vous briler.

¢ Ne pas utiliser de matériaux de
nettoyage abrasifs, car ils
peuvent rayer le verre. Lisez
toujours I'étiquette du détergent
que vous utilisez pour éviter cela.

e Toujours essuyer et sécher bien
afin qu'il ne reste aucune tache.

Dépots, nourriture
fondue et déversements
d'aliments sucrés de la
surface en verre.

Retirez immédiatement avec le
couteau de nettoyage de la
surface en verre, en prenant
soin de ne pas vous briler :

1. Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

2. Tenez le couteau a un angle
de 30° et grattez la matiére
déversée de la surface
chaude

3. Séchez avec une serviette ou
un chiffon.

4. Suivez les étapes 2 et 3 de

I'entretien quotidien décrit
ci-dessus.

e Enlevez ces dépéts ou
déversements le plus rapidement
possible afin qu'ils ne séchent pas
sur le verre, ce qui les rendra
beaucoup plus difficile a nettoyer et
pourrait méme endommager la
surface en verre.

e Veillez a ne pas vous couper au
couteau apres avoir retiré le
protecteur. Tenez-le toujours loin
des enfants et assurez-vous que le
protecteur est posé apres avoir fini
de travailler avec le couteau.

Déversements sur les
boutons de commande

1. Eteignez I'appareil.

2. Imprégnez les déversements
3. Essuyez avec une éponge ou
un chiffon propre et sec.

4. Sécher avec une serviette.

e L'appareil peut émir un signal
sonore et peut s'éteindre, et les
boutons de commande peuvent ne
pas fonctionner tant qu'il y a du
liquide sur eux. Essuyez et séchez
soigneusement avant d'utiliser
I'appareil.
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Problemes,

solutions et conseils

L'appareil ne s'allume
pas

Il n'y a pas d'alimentation
électrique a l'appareil.

Vérifiez si I'appareil est connecté a
I'alimentation électrique.

Vérifiez s'il y a un probléme avec le
réseau électrique de votre maison.
Si vous avez vérifié ces deux choses
et ne pouvez toujours pas allumer
I'appareil, contactez un électricien.

Les boutons de
commande ne
fonctionnent pas
lorsqu'ils sont
touchés.

Les boutons de commande
peuvent étre verrouillés.

Déverrouiller les boutons de
commande — consultez les
instructions d'utilisation de cet
appareil pour plus d'informations
sur la fagon de le faire.

Les boutons de
commande sont
difficiles a contréler.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de
matiere déversée sur les
boutons et que vous appuyez
correctement sur eux.

Assurez-vous que la zone des
boutons est séche et appuyez sur les
boutons avec le doigt entier comme
indiqué dans les instructions
d'utilisation.

La surface en verre
est rayée.

Récipients avec des fonds
raboteux

Utilisation de détergents trés
abrasifs pour le nettoyage.

Utiliser des récipients avec une
surface lisse et plane — consultez
« Utilisation des récipients
appropriés » dans les instructions
d'utilisation.

Consultez « Nettoyage et entretien
»

Certains récipients
font un bruit crépitant
ou vibrant lors de
I'utilisation

Cela peut étre causé par les
matériaux utilisés dans leur
fabrication.

C'est normal, ne vous inquiétez pas.

La plaque a induction
produit un bruit
lorsqu'elle est utilisée
a un niveau de
puissance élevé.

Ceci est causé par la réaction
d'induction entre le récipient et
I'appareil.

C'est normal, mais le son devrait
disparaitre a un niveau de puissance
faible.

Bruit d'un ventilateur
fonctionnant sortant
de l'appareil.

Il s'agit d'un ventilateur de
refroidissement intégré qui
empéche le réchauffement de
I'électronique de I'appareil. 1
peut continuer a fonctionner
méme lorsque I'appareil est
éteint.

C'est normal, ne vous inquiétez pas.
Ne débranchez pas I'appareil de
I'alimentation électrique lorsque le
ventilateur fonctionne.
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La plaque de cuisson
a induction ou l'une
de ses zones est
éteinte, un signal
sonore suit et un code
d'erreur apparait sur
I'écran de I'appareil.

Erreur technique.

Notez ce code, débranchez I'appareil
de I'alimentation et contactez un
électricien autorisé.

N'ESSAYEZ JAMAIS DE DEMONTER L'APPAREIL VOUS-MEME !

Code d'erreur, inspection et solutions

Lorsque l'appareil entre dans le processus « protection », certains des codes de
problémes techniques suivants s'afficheront a I'écran :

CODE Causes probables Solutions

F3/F4 Le thermostat de l'induction ne Contactez votre fournisseur.
fonctionne pas

FO/FA Le thermostat IGBT ne fonctionne | Contactez votre fournisseur.
pas

E1/E2 Niveau de puissance supérieur a | Vérifiez si tout est en ordre
la normale. avec le circuit électrique.

E3 Niveau élevé de température du Contactez votre fournisseur.
thermostat de I'induction.

ES Niveau élevé de la température du | Redémarrez I'appareil
capteur IGBT lorsqu'il se refroidit.

Spécifications techniques

Modéle HBBQ-60
Zones de cuisson 3 zones
Niveau d'alimentation 220-240V~,
électrique 50-60Hz
Puissance 5500-6900W
Dimensions L x | x H 590X520X55
(mm)

Dimensions pour 560X490

encastrement AxB (mm)
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Installation

Découpez le comptoir sur lequel vous allez monter I'appareil selon les
instructions ci-dessous.

Assurez-vous de laisser environ 5 cm de distance autour de la partie coupée

et que I'épaisseur du comptoir est d'au moins 30 mm.

Il est conseillé que le comptoir sur lequel vous allez installer I'appareil soit
résistant a la chaleur pour éviter la déformation causée par le fonctionnement de

I'appareil.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Assurez-vous que l'appareil est correctement placé et que les conduits d'air qui
servent a évacuer l'air chaud et I'entrée de I'air froid ne sont pas bouchés, comme
le montre le diagramme ci-dessous :

Remarque: La distance de sécurité entre la plaque chauffante et I'armoire
au-dessus de la plaque chauffante doit étre d'au moins 760 mm

\_/j U




A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Prise d'air Evacuation d'air 5mm

Avant l'utilisation, assurez-vous que :

e Le comptoir est plat et rien n'empéche I'encastrement de l'appareil selon les
instructions dans les schémas précédents.

e Le comptoir est fabriqué de matériau résistant a la chaleur.

e Lorsque la plaque de cuisson est placée au-dessus d'un four, ce four doit avoir un

ventilateur de refroidissement intégré.

¢ L'installation est effectuée correctement, en respectant toutes les exigences
relatives aux distances et a la sécurité spécifiées dans le présent manuel.

e Un interrupteur isolé est installé pendant I'installation pour déconnecter
I'appareil de I'alimentation électrique.

Apres avoir installé I'appareil, assurez-vous que :

e Une quantité normale d'air entre par le comptoir et les armoires environnant
I'appareil.

e L'interrupteur isolé se trouve dans un endroit facilement accessible.

Fixation des clameaux a fixation

Placez I'appareil sur une surface plane et dure, puis placez les clameaux comme
indiqué sur le schéma. Aprés avoir fixé les clameaux

a l'appareil, vous devez fixer I'appareil au comptoir :
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Vis Clamea | Trou devis | Base
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B retaining bracket

=

A Serew
ST3. 548
] Bottom case \worktop/kitchen cabinet

Précautions

1. La table de cuisson a induction doit étre installée par du personnel
qualifié ou des techniciens. Veuillez ne jamais effectuer I'opération
vous-méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus
d'un lave-vaisselle, d'un réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge
ou d'un séche-linge, car I'humidité peut endommager I'électronique de la
table de cuisson.

3. La table de cuisson a induction doit étre installée de sorte qu'un
meilleur rayonnement thermique puisse étre assuré pour améliorer sa
fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induit au-dessus de la surface de la
table doivent résister a la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche d'étanchéité et I'adhésif doivent
étre résistants a la chaleur.

Connexion de I'appareil a I'alimentation principale.
Cette table de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne
qualifiée.
Avant de brancher la table de cuisson sur le secteur, vérifiez que:

1. le systéme de cablage domestique convient a la puissance tirée par la

& table de cuisson.
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2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
3. les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la

plaque signalétique.
Pour connecter la table de cuisson a I'alimentation secteur, n'utilisez pas
d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent

provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune piéce chaude et doit étre

positionné de maniére a
la température ne dépassera a aucun moment 75 atC.

Vérifiez avec un électricien si le systéme de cadblage domestique est adapté sans
modifications. Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien

qualifié.

La connexion de I'appareil doit répondre aux normes de sécurité et de s(reté,
veuillez consulter le schéma suivant :

220-240%~ 220-240V~

Input 220-240V~ Input Input 2502400 Input 400y~
[ 1 220240V~ an— 1

T 1 I 1
ueMed ue N &

L1 e O

Yellow/Green
Yellow/Green

<
&
2
9
H
2
2

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

1. Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, cela doit étre fait par un

électricien autorisé pour éviter les effets indésirables et les accidents.

2. Lorsque I'appareil est connecté directement a I'alimentation électrique
principale, un disjoncteur monopole doit étre installé a au moins 3 mm de la
connexion.

3. La personne responsable de l'installation doit s'assurer que I'appareil est
connecté correctement et conformément aux directives et instructions de
sécurité.

4. Le cable d'alimentation ne doit pas étre plié ou serré et doit étre régulierement

inspecté pour toute dommage et, si présent, il doit étre retiré comme indiqué au

point 1.
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ELIMINATION: Ne jetez
pas ce produit avec les
déchets municipaux
non triés. La collecte de
ces déchets
séparément pour un
traitement spécial est
nécessaire.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne
2012/19 / EU relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE). En vous assurant que cet appareil est éliminé
correctement, vous contribuerez a prévenir tout dommage possible
a lI'environnement et a la santé humaine, qui pourrait autrement étre
causé s'il était éliminé dans le

Fausse Route.

Le symbole sur le produit indique qu'il ne peut pas étre traité comme
un déchet ménager normal. Il doit étre déposé dans un point de
collecte pour le recyclage des produits électriques et électroniques.

Cet appareil nécessite une élimination spécialisée des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage
de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service
d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ol vous l'avez
acheté.

Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre
service d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté le produit.
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The right choice

Piano cottura a induzione

Manuale di istruzioni / Manuale di installazione

Modello: HBBQ-60
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Attenzione:

La Vostra sicurezza € importante per noi. Vi
preghiamo di leggere attentamente le istruzioni
d’uso prima della messa in funzione
dell’'apparecchio.

Installazione:

Pericolo di scossa elettrica:

e Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa

elettrica prima di eseguire qualsiasi operazione di

manutenzione.

e E obbligatorio che I'apparecchio venga

collegato correttamente.

e Le modifiche al sistema elettrico

dell’apparecchio devono essere eseguite solo da

personale abilitato (elettrotecnico).

e Osservare le istruzioni e accertarsi che tutto

sia correttamente collegato per evitare scosse

elettriche.

Pericolo di taglio:

e Fare attenzione a non tagliarsi agli angoli

dell’'apparecchio.

Istruzioni di sicurezza importanti

Si prega di leggere attentamente le istruzioni di
sicurezza prima di procedere all'installazione o
all’'uso dell’apparecchio.

Non porre mai materiali o prodotti inflammabili
nelle vicinanze dell’'apparecchio.

Si prega di fornire queste istruzioni al personale
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abilitato che provvedera all'installazione

dell’'apparecchio.

Per evitare pericoli, I'apparecchio deve essere

_ installato correttamente.

E importante che venga correttamente messo a
terra da personale abilitato (elettrotecnico), e
che venga installato in modo sicuro nella rete
elettrica.

L'installazione non corretta dell’apparecchio puo
invalidare la garanzia e la responsabilita del
produttore in seguito a danni.

Uso e manutenzione dell’apparecchio

Pericolo di scossa elettrica:

e Non usare mai l'apparecchio se il piano
cottura in vetro e rotto o presenta
screpolature. Se cid accade durante il
funzionamento dell'apparecchio, scollegarlo
immediatamente dall’alimentazione
elettrica e chiamare un elettrotecnico
abilitato.

e Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete
elettrica quando vengano eseguite
operazioni di pulizia dello stesso.

e L'utilizzazione scorretta dell’apparecchio
puod comportare una scossa elettrica.

Pericolo per la vita:
e L'apparecchio e stato collaudato ed e conforme
ai rispettivi requisiti di compatibilita

88




elettromagnetica.

e Le persone che portano pacemaker o altri
impianti elettrici (pompa per insulina) devono
consultare il proprio medico prima di utilizzare
il dispositivo per assicurarsi che il
funzionamento di questi impianti non verra
compromesso dall’apparecchio.

e Ignorare queste istruzioni pud portare alla
morte

Pericolo dovuto a superfici calde

e Durante l'uso, il piano cottura in vetro e le altre
parti accessibili del fornello si riscalderanno e
possono provocare ustioni al contatto. Fare
attenzione a non toccare durante l'uso il piano
cottura con il corpo, qualche vestito o altri
oggetti inflammabili per evitare |'ustione e
incendio.

e Oggetti metallici magnetici, gioielli d’oro e
d’argento indossati dalla persona che utilizza il
fornello potrebbero surriscaldarsi vicino

all'apparecchio. _
e Tenere |'apparecchio lontano dalla portata dei
bambini.

e Le maniglie delle pentole possono riscaldarsi
eccessivamente se si trovano sopra la zona di
cottura in funzione.

e Seguire queste istruzioni per evitare ustioni.

Pericolo di taglio:

e Fare attenzione a non tagliarsi con la lamella
affilatissima quando si pulisce la superficie del
vetro. Usarla con cautela e raccoglierla sempre
dopo l'uso.

Istruzioni di sicurezza importanti
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e Non lasciare mai |'apparecchio incustodito
durante l'uso.

e Non utilizzare mai |'apparecchio come
riscaldatore.

e Dopo lI'uso, spegnere sempre le zone di cottura
e |'apparecchio come indicato in queste istruzioni
(usando i sensori sul vetro).

e Non lasciare mai bambini incustoditi vicino
all’apparecchio per evitare il rischio di ustioni o
lesioni gravi.

e Non posizionare oggetti magnetici (carte di
credito, schede di memoria) o dispositivi elettrici
(computer, portatili, lettori MP3) vicino
all’apparecchio poiché potrebbero diventare
difettosi dal campo elettromagnetico
dell'apparecchio.

e Non alterare la struttura dell’apparecchio e non
sostituire le parti dell’'apparecchio. Tutte le
riparazioni devono essere eseguite da personale
abilitato (elettrotecnico).

e Non utilizzare un pulitore a vapore per pulire la

superficie in vetro.

e Non posizionare o far cadere oggetti pesanti

sull’apparecchio.

e Non salire sull"apparecchio.

e Non utilizzare recipienti che possono graffiare
la superficie in vetro.

e Non utilizzare materiali abrasivi in quanto cio
puo danneggiare le zone di cottura
dell’'apparecchio.
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e In caso di danneggiamento del cavo di
alimentazione, lo stesso va sostituito da un
elettrotecnico abilitato.

Gli oggetti metallici come forchette, coltelli,
cucchiai e coperchio non vanno posti
sull'apparecchio in quanto possono riscaldarsi
eccessivamente.

e Dopo |'uso, spegnere l'apparecchio mediante il
rispettivo comando e non fare affidamento sul

rilevatore di recipienti.

- Questo apparecchio e destinato all’'uso domestico,
nonché in hotel, cucine in uffici e cucine
professionali.

e ATTENZIONE: L'apparecchio e le sue parti
accessibili si riscaldano molto durante |'uso,
pertanto bisogna prestare attenzione per evitare
ustioni e lesioni.

e I bambini devono giocare con |"apparecchio.

e Non tentare MAI di spegnere il grasso in fiamme
con acqua. Spegnere |'apparecchio e dopo
coprire le fiamme con copertura antifuoco.

e L 'apparecchio non deve essere usato da
bambini o persone disabili, nonché da persone
che non dispongono di esperienza 0 conoscenze
sufficienti per un’utilizzazione sicura
dell’'apparecchio.
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Utilizzare solo i fusibili progettati dal produttore dell’'apparecchio di
cottura o indicati come idonei dallo stesso nelle istruzioni d’uso, o
fusibili per i piani inclusi nell'apparecchio. L'uso di fusibili non
opportuni puo causare avarie.

Questo apparecchio include un raccordo di messa a terra.

Congratulazioni per aver acquistato questo piano cottura in vetroceramica.

Si consiglia di dedicare tempo e leggere attentamente le istruzioni di uso e di
installazione dell’apparecchio per conoscere il corretto funzionamento e installazione
di questo piano cottura in vetroceramica. Noi Vi raccomandiamo di conservare questo
manuale. Il rispetto di queste istruzioni portera a una vita piu lunga del vostro

apparecchio nuovo e alla sua utilizzazione sicura.
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Visione del prodotto
Vista dall’alto

Pannello di controllo
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Zona da 1.2000 W, aumento a
2600 W.

Zona da 2.1500 W, aumento a
2000 W.

Zona da 3.2300 W, aumento a
3000W

4. Zona flessibile, aumento di
2500W 2800W

5. Vetro

6. Pannello di controllo

2. Controllo timer

funzione Boost

5. Controllo ON / OFF

1. Indicatore di selezione della zona di riscaldamento

3. Tasto di regolazione dell'alimentazione / controllo della

4. controllo della funzione di blocco

6. Controllo della funzione barbecue
7. Controllo della zona flessibile




Che cosa e la reazione di induzione

La cottura a induzione & un metodo sicuro, efficiente ed economico per la
preparazione di cibi. La reazione di induzione produce delle vibrazioni
elettromagnetiche che riproducono calore direttamente nei recipienti. Il vetro si
risalda in seguito al calore generato dal recipiente.

IHE

Recipiente metallico

HEn: Cerchio magnetico
Superficie in ceramica
Bobina ad induzione
b e Alimentazione

Prima di usare lI'apparecchio

e Leggere questo manuale attentamente, prestando attenzione alle istruzioni di
sicurezza.
e Prima dell’'uso rimuovere tutte le coperture in plastica.

Uso dei pulsanti di controllo

¢ I pulsanti rispondono al tocco, quindi non & necessario premere con forza.

e Premere i pulsanti come indicato di seguito con il dito intero e non solo con la

punta.

¢ Verra emesso un segnale acustico ogni volta quando I'apparecchio rileva un

tocco.

e Accertarsi che la superficie dei pulsanti di controllo sia sempre pulita e asciutta
- anche un po’ di acqua residua sul rivestimento potrebbe impedire il
funzionamento dell’apparecchio.
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Come scegliere i recipienti corretti

e Con questo apparecchio € possibile utilizzare solo recipienti che reagiscono ai magneti.
| Simbolo di induzione sulla confezione o sul fondo del recipiente /__..—-—_._
[

=

e

e Per i recipienti gia acquistati, potete controllare il magnetismo

del recipiente nel seguente modo - avvicinare un magnete al fondo p—
del recipiente, se lo stesso si attacca, significata che potete usare

questo recipiente per cucinare con |'apparecchio.

e Se non si dispone di un magnete:

1. Mettere un po’ di acqua nel recipiente che volete verificare.

2. Se questo simbolo n':‘l appare sul display e l'acqua inizia a bollire, allora questo recipiente si puo
usare per cuocere con |'apparecchio.

¢ I recipienti realizzati in materiali come acciaio inox, alluminio o rame senza fondo in metallo,
vetro, legno, porcellana e ceramica, non sono compatibili con questo apparecchio.

Non utilizzare recipienti con fondi irregolari o storti.

X}

Accertarsi che il fondo del recipiente sia liscio, che stia interamente sulla superficie

in vetro e che non sia superiore alla zona di cottura. Mettere sempre il recipiente

in posizione centrale sulla zona di cottura.

Utilizzare recipienti il cui fondo ha un diametro non superiore alla zona di cottura.
Utilizzando un recipiente con fondo superiore verra consumata troppa energia, ed
invece con un fondo inferiore, lo stesso potrebbe non essere rilevato
dall’'apparecchio.
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Sollevare sempre il recipiente dall’'apparecchio - non farlo scivolare da parte in
quanto cio potrebbe graffiare il rivestimento in vetro.

__mm
g5 ™~

Dimensioni della pentola

Le zone di cottura sono fino a un limite, adattate automaticamente al diametro
della padella. Tuttavia, il fondo di questa padella deve avere un diametro minimo
in base alla zona di cottura corrispondente. Per ottenere la migliore efficienza del
piano cottura, posizionare la padella al centro della zona di cottura.

Il diametro di base delle pentole a induzione

Zona di cottura Minimo (mm)

1, 2 (180mm) 120

3 (280mm) 180

Flex zone 200

Quanto sopra puo variare in base alla qualita della padella utilizzata.

Uso dell’Apparecchio

Per iniziare a servirsi dell’apparecchio:

1. Premere il pulsante ON/OFF (D , tutti gli indicatori
mostreranno “-" o “- -%, il che significa che I’'apparecchio € in attesa.

2. Posizionare un recipiente che risponde ai requisiti della zona |
in funzionamento. C -

¢ Assicurarsi che il fondo del recipiente e la superficie della
superficie in vetro siano puliti e asciutti.
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3. Selezionare una zona di cottura e impostare un livello di potenza toccando il
cursore, oppure scorrere lungo il controllo “-” oppure toccare semplicemente un
punto qualsiasi del “-".
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a. Se non si imposta la potenza entro 1 minuto, il piano cottura a induzione si
spegnera automaticamente. Dovrai ricominciare dal passaggio 1.

b. E possibile modificare I'impostazione del calore in qualsiasi momento durante la
cottura.

c. Se scivoli lungo il "-", la potenza variera dallo stadio 1 allo stadio 9.

Quando il display mostra la funzione di riscaldamento,

cio significa che: =Y =

« il recipiente non & stato posizionato in modo corretto,

e il recipiente in uso non & compatibile per uso su fornello a induzione,

« il recipiente € troppo piccolo o non € posizionato correttamente al centro della

zona di induzione.
L'apparecchio non iniziera a funzionare finché non rivela che nella zona di
induzione sia posizionato un recipiente che reagisce ai magneti, e il display si
spegnera automaticamente dopo 1 minuto.

Al termine dell’utilizzo dell’apparecchio
1. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere lungo il *-"
quindi tenere premuto per 1 secondo.

] 0o
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verso il punto sinistro,
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Assicurarsi che sul display dell'alimentazione sia visualizzato "0", quindi "H".

g A

2. Spegnere l'intero apparecchio, toccando il pulsante *"ON/OFF”.

3. Bisogna stare attenti alle superfici calde.

“H” indichera quali zone sono calde. Questo indicatore sparira quando la zona
si € raffreddata ed & gia a una temperatura sicura. Inoltre, questa funzione puo
essere usata per mantenere caldo il cibo.

A

Funzione Boost (funzione di amplificazione)

Questa funzione permette ad alcune delle zone di riscaldarsi per un secondo e cio
durera per circa 5 minuti, e cosi si potra riscaldare o cuocere il cibo piu
velocemente.

1. Toccare il pulsante “B” della zona su cui si desidera usare questa funzione. Il
display mostrera “P”, il che significa che il fornello & in funzione di cottura Boost.

I
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2. Questa funzione durera per circa 5 minuti, dopodiché la zona ritornera al livello

impostato prima della funzione Boost.
16

3. Se si desidera annullare Boost durante questi 5 minuti, toccare il pulsante “B”
per due volte. La zona di riscaldamento tornera allo stadio di potenza "9". Oppure
scorri lungo il "-" verso il punto sinistro, la zona di riscaldamento tornera allo
stadio di potenza in cui hai toccato..
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Limitazioni nell’uso della funzione Boost
Ciascuna zona puo essere usata con la funzione Boost. Quando si usa una delle
zone con Boost, bisogna prima accertarsi che |'altra zona, se attivata, sia al/sotto
il livello 5. Se si usa Boost e |'altra zona & sopra il livello 5, i simboli ,,P" e 9" si
illumineranno al display della zona selezionata e il livello di potenza rimarra
automaticamente su 9.

Grotl.ipa Grolup b

Flex Zone

® Questa area puo essere utilizzata come singola zona o come due zone
diverse, in base alle esigenze di cottura in qualsiasi momento.

e | 'area flessibile &€ composta da due induttori indipendenti che possono
essere controllati separatamente. Quando si lavora come una singola zona, le
pentole vengono spostate da una zona all'altra all'interno dell'area flessibile
mantenendo lo stesso livello di potenza della zona in cui erano posizionate le
pentole in origine e la parte non coperta da pentole non si riscalda.

e Importante: assicurarsi di posizionare le pentole centrate sulla singola zona
di cottura. In caso di pentole grandi, ovali, rettangolari e allungati assicurarsi
di posizionare le pentole centrate sulla zona di cottura coprendo entrambe le
Croci.
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Esempi di posizionamenti di pentole buone e cattive::

=
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Come grande zona

1.Per attivare I'area flessibile come un'unica grande zona, & E
sufficiente premere il tasto dedicato. Pm
A N\

2. L'impostazione della potenza funziona come qualsiasi altra area

normale.

Come due zone indipendenti

Per utilizzare I'area flessibile come due diverse zone con impostazioni di potenza
diverse, premere di nuovo il tasto dedicato e le zone torneranno alle loro vecchie
impostazioni.

Utilizzando la funzione Barbecue

BBQ ¢ la funzione utilizzata nella modalita Flex Zone che consente di mantenere la
temperatura della superficie della padella a un livello ragionevole.

1. Assicurarsi che le zone di sinistra siano in modalita flexizone e che l'indicatore
mostri * =",

06 m: 05

0

0
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1sec 3sec 1 s0c 3 sec
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2. Toccare un punto qualsiasi del cursore per le zone di sinistra per attivare la zona,
quindi toccare il tasto BBQ, il piano di cottura passera in modalita BBQ e mostrera
llbll, "q“.

06 0 ny @ 19
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3. Se si desidera annullare la funzione barbecue, basta toccare il controllo
flexizone, quindi la zona tornera al livello di potenza "0", & possibile ripristinare la
potenza ora.
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Blocco dei pulsanti

¢ I pulsanti possono essere bloccati per evitare I'accensione involontaria delle
zone da parte di bambini.

¢ Effettuato il blocco dei pulsanti, tutti i pulsanti tranne il pulsante
“ON/OFF" verranno bloccati.

Per bloccare i controlli

Tocca il controllo blocco tasti. L'indicatore del timer mostrera "Lo".

Per sbloccare i controlli

1.Accertarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.

2. Toccare e tenere premuto il controllo del blocco dei tasti per un po '.

3. Ora puoi iniziare a utilizzare il piano cottura a induzione.

Protezione contro surriscaldamento

L'apparecchio dispone di un sensore termico incorporato che spegnera
I'apparecchio automaticamente se il calore dentro lo stesso salga drasticamente.
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Spegnimento automatico
L'apparecchio si spegnera automaticamente se si dimentica di spegnere una delle
zone di cottura dopo un certo tempo - vedere la tabella seguente.

Livello di potenza 1 2 3 |4 5 6 7 |8 9

Tempo di funzionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2
stabilito (ore)

Quando il recipiente viene rimosso, |'apparecchio smettera di riscaldare e si
spegnera dopo 2 minuti.

Uso del timer

Il timer pu0 essere usato in due modi diversi:
e Come timer contaminuti, nel qual caso la zona corrispondente non verra
disattivata allo scadere del tempo.
e Come timer che interrompera il funzionamento delle zone allo scadere del
tempo.
« E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Timer contaminuti

Quando non é selezionata alcuna zona.

1. Accendere I'apparecchio. ®
2. Toccare il pulsante del timer finché sul display non si illumina il i
numero "30" e non inizia a lampeggiare.

4

3. Il timer si pud impostare usando i pulsanti “-” o “+

Toccare il pulsante “-” 0 “+" del timer una volta per aumentare o diminuire il timer
di un minuto.

Toccare il pulsante “-" 0 “+” del timer e tenere premuto per aumentare o diminuire
il timer di 10 minuti.

Se si superano i 99 minuti del timer, lo stesso si riavviera tornando a "0" minuti.

4. Toccando l'orologio del timer, lo stesso si fermera e sul display dei minuti verra

visualizzato "- -".
® ® ®
-3 +=-00+=---+
4
i
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5.Quando il timer & impostato, lo stesso iniziera a contare i @
minuti subito. Il display mostrera i minuti rimanenti e :35 A +
I'indicatore del timer lampeggera per 5 secondi. ’ \

6.Un segnale acustico suonera per 30 secondi e il display mostrera "- -" quando
scade il tempo impostato.

—--+

Impostazione del timer per lo spegnimento di una sola

zona 06
‘\mll\H\\IIIIIII!L!IIIIIIIIIIIIIIIIIIII!§
1. Accendere |'apparecchio e selezionare la zona di cottura. 1
¢ D
2. Toccare il pulsante del timer finché sul display non si illumina il ®
numero "30" e non inizia a lampeggiare. nr
uu +

3. Il timer si pud impostare usando i pulsanti “-" o “+".

Toccare il pulsante “-"” o “+” del timer una volta per aumentare o
diminuire il timer di un minuto.

Toccare il pulsante “-" 0 “+” del timer e tenere premuto per aumentare o diminuire
il timer di 10 minuti.

Se si superano i 99 minuti del timer, lo stesso si riavviera tornando a "0" minuti.
4.Per annullare il timer, toccare il dispositivo di scorrimento del controllo di

selezione, quindi toccare '-' 0 '+' di “Timer”, il timer viene annullato e “00” verra
visualizzato nella visualizzazione dei minuti, quindi “-".

6. © ® ®

i — n — nNnn |:|'> e
L —————————g = il 30 +=-00+ +
I ¢
% &
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5. Quando il timer & impostato, lo stesso iniziera a contare i minuti @
subito. Il display mostrera i minuti rimanenti e l'indicatore del timer

lampeggera per 5 secondi. _— -:5‘5: +

La spia rossa accanto all'indicatore di potenza si illuminera per
dimostrare quale zona ¢ selezionata. a A
Y

6. Un segnale acustico suonera per 30 secondi e il display
mostrera "- -" quando scade il tempo impostato e “H” si illuminera .l l H
sul display.

& Le altre zone, per cui non & acceso il timer, continueranno a funzionare se

sono state attivate.

Attivazione del timer per piu zone

1. Quando il timer viene usato per piu zone, l'indicatore mostrera il minor tempo
impostato.
(Per esempio: Per la zona 1# & impostato il tempo di 3 minuti, per la zona 2#
€ impostato il tempo di 6 minuti, l'indicatore del timer mostrera “3".)

La spia rossa lampeggiante accanto all'indicatore di potenza indica che
l'indicatore del timer mostra il tempo impostato in quella zona. Se si vuole

visualizzare il tempo impostato sull’altra zona, toccare il pulsante di potenza
della rispettiva zona e I'indicatore del timer mostrera il tempo impostato.

a
|J 5_ (tempo impostato 6 minuti) @

[j 5' (tempo impostato 3 minuti) 33
] L

2.Un segnale acustico suonera per 30 secondi e il display mostrera
"- -" quando scade il tempo impostato e “H” si illuminera sul D
display.
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Se si desidera modificare il tempo impostato prima che lo stesso scada, &

necessario

iniziare dal passo 1.

Livelli di potenza

Potenza Si raccomanda per
1-2 e riscaldamento di piccola quantita di cibo
e scioglimento di cioccolato, burro o cibi facili da cuocere
e cottura a bassa temperatura
¢ riscaldamento lento
3-4 ¢ riscaldamento
e cottura ad alta temperatura
e cottura di riso
- e preparazione di frittelle
- « soffriggere
e preparazione di pasta
9 e friggere
¢ bollire acqua

Pulizia e manutenzione

Che cosa?

Come?

Importante!

La superficie in vetro
dopo I'utilizzo quotidiano
(impronte digitali,
residui di cibo,

sversamenti)

1. Spegnere |'apparecchio.

2. Pulire con un detergente
mentre la superficie del
vetro sia ancora calda (non
ardente).

3. Risciacquare e asciugare con
un asciugamano o una
salvietta.

e Quando si spegne il fornello,

I'indicatore di zona calda
(ardente) "H" non sara

illuminato, quindi fare attenzione

a non bruciarsi.

¢ Non usare materiali di pulizia

abrasi in quanto gli stessi
possono graffiare il vetro.

Leggere sempre |'etichetta del
detergente usato per la pulizia
per evitare che cio accada.

e Strofinare e asciugare sempre
bene per non lasciare macchie.
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Piatti strabolliti, cibi fusi Rimuovere immediatamente e Rimuovere il cibo strabollito o

o sversamenti caldi di con la lamella per la pulizia versato pill velocemente possibile
zuccheri sulla superficie della superficie in vetro, per evitare che si secca sul vetro, il
in vetro. facendo attenzione a non che lo rendera molto piu difficile da
bruciarsi: pulire e potrebbe persino
1. Spegnere |'apparecchio danneggiare la superficie del vetro.

dall’alimentazione elettrica. ¢ Fare attenzione a non tagliarsi alla
2. Tenere la lamella inclinata a lamella, tolto il protettore. Tenerla

30° e raschiare la miscela sempre lontana dai bambini e

versata dalla superficie accertarsi che il protettore sia

calda. inserito una volta terminato I'uso
3. Asciugare con un dello stesso.

asciugamano o una

salvietta.

4. Seguire i passi 2 e 3 della
manutenzione quotidiana
descritti sopra.

Sversamenti sui pulsanti | 1. Spegnere |I'apparecchio. 1l dispositivo pud emettere un
di controllo 2. Assorbire i sversamenti segnale acustico e spegnersi,
3. Strofinare con una spugna nonché i pulsanti di controllo
pulita o asciugamano. possono non funzionare finché sugli

4. Asciugare con una salvietta. | stessi sono presenti dei liquidi.
Strofinare e asciugare
attentamente prima di usare
I'apparecchio.

Problemi, rimedi e consiglio

L'apparecchio non si Manca alimentazione elettrica Verificare che I'apparecchio sia
accende. verso |'apparecchio. collegato.

Verificare se & presente qualche
problema con la rete elettrica nella
casa. Se queste due cose sono state
controllate e I'apparecchio non si
accende ancora, contattare un
elettrotecnico.
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I pulsanti di controllo
non funzionano al
tocco.

I pulsanti di controllo possono
essere bloccati.

Sbloccare i pulsanti di controllo -
consultare le istruzioni d’uso di
questo apparecchio per maggiori
informazioni a proposito.

I pulsanti di controllo
sono difficili da
gestire.

Controllare se non ci siano
sostanze sversate sui pulsanti e
assicurarsi di premere i
pulsanti correttamente.

Assicurarsi che la zona dei pulsanti
sia secca, e assicurarsi di premere i
pulsanti con l'intero dito, come
indicato sulle istruzioni d'uso.

La superficie in vetro
e graffiata.

I recipienti hanno fondi ruvidi.

Uso di detergenti altamente
abrasivi per la pulizia.

Usare recipienti con superficie liscia
e piatta - consultare la sezione “Uso
di recipienti corretti” nelle istruzioni
d’uso.

Consultare la sezione “Pulizia e
manutenzione”.

Alcuni recipienti
emettono un suono
crepitante o vibrante
durante Il'uso.

Cio potrebbe essere dovuto ai
materiali usati per la
produzione di questi recipienti.

E normale, non preoccuparsi.

Il fornello a induzione
emette suono quando
viene utilizzato ad
alta potenza.

Cio e dovuto alla reazione di
induzione tra il recipiente e
|'apparecchio.

E normale, ma il suono deve
scomparire al basso livello di
potenza.

Suono di ventilatore
funzionante
dall'apparecchio.

Questo ¢ il ventilatore di
raffreddamento incorporato
che impedisce il
surriscaldamento
dell’elettrotecnica
dell’'apparecchio. Puo
continuare anche quando
I'apparecchio sia spento.

E normale, non preoccuparsi. Non
scollegare |'apparecchio

dall’alimentazione elettrica finché
questo ventilatore sia in funzione.

Il fornello a induzione
o alcuna delle sue
zone si spegne, segue
un segnale acustico e
un codice di errore si
visualizza sul display
dell’apparecchio.

Errore tecnico.

Prendere nota di questo codice,
scollegare I'apparecchio
dall’alimentazione elettrica e
contattare un elettrotecnico
abilitato.

NON TENTARE MAI DI DISASSEMBLARE L'’APPARECCHIO DA SOLI!
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Codice di errore, ispezione e rimedi

Quando l"'apparecchio passa al processo "Protezione", sul display vengono
visualizzati alcuni dei seguenti codici per un problema tecnico:

CODICE Probabili motivi Rimedi

F3/ F4 Il termostato dell’indizione non Contattare il proprio
funziona fornitore.

FO/FA Il termostato dell'IGBT non Contattare il proprio
funziona fornitore.

E1l/ E2 Alimentazione elettrica superiore | Verificare che tutto sia a
al livello ordinario. posto con il circuito.

E3 Alto livello della temperatura del Contattare il proprio
termostato dell'induzione. fornitore.

ES Alto livello della temperatura del Riavviare I'apparecchio
termostato del sensore IGBT. quando si raffredda.

Specifiche tecniche

Modello

HBBQ-60

Zone di cottura

3 Zone

Livello di alimentazione elettrica

220-240V~, 50-60Hz

Potenza 5500-6900W
Dimensioni L x W x H (mm) 590X520X55
Dimensioni per installazione a 560X490

incasso A x B (mm)

Installazione

Tagliare il piano cucina sul quale verra montato I'apparecchio secondo le

istruzioni di seguito riportate.

Accertarsi di aver lasciato circa 5 cm di distanza attorno alla parte tagliata
e che lo spessore del piano di lavoro abbia uno spessore di almeno 30 mm.
Si raccomanda che il piano cucina per l'incasso dell'apparecchio sia



termoresistente per evitare la deformazione dovuta al funzionamento
dell’apparecchio.

L(mm)

B(mm) | X(mm)

590

490 50 mini

Accertarsi che I'apparecchio sia posizionato correttamente e che non siano
bloccati i condotti d'aria che servono per lo scarico dell’aria calda e I'entrata di aria
fredda, come mostrato nella figura seguente:

Nota: la distanza di sicurezza tra la piastra di cottura e I'armadio sopra la
piastra di cottura deve essere di almeno 760 mm

\/j U

A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 mini 20 mini Aspirazione Scarico d’aria 5mm
d’'aria

Prima dell’uso, accertarsi che:
¢ Il piano di lavoro sia piatto e nulla ostacoli I'installazione dell’apparecchio come
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mostrato nelle figure precedenti.
¢ Il piano di lavoro sia realizzato in materiale termoresistente.
e Quando il fornello viene posizionato su un forno, questo forno deve avere un
ventilatore di raffreddamento incorporato.
* L'installazione si intende eseguita correttamente se osservati tutti i requisiti di
distanza e sicurezza, indicati in questo manuale.
¢ Durante l'installazione deve essere installato un interruttore isolato che
spegnera |I'apparecchio dall’alimentazione elettrica.

Dopo l'installazione dell'apparecchio, accertarsi che:

o Attraverso il piano di lavoro e gli scaffali circostanti all’apparecchio entri aria
sufficiente.

e L'interruttore isolato sia in un posto accessibile.

Fissaggio delle staffe di ancoraggio

Posizionare I'apparecchio su una superficie piatta e solida, dopodiché mettere le
staffe cosi come mostrato nella figura. Dopo aver ancorato le staffe
all'apparecchio, I'apparecchio deve essere fissato al piano di lavoro:

A B (o D
Vite Staffa Foro per Base

vite
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2 )

B retaining bracket

screw
A ST3. 548

]) Bottom case \worktop/kitchen cabinet

i N

Precauzioni

1. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. Si prega di non eseguire mai I'operazione da soli.

2. Il piano di cottura non deve essere installato direttamente sopra una
lavastoviglie, un frigorifero, un congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice,
poiché I'umidita puo danneggiare I'elettronica del piano di cottura

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo tale da garantire una
migliore radiazione termica per aumentarne l'affidabilita.

4. La parete e la zona di riscaldamento indotta sopra la superficie del tavolo
devono resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato di tenuta e I'adesivo devono essere resistenti al
calore.

Collegamento dell’apparecchio all’alimentazione
elettrica generale.

Questo piano cottura deve essere collegato all'alimentazione di rete solo da una
persona adeguatamente qualificata.
Prima di collegare il piano di cottura alla rete elettrica, verificare che:
1. il sistema di cablaggio domestico € adatto alla potenza assorbita dal
piano cottura.
2. la tensione corrisponde al valore indicato nella targhetta dei dati tecnici
3. le sezioni dei cavi di alimentazione possono sopportare il carico specificato sulla
targhetta dei dati tecnici.
Per collegare il piano di cottura all'alimentazione di rete, non utilizzare adattatori,
riduttori o diramazioni
dispositivi, poiché possono causare surriscaldamento e incendi.
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Il cavo di alimentazione non deve toccare le parti calde e deve essere posizionato

in modo tale che
la temperatura non superera maii 75 ° C.

Il collegamento dell’apparecchio deve rispettare le norme di sicurezza e
protezione, si prega di esaminare la seguente figura:

220-240v~ 220-240V~

Input 220240V~ Input Input 2202400 Input
220240V~ —auw-
{

I
N

L2

ueMed

Yellow/Green

Pouwer Cord Power Cord Power Cord Power Cord

1. Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, cio deve essere eseguito da

un elettrotecnico abilitato per evitare effetti indesiderati e incidenti.

2. Quando l'apparecchio viene collegato direttamente all’alimentazione elettrica
generale, un interruttore unipolare deve essere installato ad almeno 3 mm dal

collegamento.
3. Un soggetto responsabile dell’installazione deve accertarsi che I'apparecchio sia

collegato correttamente e in conformita alle direttive e le istruzioni di

sicurezza.
4. 1l cavo di alimentazione non deve essere piegato o schiacciato e deve essere

ispezionato regolarmente per eventuali danni e, se presenti, gli stessi vanno
eliminati come indicato nel punto 1.
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SMALTIMENTO: non
smaltire questo
prodotto come rifiuto
urbano non
differenziato. E
necessaria la raccolta
di tali rifiuti
separatamente per un
trattamento speciale.

Questo apparecchio & etichettato in conformita alla direttiva europea
2012/19 / EU per i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE). Assicurando che questo apparecchio venga smaltito
correttamente, si aiutera a prevenire eventuali danni all'ambiente e
alla salute umana, che potrebbero altrimenti essere causati se fosse
smaltito nel

Strada sbagliata.

Il simbolo sul prodotto indica che potrebbe non essere trattato come
un normale rifiuto domestico. Dovrebbe essere portato in un punto
di raccolta per il riciclaggio di materiale elettrico ed elettronico.

Questo apparecchio richiede uno smaltimento specializzato dei
rifiuti. Per ulteriori informazioni relative al trattamento, al recupero e
al riciclaggio di questo prodotto, contattare il consiglio locale, il
servizio di smaltimento dei rifiuti domestici o il negozio in cui & stato
acquistato.

Per informazioni pil dettagliate su trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare I'ufficio comunale locale, il
servizio di smaltimento dei rifiuti domestici o il negozio in cui & stato
acquistato il prodotto.
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©N)

The right choice

Placa de induccion

Manual de instrucciones/ Manual de instalacion

MODELO: HBBQ-60
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Atencion:

Su seguridad es importante para nosotros.
Solicitamos lea atentamente las instrucciones de
explotacion antes de utilizar el dispositivo.

Instalacion:

Peligro de descarga eléctrica:

e Desenchufe siempre el dispositivo antes de

realizar tareas de mantenimiento.

» Es obligatorio que el dispositivo esté conectado

correctamente.

e Los cambios en el sistema eléctrico del equipo

solo deben ser realizados por personal

autorizado (electricista).

e Siga las instrucciones y asegurese de que todo

esté conectado correctamente para evitar

descargas eléctricas.

Peligro de corte:

e Tenga cuidado de no cortarse en las esquinas

del equipo.

Instrucciones de seguridad importantes

Lea atentamente las instrucciones de seguridad
antes de instalar y utilizar el dispositivo.

Nunca coloque materiales o productos
inflamables cerca del equipo.

Por favor, proporcione estas instrucciones de
seguridad al personal autorizado que instalara
el equipo.

Para evitar peligros, el equipo debe estar
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instalado correctamente.

Es importante que esté debidamente conectado
a tierra por personal autorizado (electricista) y
que esté instalado de manera segura a la red
eléctrica.

La instalacidn incorrecta del equipo puede
conllevar a la anulacién de la garantia y la
responsabilidad del fabricante como resultado
de danos.

Explotacion y mantenimiento del

dispositivo.

Peligro de descarga eléctrica:

e Nunca use el dispositivo si la placa de vidrio
esta rota o agrietada. Si esto ocurre
mientras trabaja con el electrodoméstico,
desenchufelo de inmediato de la corriente
eléctrica y llame a un electricista autorizado.

e Siempre desenchufe el equipo de la
corriente eléctrica mientras realiza
operaciones de limpieza.

e La explotacion incorrecta del equipo puede
provocar descargas eléctricas.

Peligro para la vida:

e El equipo ha sido probado y cumple con los
estandares electromagnéticos
correspondientes.

e Las personas con marcapasos u otros implantes
eléctricos (bomba de insulina) deben consultar
a su médico antes de usar el equipo, para
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asegurarse de que el funcionamiento del
implante no se vera afectado por equipo.

e Ignorar estas instrucciones puede provocar la
muerte.

Peligro por superficies calientes

e Durante la explotacidn, la placa de vidrio y
otras partes accesibles de la placa se
calentaran y pueden causar quemaduras por
contacto. Tenga cuidado de no tocar la placa
durante su explotacién con el cuerpo, la ropa u
otros objetos combustibles para evitar
quemaduras e incendios.

. Los objetos metalicos con reaccién magnética,
los adornos de oro y plata usados por la persona
que opera la placa pueden calentarse cerca del

dispositivo.

e Mantenga a los nifios lejos del dispositivo.

e Las asas de los recipientes de cocina puede
calentarse si estan por encima de una zona de
coccion en funcionamiento.

e Siga estas instrucciones para evitar
quemaduras.

Peligro de corte:

e Tenga cuidado de no cortarse con el cuchillo
afilado mientras realiza tareas de limpieza de la
superficie del vidrio. Usar con precaucion y
guardar siempre después de usar.

Instrucciones de seguridad importantes
e Nunca deje el dispositivo desatendido cuando
esté en explotacion.
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e Nunca use el dispositivo como calentador.

e Después del uso, apagar siempre las zonas de
coccidén y el dispositivo como se sefiala en estas
instrucciones (usando los sensores sobre el
vidrio).

e Nunca deje a los ninos desatendidos cerca del
dispositivo para evitar el riesgo de quemaduras o
lesiones graves.

e No colocar cerca del dispositivo objetos
magnéticos (tarjetas de crédito, tarjetas de
memoria) o dispositivos eléctricos
(computadoras, computadoras portatiles,
reproductores de MP3), ya que pueden ser
perjudicados por el campo electromagnético del
dispositivo.

e No alterar la estructura del dispositivo ni
cambie las partes del dispositivo. Todas las
reparaciones deben ser realizadas por personal
autorizado (electricista).

e No utilizar un limpiador a vapor para limpiar la
placa de vidrio.

e No colocar ni dejar caer objetos pesados sobre
el dispositivo.

e No pisar sobre el dispositivo.

e No usar recipientes que puedan rayar la
superficie del vidrio.

e No utilizar materiales de limpieza abrasivos, ya
gue esto puede dafar las zonas de coccién del
dispositivo.

e Si el cable de alimentacion esta danado, éste
debe ser reemplazado por un electricista
autorizado.
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eLos objetos metalicos como tenedores, cuchillos,
cucharas y tapas no deben colocarse sobre el
dispositivo, ya que pueden calentarse.

e Después de usarlo, apague el dispositivo
utilizando sus botones de mando y no confie en el
detector de recipientes.

e Este electrodoméstico esta diseniado para uso
domeéstico, asi como en hoteles, cocinas de
oficina y cocinas profesionales.

e PRECAUCION: el electrodoméstico y sus partes
accesibles se calientan durante el uso, por lo que
se debe tener cuidado para evitar quemaduras y
lesiones.

e Los ninos no deben jugar con el dispositivo.

e NUNCA trate de apagar la grasa quemada con
agua. Apague el dispositivo y luego cubra el
fuego con una tapa o una manta contra
incendios.

e El dispositivo no debera ser utilizado por nifios
0 personas con discapacidades, ni por personas
que no tengan la experiencia y las instrucciones
necesarias para utilizar el dispositivo de manera
segura.
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Utilice Unicamente fusibles disefados por el fabricante del
electrodoméstico o especificados por el fabricante del
electrodoméstico en las instrucciones de uso como adecuados o
fusibles para las placas incluidas en el equipamiento del
electrodoméstico. El uso de fusibles inadecuados puede causar
accidentes.

Este dispositivo incluye una conexion a tierra.

Se recomienda que se tome el tiempo necesario para leer atentamente las instrucciones
de explotacion e instalacion del dispositivo para familiarizarse con su explotacion y la
instalacion adecuadas de esta placa de ceramica. Recomendamos que guarde este
manual. La observacion de estas instrucciones dara como resultado una vida util mas

larga de su nuevo electrodoméstico, asi como el uso seguro del mismo.
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Revision del producto

Vista por encima

Zona de 1.2000 W, aumento a 2600W
Zona de 2.1500 W, aumento a 2000W
Zona de 3.2300 W, aumento a 3000W
4. Zona flexible, 2500W boost 2800W
5. vidrio

6. Panel de control

6

Panel de control
1 7 1 2 1

. Indicador de seleccién de zona de calentamiento

. Control del temporizador

. Tecla de regulacidn de potencia / control de funcidon Boost
. control de la funcién de blogueo

. Control de encendido / apagado

. Control de la funcién BBQ

. Control de zona flexible

N o i1 A W N R
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éCual es la reaccion de induccion?

La coccién por induccion es una manera segura, eficiente y econdmica para la
preparacion de la comida. La reaccidn de induccion produce vibraciones
electromagnéticas que reproducen calor directamente sobre los recipientes. El
vidrio se calienta debido al calor generado por el recipiente.

IHE

Recipiente de metal

AN =t Circulo magnético
Superficie de ceramica
Bobina de induccion

- - Alimentacion

Antes de usar el equipo

e Lea este manual cuidadosamente, prestando especial atencidn sobre las
instrucciones de seguridad.
e Retire todos los recubrimientos plasticos antes de usar.

Uso de los botones de control

¢ Los botones responden al tacto, por lo que no debe presionar con fuerza.

¢ Presione los botones como se indica a continuacién con todo el dedo y no solo
con la punta.

e Escuchara un pitido cada vez que la unidad detecte un toque.

e Aseglrese de que la superficie de los botones de control esté siempre limpia y
seca - incluso un poco de agua residual en la cubierta puede obstaculizar el
funcionamiento del equipo

T /
= _ I/

v X
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Como elegir los recipientes correctos

« Con este electrodoméstico solo se pueden usar recipientes magnéticamente sensibles. Mire
& por el simbolo para la induccion en el envase o el fondo del recipiente.
e Para recipientes ya comprados, puede verificar el magnetismo del recipiente de la siguiente
manera: acerque un iman al fondo del recipiente. Si lo coloca, entonces puedes usar este

recipiente para cocinar con el dispositivo.

e Si no tiene un iman:

1. Poner un poco de agua en el recipiente que quiere probar.
2.Si este simbolo ':‘ no aparece no la pantalla y el agua se pone a hervir, esto significa que
puede utilizar este recipiente para cocinar con el equipo

e Los recipientes hechos de materiales como acero inoxidable, aluminio o cobre sin fondo metalico,
vidrio, madera, porcelana y ceramica no son compatibles con este electrodoméstico.

No utilizar recipientes con fondos irregulares o torcidos.

X}

Asegurese de que el fondo del recipiente esté liso, se asienta completamente

sobre la superficie del vidrio y no es mas grande que la zona de coccion. Coloque

siempre el recipiente centralmente en la zona de coccion.

Use ollas cuyos didametros no sean mas superior que la zona de coccion. Usando
un recipiente con un fondo mas grande consumira mucha energia, mientras que
un recipiente mas pequefio podra no ser detectado por el electrodoméstico.
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Siempre levante el recipiente del dispositivo - no lo deslice, ya que podria rayar la
cubierta de vidrio.

Dimensiones de la cacerola

Las zonas de coccidn estan hasta un limite, adaptadas automaticamente al
diametro de la sartén. Sin embargo, el fondo de esta sartén debe tener un
didmetro minimo de acuerdo con la zona de coccion correspondiente. Para
obtener la mejor eficiencia de su placa, coloque la sartén en el centro de la zona
de coccién.

El diametro base de los utensilios de cocina de induccién.
Zona de coccion minima (mm)

1, 2 (180 mm) 120

3 (280 mm) 180

Zona flexible 200

Lo anterior puede variar segun la calidad de la sartén utilizada

Explotacion del equipo
Para comenzar a trabajar con el dispositivo:

1. Apretar el boton ON/OFF (D todos los indicadores indicaran
“-" 0 “- -", lo que significa que la unidad esta en espera.

2. Coloque en la zona de trabajo un recipiente que cumpla con los
requisitos.

e Aseglrese de que el fondo del recipiente y la superficie de
vidrio estén limpios y secos.
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3. Seleccione una zona de coccidn y establezca un nivel de potencia tocando el
control deslizante, o deslice a lo largo del control "-", o simplemente toque
cualquier punto del "-".

N ]
] D -
T e TR AT BAAES
II' IIII'“—'\_ |'I IIL"\-
If| _\\ rAI \‘\

a. Si no configura la potencia en 1 minuto, la placa de induccion se apagara
automaticamente. Debera comenzar de nuevo en el paso 1.

si. Puede modificar la configuracion de calor en cualquier momento durante la
coccion.

C. Si se desliza a lo largo de "-", la potencia variara de la etapa 1 a la etapa 9.

Cuando la pantalla muestra - . = funcion de calefaccion,
esto significa que: -

* no ha colocado el recipiente correctamente

e el recipiente que utiliza no es compatible con la placa de induccidn.

e El recipiente es demasiado pequefo o no esta colocado correctamente en el
centro de la zona de induccidn.

¢ La unidad no funcionara hasta que no detecta que hay un recipiente en la zona

de induccién que reacciona a iman y la pantalla se apagara automaticamente
después de 1 minuto.

Cuando termina de usar el electrodoméstico
1. Apague la zona de coccion deslizando a lo largo del "-" hacia el punto
izquierdo, y luego manténgala presionada durante 1 segundo.

J (m

R —
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d ™ I,l iy

b A

AsegUrese de que la pantalla de encendido muestra "0", luego muestra "H".

g A
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2. Apague el aparato completamente tocando el botén “ON/OFF”.

3. Cuidado con las superficies calientes.

“H” indicara cuales de las zonas son calientes. Este indicador desapareceras
cuando la zona se encuentre enfriada y ya tiene una temperatura no peligrosa.
Esta funcion también puede ser utilizada para mantener caliente su comida.

A

La funcion Boost (funcion de amplificacion)

Esta funcidon permite que una de las zonas se caliente durante un segundo y esto
durara unos 5 minutos, lo que le permite calentar o cocinar una comida mas
rapidamente.

1. Toque el botén ,,B” de la zona en la cual quiere usar esta funcion. La pantalla
indicara ,P” lo que significa que la placa esta con la funcion Boost de coccion.

]
‘IE‘[UII\HI\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII!BF |:> DP

(1 \
~

2. Esta funcion durard unos 5 minutos, después de lo cual la zona volvera al nivel

que tenia antes de la funcion Boost.
[16

3.Si desea cancelar el refuerzo durante estos 5 minutos, toque el botén "B" dos
veces. La zona de calentamiento volvera a la etapa de potencia "9". O deslice el "-"
hacia el punto izquierdo, la zona de calentamiento volvera a la etapa de potencia

en la que toco.

N J
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Limitaciones en el uso de la funciéon Boost.

Cualquier zona puede ser utilizada con la funcion Boost. Cuando utilizamos alguna
de las zonas con Boost, primero debe asegurarse de que la otra zona que funciona
esta al/por debajo del nivel 5. Si utiliza Boost y la otra zona esta por encima del
nivel 5, los simbolos ,P" y ,9" se iluminaran en la pantalla de la zona elegida y el
nivel de potencia automaticamente quedara en 9.

Grorpa Grolup b

Zona Flex

e Esta area se puede usar como una zona Unica o como dos zonas diferentes, de
acuerdo con las necesidades de coccion en cualquier momento.

¢ El area flexible estéa compuesta por dos inductores independientes que se
pueden controlar por separado. Cuando se trabaja como una sola zona, un
utensilio de cocina se mueve de una zona a otra dentro del area flexible,
manteniendo el mismo nivel de potencia de la zona donde se colocd originalmente,
y la parte que no esta cubierta por el utensilio no se calienta.

e Importante: asegurese de colocar los utensilios de cocina centrados en la zona
de coccién individual. En el caso de ollas grandes, sartenes ovaladas,
rectangulares y alargadas, asegurese de colocar las sartenes centradas en la zona
de coccién que cubre ambas cruces.

Ejemplos de buenas y malas ubicaciones de ollas:

e
¥ v ¥
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Como zona grande -
1. Para activar el érea flexible como una sola zona grande, simplemente Iil
presione la tecla dedicada. M\

2. La configuracion de energia funciona como cualquier otra area normal.
Como dos zonas independientes

Para usar el area flexible como dos zonas diferentes con diferentes configuraciones de
energia, presione la tecla dedicada nuevamente y las zonas volveran a sus

configuraciones anteriores.

Usar la funcion de barbacoa

BBQ es la funcion que se usa en el modo de zona flexible que permitird que la
temperatura de la superficie de la sartén se mantenga en un nivel razonable.

1. Aseglrese de que las zonas izquierdas estén en modo flexizone y que el
indicador muestre " = "

ng @z 06

||ELIIIIIIH e ILIIIIIIIII\I (e

2. Toque cualquier punto del control deslizante para que las zonas izquierdas
activen la zona, luego toque la tecla BBQ, la placa pasara al modo BBQ y mostrara
llbll’ "q“.

af: 0 nL @: 09
|””HH”H”|||LL||""||||||"""""B => JE.\‘HHHH||\|||||||||||||||||||||||||||!§ \UHHHHH|||||||||||||||||||||||||||||B
) L\“\

3. Si desea cancelar la funcidon de barbacoa, simplemente toque el control de la
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zona flexible, luego la zona volvera al nivel de potencia "0", puede restablecer la
potencia ahora..

m a m
T Ddu B U U
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Bloqueo de los botones

* Puede bloquear los botones para evitar encendido no deseado de las zonas por
parte de nifios.

e Cuando los botones estan bloqueados, todos los botones excepto el botén
~ON/OFF" seran bloqueados.

Para bloquear los controles

Toque el control de bloqueo de teclas. El indicador del temporizador mostrara
"Lo".

Para desbloquear los controles

1. Asegurese de que la placa de induccion esté encendida.

2. Toque y mantenga presionado el control de bloqueo de teclas por un momento.

3. Ahora puede comenzar a usar su placa de induccion.

Proteccion contra sobrecalentamiento
El electrodoméstico tiene un sensor térmico incorporado que lo apagara
automaticamente si el calor en su interior sube drasticamente.

Apagado automatico

El electrodoméstico se apagara automaticamente si se haya olvidado a apagar
una de las zonas de coccidon después de un cierto tiempo; consulte la tabla a
continuacion.

—
N
w
N
Ul
(0)}
N
(09]
O

Nivel de potencia

Tiempo (horas) fijo (as) de 8 8 8 4 4 4 2 2 2
funcionamiento

Cuando el recipiente se retira de la zona, el electrodoméstico dejara de calentary
se apagara después de 2 minutos.
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Uso del temporizador

Puede usar el temporizador de dos maneras diferentes:

e Como un temporizador de minutos, en cuyo caso la zona correspondiente no se
desactivara una vez transcurrido el tiempo.

e Como un temporizador para detener el trabajo de las zonas después de que haya
expirado el tiempo.

¢ Puede configurar un temporizador de hasta 99 minutos.

Temporizador de minutos
Cuando no hay zona seleccionada
1. Encienda el electrodoméstico.

[
M\
\

2. Toque el botdn del temporizador hasta que en la pantalla se ,?,
ilumine ,30" y no empiece a parpadear. o T
3. Puede configurar el temporizador usando los botones “-" o “+" . H\

Toque el botdn “-" o0 “+” del temporizador una vez, para aumentar o disminuir el
temporizador con un minuto.

Toque el boton “-” o “+” del temporizador, apretandolo, para aumentar o
disminuir el temporizador con 10 minutos.

Si supera 99 minutos en el temporizador, éste se reiniciara, volviendo a
,0% minutos.

4, Sitoca el reloj del temporizador, el temporizador se detendra y en la pantalla de
minutos se mostrara ,,- -,.

® ® ®
T 0 +=-00 +=>—--+4
47
~

5. Cuando el temporizador esta configurado, comenzara a contar los minutos
inmediatamente. La pantalla mostrara los minutos restantes y el indicador del
temporizador parpadeara durante unos 5 segundos. @

— 36 +



6. Se escuchara un pitido durante 30 segundos y la pantalla mostrara ,- -” cuando
expira el tiempo programado.

—--+

Configuracion del temporizador para apagar solo una

ZOoha ns
1. Encienda el aparato y seleccione una zona de coccién. 'l“wHH”””l"H{"""“"""""I!E
A
¢
2. Toque el botdn del temporizador hasta que muestre ,, 30" en ®
la pantalla y no empiece a parpadear. nn
- uu +
VL
3. Puede configurar el temporizador usando los botones “-” o “+". ,/i A
N

Toque el botdon “-" 0 “+” del temporizador una vez para aumentar o reducir el
temporizador con un minuto.
Toque el botén “-” 0 “+” del temporizador una vez y apriete para aumentar o
reducir el temporizador con 10 minutos.

Si supera 99 minutos en el temporizador, éste se reiniciara, volviendo a
,0% minutos.

4, Sitoca el reloj del temporizador, el temporizador se detendra y en la pantalla de
minutos se mostrara ,,- -,,.

6. © ®© ®

\ . an _ nn . JAS
L ————"me = il 30 += - 00 + +
4 A
N %
5.Cuando el temporizador esta configurado, éste comenzara @

a contar los minutos inmediatamente. La pantalla mostrara Q 4
los minutos restantes y el indicador del temporizador —5 30z =k
parpadeara durante unos 5 segundos.
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El punto rojo al lado del indicador de potencia se iluminara para I I 5
indicar qué zona esta seleccionada. s eLrs

6. El pitido sonara durante 30 segundos y la pantalla mostrara ,,-

-” cuando expira el tiempo programado y ,H" se encendera en la | I H
a
pantalla

& Las otras zonas que no tienen un temporizador continuaran funcionando si
se han encendido.

Encendido del temporizador en mas de una zona

1. Al usar el temporizador en mas de una zona, el indicador mostrara el tiempo
minimo programado.
(Por ejemplo: en la zona 1# esta programado tiempo de 3 minutos, en la zona
2# esta programado tiempo de 6 minutos, el indicador del temporizador
indicara “3".)

El punto rojo parpadeante al lado del indicador de potencia indica que el
indicador del temporizador muestra la hora programada en esa zona. Si desea

ver la hora programada en la otra zona, toque el botdn de potencia de la zona
y el indicador del temporizador mostrara el tiempo programado.

|
lJ 5- (tiempo programado 6 minutos) @

. _ m 3
_D _:,' (tiempo programado 3 minutos) (N ]

2. Se escuchara un pitido durante 30 segundos y la pantalla indicara ,- -”
cuando expira el tiempo programado y ,H" se encendera en la pantalla. .l l } #

Si desea cambiar el tiempo programado antes de que expire, debe comenzar
desde el paso 1.
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Niveles de potencia

Potencia Recomendada para

1-2 e calentamiento de una pequefia cantidad de comida.

¢ derretimiento de chocolate, mantequilla o las comidas
faciles que se cocinan rapidamente.

e coccién a baja temperatura.

e calentamiento lento.

3-4 e calentamiento.
e coccidn a alta temperatura.
e cocinar arroz

5-6 e preparacion de crepes
7-8 e salteado

e preparacion de pasta (espagueti, pasta, etc.)
9 o freir

e hervir agua
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Limpieza y mantenimiento

éQué?

éComo?

jImportante!

La superficie de vidrio
después del uso diario
(huellas dactilares,

residuos de alimentos,

derrames)

1. Apague el electrodoméstico

2. Limpie con un detergente
mientras la superficie del
vidrio aln esté tibia (no
caliente).

3. Enjuague y seque con una
toalla o servilleta.

e Cuando apaga la placa, el
indicador de superficie caliente
»,H" no estara iluminado, tenga
cuidado de no quemarse.
No utilice materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden rayar el
vidrio. Siempre lea la etiqueta del
detergente que utiliza para evitar
esto.
e Siempre limpie y seque bien para
evitar manchas.

Herviduras, comida
derretida y derrames de
azUcar caliente sobre la
superficie del vidrio

Elimine inmediatamente con el
cuchillo de limpieza de la
superficie de vidrio,
teniendo cuidado de no
guemarse

1. Desconecte el
electrodoméstico de la red
de alimentacion.

2. Mantenga el cuchillo bajo un
angulo de 30° y raspe la
mezcla derramada fuera de
la superficie caliente.

3. Seque con una toalla o
servilleta.

4. Siga los pasos 2 y 3 de

mantenimiento diario
descritos mas arriba.

¢ Elimine estas herviduras o
derrames lo mas rapido posible
para que no se sequen en el vidrio,
lo que hara que sean mucho mas
dificiles de limpiar e incluso puede
dafar la superficie del vidrio.

e Tenga cuidado de no cortarse con
el cuchillo después de quitar el
protector. Manténgalo siempre
alejado de los nifios y aseglrese de
que el protector esté colocado
después de que haya terminado de
trabajar con él.

Derrames sobre los
botones de control

1. Apague el electrodoméstico.

2. Absorbe los derrames

3. Limpie con una esponja o
pafio limpio y seco.

4. Seque con una servilleta.

¢ La unidad puede dar un pitido y
apagarse y los botones de control
pueden no funcionar mientras haya
un liquido sobre ellos. Limpie y
seque cuidadosamente antes de
usar el equipo.
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Problemas,

soluciones y consejos

El aparato no se
enciende

No hay alimentacidn eléctrica al
aparato.

Compruebe que el aparato esté
enchufado a la red eléctrica.
Verifique si hay un problema con la
electricidad en su hogar. Si ha
verificado estas dos cosas y aln no
puede encender el
electrodoméstico, comuniquese con
un electricista.

Los botones de
control no funcionan
cuando se tocan.

Los botones de control pueden
estar bloqueados

Desbloquee los botones de control:
consulte las instrucciones de
funcionamiento de esta unidad para
obtener mas informacidn sobre
como hacerlo.

Los botones de
control son dificiles de
controlar.

Verifique que no haya
derrames en los botones y
asegurese de presionar los
botones correctamente.

Aseglrese de que la zona de los
botones esté seca y de que presiona
los botones con el dedo entero como
se indica en las instrucciones de
uso.

La superficie del
vidrio esta agrietada.

Recipientes con fondo grueso

Uso de detergentes altamente
abrasivos.

Utilice recipientes con una superficie
lisa y uniforme; consulte "Uso de los
recipientes correctos" en es manual
de instrucciones.

Revise “"Limpieza y mantenimiento”

Algunos recipientes
emiten un sonido de
crujido o vibracién
cuando se usan

Esto puede ser causado por los
materiales utilizados para
hacer los recipientes.

Esto es normal, no se preocupe.

La placa de induccion
produce un sonido
cuando se usa a alta

Esto es causado por la reaccion
de induccion entre el recipiente
y el electrodoméstico.

Esto es normal, pero el sonido
deberia desaparecer a un bajo nivel
de potencia.

potencia.

El sonido de un Este es un ventilador Esto es normal, no se preocupe. No
ventilador refrigerante incorporado que desenchufe el aparato mientras el
funcionando que se evita que la electronica del ventilador esté funcionando.

oye del dispositivo se caliente. Puede

electrodoméstico.

continuar funcionando incluso
cuando el dispositivo esta
apagado.

La placa de induccion
0 una de sus zonas se
apaga, suena una
sefial acustica y
aparece un cédigo de
error en la pantalla

del aparato.

Error técnico.

Apunte este codigo, desenchufe el
aparato y contacte con un
electricista autorizado.

iNUNCA INTENTE DESMONTAR EL DISPOSITIVO USTED MISMO!
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Codigo de error, inspeccion y soluciones

Cuando el dispositivo entra en el proceso "Proteccidén”, en la pantalla apareceran
algunos de los siguientes codigos de problema técnico:

Cédigo Causas probables Soluciones

F3/F4 El termostato de la induccion no Péngase en contacto con su
funciona proveedor.

FO/FA El termostato IGBT no funciona Pdngase en contacto con su

proveedor.

E1/E2 Nivel de potencia superior a lo Verifique si todo esta bien con
normal el circuito eléctrico.

E3 Alto nivel de temperatura del Péngase en contacto con su
termoestable de induccion proveedor.

ES Alto nivel de la temperatura del Reinicie el dispositivo cuando
sensor IGBT se enfrie.

Especificaciones técnicas

Modelo HBBQ-60

Zonas de coccidn 3 zonas

Nivel de alimentacion 220-240V~, 50-60Hz
Potencia 5500-6900W
Dimensiones LxAxA (mm) 590X520X55
Dimensiones para empotrado AXxA 560X490

(mm)

Instalacion

Corte la encimera sobre la cual montara el dispositivo como se muestra a
continuacion. Asegurese de haber dejado una distancia de aproximadamente 5
cm alrededor del corte, asi como que el grosor de la encimera es de al menos 30
cm de grosor.

Se recomienda que la placa en la que instalara el equipo sea resistente al calor,
para evitar la deformacion causada por el trabajo de electrodoméstico
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L(mm)

W(mm)

X(mm)

590

520

50 mini

Aseglrese de que el dispositivo esté colocado correctamente y que los conductos
utilizados para eliminar el aire caliente y la entrada de aire frio no estén obstruidos,

como se muestra en el siguiente diagrama:

Nota: La distancia de seguridad entre la placa de coccion y el armario sobre
la placa de coccion debe ser de al menos 760 mm.

A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Toma de aire

Extraccién de aire 5mm

Antes de usar, aseglrese de que:

e La encimera es plana y nada obstruye la instalacion del dispositivo como se

muestra en los diagramas anteriores.
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e La encimera esta hecha de un material resistente al calor.

e Al instalar la placa sobre un horno, este horno debe tener instalado un ventilador
de enfriamiento.

¢ La instalacion se haya realizado correctamente, siguiendo todos los requisitos de
distancia y seguridad, indicados en este manual.

e Se instala una llave aislada durante la instalacion para apagar el dispositivo de
la red de alimentacion.

Después de la instalacion, asegurese de que:

¢ La cantidad normal de aire entra a través de la encimera y los muebles
circundantes.

e La llave aislada esta en una ubicacién de facil acceso.

Fijacion de las abrazaderas de fijacion

Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y firme, luego coloque las

abrazaderas como se muestra en el diagrama. Una vez que haya montado las

abrazaderas al equipo, debe fijar el equipo a la encimera:

A B C D

Tornillo Abrazadera Agujero para el tornillo | Base

2 )

M

B retaining bracket

screw
A ST3. 548

]) Bottom case \worktop/kitchen cabinet

i N
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Precauciones

1. La placa de induccion debe ser instalada por personal o técnicos calificados. Por
favor, nunca realice la operacion usted mismo.

2. La placa no se debe instalar directamente encima de un lavavajillas, nevera,
congelador, lavadora o secadora de ropa, ya que la humedad puede dafiar los
componentes electrénicos de la placa.

3. La placa de induccidn se instalard de modo que se pueda garantizar una mejor
radiacidon de calor para mejorar su fiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducida sobre la superficie de la mesa
deberan soportar el calor.

5. Para evitar danos, la capa de sellado y el adhesivo deben ser resistentes al
calor.

Conexion del dispositivo al cuadro principal de
alimentacion
Esta placa debe estar conectada a la fuente de alimentacion principal solo por una

persona debidamente cualificada.
Antes de conectar la placa a la fuente de alimentacién principal, compruebe que:
1. el sistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia
& consumida por la placa.
2. el voltaje corresponde al valor dado en la placa de caracteristicas
3. las secciones del cable de la fuente de alimentacion pueden soportar la carga
especificada en la placa de caracteristicas.
Para conectar la placa a la fuente de alimentacion principal, no utilice adaptadores,
reductores ni ramificaciones.
dispositivos, ya que pueden causar sobrecalentamiento e incendio.
El cable de alimentacién no debe tocar ninguna parte caliente y debe colocarse de

modo que
la temperatura no excedera los 75 ° C en ningln momento.

La conexion del equipo debe cumplir con los estandares de seguridad, revise el
siguiente diagrama:
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220-2400~

Input

Power Cord

220-240V~ 220240V~

20340y~

L I 1 I I
e mMed uwe N G u 2 @

Input Input Input

Yellow/Green

Poiver Cord Power Cord Power Cord

1. Si el cable esta dafiado o necesita ser reemplazado, esto debe ser realizado por
un electricista autorizado para evitar efectos no deseados e incidentes.

2. Al conectar el dispositivo directamente a la fuente de alimentacion principal, se
debe instalar un interruptor unipolar al menos a 3 mm de la conexidn.

3. La persona responsable de la instalacion debe asegurarse de que el
electrodoméstico esté conectado correctamente y de acuerdo con las
instrucciones y directivas de seguridad.

4. El cable de alimentacion no debe doblarse ni pellizcarse, y debe inspeccionarse
periddicamente en busca de dafios y, en su caso, debe ser cambiado como se

indica en el punto 1.

ELIMINACION: no
disponer de este
producto

como municipal sin
clasificar

residuos. Coleccion de
tales residuos por

Este electrodoméstico esta etiquetado de conformidad con la
directiva europea 2012/19 / EU para residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (RAEE). Al asegurarse de que este electrodoméstico
se deseche correctamente, ayudara a prevenir cualquier posible
dafio al medio ambiente y a la salud humana, que de otro modo
podria ser causado si se eliminara en el

Sentido Contrario.

El simbolo en el producto indica que no puede ser tratado como
basura doméstica normal. Debe llevarse a un punto de recoleccion
para el reciclaje de productos eléctricos y electrdnicos.

Este electrodoméstico requiere una eliminacion de residuos
especializada. Para obtener mas informacion sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este producto, comuniquese con su
consejo local, su servicio de eliminacion de residuos domésticos o la
tienda donde lo comprd.

Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, la

separado recuperacion y el reciclaje de este producto, comuniquese con su
para un tratamiento oficina local de la ciudad, su servicio de eliminacion de desechos
especial es domeésticos o la tienda donde compro el producto.

necesario.
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The right choice

NMHayKUMOHEH nnoT

MHCcTpyKuMM 3a ynoTpeba

Mopen: HBBQ-60
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BHuMaHue:

BawaTa cUrypHocCT e BaXkHa 3a Hac. Mon4
npoyerteTe BHMUMATENHO UHCTPYKUMKUTE 3a
ynoTtpeba npeau eknoartauma Ha ypeaa.

MHacTanauyua:

OnacTHOCT OT TOKOB yaap:

e BuHarm nsknwouysanTe ypeaa OT KOHTAKTa

npean Aa n3BbplwBaTe NOAAPBXKKA.

e 3aAb/IKUTENHO e ypeabT Aa 6bae cBbp3aH

NpaBWUIHO.

e [IpoMeHM BbpXYy efiekTpuyeckata CUCTteMa Ha

ypeana Tpsibsa ga 6vaaT n3BbpLlUBaHU caMo OT

oTopu3upaH nepcoHan (enekKTpoTexXHUK).

o CnegBanTte MHCTPYKUUUTE U Ce YBEPETE, Ye

BCUMYKO € CBbpP3aHO NpaBuIHO 3a Aa usberHere

TOKOB yaap.

OnacTHOCT OT nNopsi3BaHe:

e BHMMaBaunTe ga He ce nopexeTe Ha brAnTe Ha

ypeaa.

Ba>XHM MHCTPYKLUHMM 32 CUTYPHOCT

Mong npo4yeTte BHUMATENIHO UHCTPYKLUMUTE 3a
CUI'YPHOCT Npean nHctanaums n ynotpeba Ha
ypeaa.

Hukora He cnaraTe nNecHo 3anajanuMm MaTepmanmu
NN NpoaykTn B 65IM30CT A0 ypeaa.

Mons, npeaocTaBaAnTe Te3n MHCTPYKLUMK 3a
CUIYPHOCT Ha OTOPMU3UPAHUNSA NepCcoHan KONTO
LLle MHCTanupa ypeaa.
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3a ga nsberHete onacTHOCT, ypeabT Tpabea aa
6bae nHcTanupaH NpaBUIHO.

BaxHo e na 6bae 3a3eMeH NpaBUHO OT
oTopu3npaH nepcoHan (eneTpoTexHuk), KakTo

n na 6vae MHcTanmpaH 6e3onacHo B esl. Mpexa

HenpaBunHaTa MHCTanauma Ha ypeaa Moxe Aa

AoBeae A0 aHy/NMpaHe Ha rapaHumsaTa, KakTo U

OTrOBOPHOCTTA Ha Npou3BoOAUTENS BCNeACTBUE

Ha LWeTa.

Ynorpeba un noaapbXKKa Ha ypeaa
OnacTHOCT OT TOKOB yaap:

e HuKora He nanonsesanTe ypeaa ako
CTbK/IEHMS MJIOT € CUYYMNeH UM nykKHaTt. AKO
TOBa Ce C/y4mn no Bpeme Ha paboTa c ypeaa,
He3abaBHO ro uskaw4eTe oOT
eNeKTpNU4ecKoTo 3axpaHBaHe u ce obaaete
Ha OTOPU3UPaH €NEeKTPOTEXHUK.

e BuHaru nsknwoysanTe ypena oT efl. Mpexa
KoraTto ro noymcsTarTe.

e HenpasunHaTa ekcnioatauus Ha ypeana
MOXe Aa AoBene A0 TOKOB yaap.

OnacHOCT 3a >XuBoTa:

e Ypena e TeCTBaH M OTroBaps Ha CbOTBETHUTE

CTaHAapTM 3@ eNleKpoOMarHETUYHOCT.

« XOpa C NeNCMENKbPU NN APYIN eNneKTpnYecKun

MMNaaHTK (MHCYyNMHoBa noMna), Tpsibea aa ce

KOHCYNTUPAT C TeXHUs nekap npeau aa

M3Mnon3BaT ypena, 3a Aa ce yBepsAT, ye paboTaTta
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Ha Te3n UMNAAHTM HAMa aa b6bvae aedekTupaHa

OT ypena -

e IFTHOpPUPAHETO Ha Te3M UHCTPYKLUUN MOXe Aa

aAosene A0 CMbPT.

OnNacHTOCT OT ropeuja NOBbPXHOCT

e [10 BpeMe Ha ynotpeba, CTbK/IEHNS NOT U
APYrn AOCTbMHW 4aCTU Ha KOT/IOHA LWe ce
HarpesT 1 MoraTt Aa NPUYUNHAT U3rapssHUA npu
aonup. BHMMaBanTe aa He gokocBaTte
roTBapCKuA njoT No BpeMe Ha paboTa c 19510,
Apexa unu gpyruv 3anaammm npegmeTu,3a ga
n3berHeTe narapsiHe n nanex.

« Pearnpalim Ha MarHnT MeTanHun npeameTy,
3/1aTHN, CPEOBbPHN HAKUTU HOCEHM OT YOBEKA
KOWTO paboTu C KOT/IOHA MOraT Aa ce HarpesT B
61130CT A0 ypeaa .

e [IpbXXTe AeuaTa faned oT ypeaa.

e [IpbXXKNTE HA CbAOBETE MOraT Aa ce HarpesrT,
aKo ca Hapg paboTewa roTBapcka 30Ha.

e CnenBanTte Te3n MHCTPYKUMK 3a Aa nsberHerte
n3rapsHus.

OnacTHOCT OT Nopsi3BaHe:

e BHMMaBanTe Aa He Ce nopexeTe Ha OCTPUST

KaTo 6pbCHayY HOX Npu No4YnUcCTBaHe Ha

CTbKJlIeHaTa NoBbpPXHOCT. 3nonBanTe ro c

NOBULLEHO BHMMaHME N BUHArm ro npmbupamnte

cnen ynortpeba.

Ba>XHU MHCTPYKLUMM 32 6e30naHoOCT

e Hukora Ha octaBsamnTe ypeaa 6e3 Hag30p KoraTto

144




e B eKcrnsoartauus.

e HMKOra He n3non3eBanTe ypeaa KaTo
OTOM/IUTENHO TANO.

e Cnep ynotpeba, BUHArm U3Ko4YBamTe 30HUTE
3a roTBeHe N ypena KakTo € NOCOYEHO B Te3n
MHCTPYKUMK (KaTO M3N0N3BaTe CEH30pUTE Ha
CTbK0TO)

e Hukora Ha octaBamnTe aeua 6e3 Haa30p B
61130CT A0 ypeaa, 3a Aa npenorepatute
OMACTHOCTTa OT U3rapsHns NN CEPUO3HMU
HapaHsBaHWUS.

e He nocTtaBanTe B 61M30CT Ha ypeaa
MarHeTU4YHu npeameTn (KpeamTHN KapTw,
KapTa-nameT) Unn enekTpnyeckn ycTpomcTea
(komntoTpun, nantonu, MP3 nnenbpn), 3aW0TO TE
MoraT aa 6vaaTt aedekTmpaHu oT
eleKTpOMarHeTUYHOTO MNoJsie Ha ypeaa.

e He NpOMHANTE CTPYKTypaTa Ha ypeaa n He

CMEeHSNTe YacTuTe Ha ypena. Bcmukum nonpaBku

TpsbBa ga 6bAaT M3BbLPLWBAHU OT OTOPU3NPAH

nepcoHan (enekTpoTexHuk).

e He n3nonssante ypes 3a napa 3a rno4yncreaHe

Ha CTbKJ/IEHOTO MOKpUTHE.

e He noctaBsanTe MM U3nyckanTe TeXKn

npeaMeTu BbpXy ypeaa.

e He cTbnBanTe BbpXY ypeaa.

e He nanonsesanTe cCbA0OBE, KOUTO MOraT Aa
HagpacKkaT CTbKJ/leHaTa NoBbPXHOCT.

e He nsanonssante abpa3smBHU MaTepuann 3a
NoYnCTBaHe, 3aLl0TO TOBA MOXe Aa yBpeau
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roTBapCKMUTE 30HU Ha ypeaa.
e [1pn noBpeaa B 3axpaHBalums kaben Tomn
TpsibBa ga 6bAe NoAMEHEH OT OTOPM3UPaH
€1eKTPOTEXHMUK.
MeTanHun npegMeTn, KaTto BUAULN, HOXOBE,
AbXUUN M Kanaumn He TpsabsBa Aa ce nocTaBsaT
BbpXY Ypeaa, Tbi KaTo MOXe Aa ce Harpesr.
e Cnep ynotpeba usknwyeTe ypeaa ypes
HEroBoTO ynpasB/ieHWe N He pa3ynTanTe Ha
AeTeKTopa 3a CbAoBe.
e To3u ypena a npegHasHaydeH 3a 6utosa
ynotpeba , KakTo MU B XO0Tenun, opuc KyxHu u
NpodecruoHanHN KyXHU.

e BHUMAHWE: YpeabT n AOCTbMHUTE MY 4YacTu
ce HaropewsBaT npu ynotpeba, 3atoBa TpsbBa
Aa ce BHMMaBHa 3a Aa ce nlberHaTt nsrapsiHms u
HapaHsBaHWUS.

e [leua He buBa Aa cn UrpasT c ypeaa

e HUKOIA He ce onuTBanTe Aa usracurte
3anajsieHa Ma3HuHa C Boaa. M3knwuyeTe ypeaa u
cfieq ToBa NOKPUNTE OMbHA C Kamnak Unu
OrHEeornopHo oaeano.

e YpeabT Aa He ce M3MNoNn3Ba oT geua uiam xopa C
yBpexXaaHus, KakTo 1 To Xxopa KOUTO HaMaT
HY>XHUAT ONUT U UHCTPYKTaX 3a 6e3nocTHaTa
eKcnaoaTtaums Ha ypeaa.
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M3non3eante camo npeanasnTenn, NpoeKTUpaHn OT NponsBoanTeENA
Ha roTBapcKuda ypean mim nocoyvYeHnm OoT nNpom3BoACTBOTO Ha ype€aa B
MHCTPYKLUMNATA 3a yn0Tpe6a KaTo noaxoasdawmn unnn npeanasnTtenn 3a
naoToBe, BKJIKOYEHWU B YypeAaa. M3nonseaHeToO Ha Henoaxoasuwm
npeanasnTenn MoXXe ga npnv4mnHn aBapuin.
To3sn YPEA BK/IKOYBA 3a3eMsBallla Bpb3Ka.

HO3,E[paBJ'IeHI/I}I 3a BallaTa IIOKYIIKa Ha TO3W KEPpaMUYCH IIJIOT.

HpeHOp”b‘II/ITeJ'IHO € Jda OTACIUTEC BPEME U Ja MPOUCTECTC BHUMATCIHO MHCTPYKIUUTE
3a yHOTpe6a M MHCTAJIallys Ha ype€a 3a a CC 3aIll03HACTE C MpaBUJIHATa CKCIUIOaTaluA
W HWHCTaJalusad Ha TO3UW KEPAMHYCH IIJIOT. Hue Bu npenopbpuBaMe€ Ja 3amasuTe TO3U
HapbYHUK. Cna3BaHETO Ha Te3H HHCTPYKIIMK 1€ AOBEAC OO IO ABJBI XKUBOT Ha

BalllvsAT HOB YPEIA KAKTO U 10 0e30macHOTO MYy H3IO0JI3BaHE.
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NMpernea Ha npoaoykrta

N3rnep otrope

1.2000 W 30Ha, ycuneaHe go 2600 W
2.1500 W 30Ha, ycuneaHe go 2000W

3 3.2300 W 30Ha, ycunsaHe go 3000 W
4. Flex 30Ha, 2500W ycunsaHe 2800W

5. Ctbkno

5 6. KoHTponeH naHen

6
KoHTponeH naHen

1 7 1 2 1
|

n] ¢ )
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1. NHankaTop 3a u3bop Ha OTONIMTENHA 30Ha
2. YnpasneHue Ha Tanmepa

3. byToH 3a perynupaHe Ha MowHoCTTa /
ynpaeneHune Ha dyHKkumsaTa Boost

4. ynpaBneHune Ha 3akoyBawarta QyHKUns
5. ynpasneHue / nskniousaHe

6. KoHTpon Ha dyHKkumaTa 3a 6apbekto

7. KoHTpon Ha rbBKaBaTa 30Ha
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KakBO e MHAYKLUMOHHAaTa peaKLuusa

FOTBEHETO Upe3 MHAYKLUMOHHA peakunst € curypeH, edmnkaceH u MKOMOMUYEH
HasAWH 3a NPUroTBSAHE Ha XpaHa. MHAYKUMOHHATa peakuus nponseexaa
€NeKTOMarHeTUYHM BU6paLMmM KOMTO Bb3NPOM3BEXAAT TON/IMHA AUPEKTHO B
cbaoBeTe. CTbK/I0TO Ce HaropellsiBa B C/Ie4CTBME Ha To/I/IMHAaTa reHepupaHa oT
cbaa.

IHE

MeTaneH cba

MarHuTeH Kpbr
KepaMnyHa noBbLPXHOCT
NHyKunoHHa 606unHa

b e 3axpaHBaHe

Mpean ynorpeba c ypeana

e [lpoyeTe TO3MN HApPbYHUK BHMMATENIHO, KOETO Hab/lerHeTe Ha UCHTPYKUMUTE 3a
6e3onacHocCT.
o [[peMaxHeTe BCUYKKM NSIaCTMAcTOBM MOKPUTUS Npean ynoTpeba.

M3non3BaHeToO Ha KOHTPOJIHUTE KoNnuyeTa

e KonyeTtaTa pearnpaT Ha AOKOCBaHe, 3aTOBa He € HY)XHO Aa HaTuCKaTe CUJIHO.

e HaTuckariTe konyeTaTa KakKTo € MOCOYEHO A0y, C USSIOCTTa Ha NpbCTa a He caMo

C Bbpxa.

e llle yyBaTe 3BYKOB CUrHa/a BCEKW MbT KOraTo ypeaa oT4yeTe [OKOCBaHe.

e YBepeTe ce Ye NoBbPXHOCTTa NpM KOHTPOSIHUTE KOMYeTa € BMHarM 4ncra 1 cyxa
— AOpW 1 Masiko OCTaTbyHa BOAa BbPXXY NMOKPUTMETO MOXe Aa nonpeyn Ha
paboTaTa c ypeaa.
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Kak na n3bepem npasunHute cbaoBe

2 o C TO3M ypea MoXe Aa U3Mo3BaTe caMo CbA0BE KOMTO pearmpar Ha Maruut. MnejaiiTe 3a

CvMBOMa 3a MHAYKLUMS Ha onakoBKaTa WinM Ha AbHOTO Ha cbAa. /___-—-—-._1_\

* 3a Beye 3aKyrneHn CbAOBE, MOXETE Aa NPoBepUTE 38 MarHETUYHOCT
Ha cbaa no cnegHusa HaumH — gobamxxeTe MarHWUT A0 AbHOTO Ha CbAa, 5

AKO TOW Ce 3axBaHe 3Hayu MOXeTe Aa U3MNo3BaTe TO3M CbA 3a roTBEHE a

c ypeaa.

o AKO HSIMaTe MarHuT:

1.CnoxeTe Manko BoAa B CbAa KOWTO MUCKaTe Aa nposepuTe.

2.Ak 0o TO3M CVIMBOJI:‘ He Ce NoKaxxe Ha Aucnnes v BojaTa 3aBupa, 3Ha4yn MoxeTe Aa nonssaTe
TO3M CbA 3@ rOTBEHE C TO3M ypea.

e CbAi0Be HanpaBeHW OT MaTepunanan KaTo HepbXAaema CToMaHa, anyMMHUin unm meq 6e3 metanHo
ObHO, CTbKNO, ABPBO, NOpLENaH U KepaMnka He ca CbBMEHCTMMU C TO3U ypea.

—

He nanonsealite cbaose C HEpPaBHU NN KPUBU AbHA.

X X 7

YBepeTe ce, 4e AbHOTO Ha CbAa e rnajaKko, ceam U3usano Ha CTbK/ieHaTa NOBbPXHOCT

M € He MO rofIAMOo OT 30HaTa 3a roTBeHe. BuHaru cnaraiiTe cbaa UEHTPasHO BbpPXY

30HaTa 3a roTBeHe.

MN3non3eanTe cbAo0BE YMUTO AbHA ca C AnaMeTbp He NMOo-rossaM OT 30HaTa 3a
rotTeeHe. M3non3sankun cba C NO-roasiMO AbHO LWe n3pasxogBate MHOro eHeprud, a
C NO-MaJjiIko AbHO ypeabT MOXeE Aa He ro 3ace4ye.

BuHaru sagurarite cbaa oT ypenha — HETO nab3ranTe HACTpaHK 3all0TO TOBa MOXe

Ad HaapacCKa CTbKJIEHOTO NMNOKPUTUE.

\
<=
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Pa3zMepu Ha roTtBapCckus cba

30HUTE 3a roTBeHe ca Ao orpaHmnyeHune, aBToMaTU4HO Ce aaAanTupaTt KbM
AnaMeTbpa Ha TUraHa. JbHOTO Ha TO3W TuUraH obaue TDHGBa Aa MMa MUHUMalleH
ANnaMeTbp cnopen CbOoTBETHATa 30Ha 3a roTeBeHe. 3a Aa NOCTUrHeTe MaKCUMarsnHa
ereKTVIBHOCT Ha naoTa CU, MOJid, NOCTaBETE TUIraHa B LEHTbPpa Ha 30HATa 3a

roTBEHE.

OCHOBHUAT AMaMeTbp Ha MHAYKUWMOHHUTE CbAOBE 3@ rOTBEHE

MuHMManHa 30Ha 3a roteeHe (mm)

1, 2 (180 mm) 120

3 (280mm) 180

Flex 3oHa 200

FOpHOTO MOXe Aa Bapupa B 3aBUCUMMOCT OT KaQ4eCTBOTO Ha M3MNOJSI3BaHUS TUTaH.

N3non3sBaHeTo Ha Ypeaa

3a aa 3anouyHeTre pa6oTa c ypeaa:

1. HaTucHeTe ON/OFF(D 6yTOHa, BCUMYKM MHAMKATOPU LLE
nokaxat “-"” or “- -“, KOeTo 03Ha4yaBa 4e ypeaa a B roTOBHOCT.

S

N

A
2. lNocTaBeTe CbA KONTO OTroBaps Ha U3NCKBaHUATA B j
paboTewaTta 30Ha.

* YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha CbAa U CTbKeHaTa NoBbPXHOCT T /.//

ca YNCTU U CyXM.

=

)
et

3. N36bepeTe eaHa 30Ha 3a roTBEHE U 3a4anTe HUBO HA MOLLHOCT, KaTo AOKOCHeTe
nab3rada unu Nab3HeTe Mo KOHTposa “-” nnm npocTto AOKOCHETe BCSKa TOoYKa Ha
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a. AKO He HacTpouTe 3aXpaHBAHETO B paMKUTE Ha 1 MUHYTA, MHAYKLUMUOHHUAT NA0T
aBTOMATM4HO LWe ce n3kum. Llle TpsibBa fa 3ano4yHeTe OTHOBO OT CTbMKa 1.

6. MoxeTe Aa NpoOMEHUTE HacTpoKKaTa 3a ToMn/inHa No BCSIKO BpeMe No BPEME Ha
roTBEHeE.

° C. AKO nnib3HeTe Mo

w_

, MOLLHOCTTa We Bapupa oT etan 1 go etan 9.

Korato gucnnesTt nokake (pyHKLMA 3a HarpsBaHe , ToBa
O3HauyaBa ve: -4 =
¢ He CTe NocCTaBunn Cbaa NpaBUJIHO
® CbAbT KOWTO M3MN0N3BAaTE HE € CbBMECTUM 3a yr|0Tpe6a Ha MHAYKUMOHEH KOTJ/ZI0H.
. Cb,EI,'bT € TBbpAae MalbK UM HE € NMOCTaBEH NMpPaBWU/IHO B LLEHTbPA Ha
MHAYKUMOHHATa 30Ha.

YpeabT HAMa Aa paboTu AOKaTO He oT4yeTe, Ye B UHAYKUMOHHAaTa 30Ha e

NMOCTaBeH CbA, KOMTO pearmpa Ha MarHuT u AucnnesT we niracHa aBToMaTU4yHO
cnen 1 MuHyTa.

KoraTto cte npukaO4YMIMN C U3NoJi3BaHETO Ha ypeaa
1. U3knto4eTe 30HaTa 3a rOTBEHE, KATO MNJIb3HETE MO n-r A0 NnsdBaTa TOYKa U
3a/pbXTe 3a 1 ceKkyHaa.

] 0o
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YBeperTe ce, 4ye aucnnaesT Ha 3axpaHBaHeTo nokasea "0", cnep ToBa nokassa "H".

0 A

2. U3knoyeTe HanbAHO yTpeaa kaTto gokocHeTe “ON/OFF” 6yToH.

3. MNMa3eTe ce OT ropeLwwmnTe NOBLPXHOCTHU.

“H” e MHANMKNPA KOU 30HKU Ca ropeLm. TO3n MHANKATOP LLE U3Ye3HEe KoraTo
30HaTa e M3CTUHaNa 1 Beye e Ha 6e3sonacHa TeMnepartypa. Cblio Taka Tasm
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CDYHKLI,I/IFI Moxe aa 6bae m3nonssaHa Aa noagabpi>ka TonJia XpaHaTta BU.

A

Bbyct ¢dyHkunsaTa (pyHKUMA 3a ycunBaHe)

Ta3n dhyHKUMA NO3BONSBA Ha HAKOS OT 30HMUTE Aa 3arpesaT 3a e4Ha CeKyHAa 1 ToBa
e Tpae OK0J10 5 MMHYTHK, KaTo Taka MOXeTe Aa NPUTONINTE UK CrOTBUTE XpaHa
no-6bp30.

1. JokocHeTe 6yToHa ,B” Ha 30HaTa KOSATO MCKaTe Aa M3non3sBaTe Tasu PyHKUKUs.

Oncnnesat we nokaxe ,P” kKoeTo o3HayaBa 4ye KOTNOHA € B Boost dyHKuMs Ha
roTBeHe.

m
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2. Ta3u dyHKUMSA LWe Tpae 0KOosI0 5 MMHYTU KaTo cnej ToBa 30HaTa LWe Ce BbpHe Ha
HMBOTO Ha KoeTo e 6una npeamn Boost dyHkumaTa.

(16

3. 3a ga cnpete Boost pykHUMATA N0 BpeMe Ha Te3n 5 MUHYTK, AOKOCHETE
KOHTpONHUS 6YTOH Ha 30HaTa, nHAMKaTop Ao byToHa e CBeTHe KaTo c/ej ToBa
TpsbBa ga HaTucHeTe oTHOBO 6yTOoHa ,B™ 1 30HaTa wWe ce BbpHE Ha HUBOTO Ha
KoeTo e 6una npeaun Boost dyHkumaTa.
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OrpaHquva npuv nanosnsBaHeTo Ha Boost dJyHKLl,VIiITa.
Bcsaka 30Ha Mmoxe ga 6bae nanonssaHa ¢ Boost ¢pyHkumara. Korato nanonssare
HAKOS OT 30HUTe € Boost, nbpBo TpsibBa Aa ce yBepuTe 4e ApyraTa 30Ha, ako
paboTtu, e Ha/noa HMBO 5. Ako nanonseate Boost n gyprata 3oHa e Hag HMBO 5,
cumBonute P n 9" we ceeTHaT Ha Ancnies Ha nsbpaHata 30Ha M HUBOTO Ha

MOLLHOCT aBTOMAaTU4YHO LLEe OCTaHe Ha 9.

GrOiI.lp a Group b

Flex Zone — NbBKaBa 30Ha

e Ta3m 30Ha MOXe Ja Ce M3NoM3Ba KaTo eAMHNYHa 30Ha WU KaTo ABe pasfINyHu
30HU, B CbOTBETCTBUE C HY>XXAUTE 3a NOTBEHE MO BCAKO BpeEME.

e [bBKaBaTa 30Ha € HafnpaBeHa OT [IBa HE3aBUCMMU NHAYKTOPA, KOMTO MOoraT Aa ce
ynpasnsBsaT otaenHo. Korato paboTuTe KaTo eAuHMYHa 30Ha, CbA0BE 3a roTBeHe
ce npeMecTBaT OT eHa 30Ha B Apyra B paMKuTe Ha MbBKaBaTa 30Ha, KaTo
NoAABLPXKAT CbLLOTO HMBO Ha MOLLLHOCT Ha 30HAaTa, B KOATO MbpBOHAyasnHo e 6una
nocTaBeHa roTBapckaTta nocyaa, U 4acTTa, KosTo He e MoKpuTa OT CbAOBe 3a
roTBEHE, HAMA [la Ce HarpsaBsa.

e BaxxHo: He Sa6paBF|l7lTe Aa NnocCtaBuTE CbAOBETE 3a rOTBEHE B LUEHTbPA HA
oTAenHaTa 30Ha 3a roTeseHe. B cnyqaﬁ Ha ronsama TeHaXepa, oBasiHy,
NnpaBObIrb/IHU U NpoABLATrOBATU TUFAHU, HE 3a6paBm71Te Aa NocCtaBUTE TUraHUTE,
CbCpeAOTOYEHN BBbPXY 30HATA 3a NTBEHE, obxBawawm v aBaTa KpbCTa.

Mpumepu 3a D,O6pl/l M NOWMWN pa3noJiIoXXeEHUSA B CbA0OBE 3a NOTBEHE!
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1. I[OKOCHCTG 6YTOH8. 3a I/I360p Ha 30Ha 3a OTOIIJICHHUC, KOMTO MCKaTe J1a BIIE3ETEe B

X

TOTBCHC C I'bBKaBa 30HA, MHAUKATOP OO KJIaBUIIIA IIC MHUTIa.

2. I[OKOCHCTG 6YTOH8. 3a I/I360p Ha I'bBKaBa 30HA, 3a a aKTUBUPATC I'bBKaBaTa 30Ha
KaTo €¢AUMHHUYHA rojiiMa 30Ha, MHAUKATOPUTE 3da HUBOTO HAa MOIIIHOCT Ha Mp€aHaTa 30Ha
1 3aiHaTa 30Ha 1€ MOKa3BaT CbIIOTO HUBO HA MOIIIHOCT, @ CBETOAUOAHUAT UHANKATOP

1o GyToHa 3a ThBKaBa 30Ha IIle CBETHE HATOPe.

i}

wJ
M

|
1 IL-'xx

d N\

\

KaTto oBe He3aBMCMMMU 30HMU

1. AKO uckaTte Aa OTMEHUTE NMBKaBaTa 30Ha, AOKOCHETE €4ANH OT 6yTOHVITe 3a
M360p Ha ABeTe 30HWU 3a OoTonneHne n cneg TtoBa AOKOCHeTe 6yTOHa Ha MBKaBaTa
30Ha.

M3non3BaHe Ha ¢pyHKkuusaTa Barbecue

BBQ e ¢dyHKuMATa, U3NoN3BaHa B PeXUM Ha MBKaBa 30Ha, KOATO e NO3BO/N

TeMnepaTtypaTta Ha NOBbPXHOCTTAa Ha NaHeNla Aa Cce 3aAbpXW Ha pa3yMHO HUBO.

1. YBepeTe ce, Ue IeBUTE 30HM Ca B PEXMM Ha HNIEKCU30H U MHANKATOPbT NoKasBa

-
" -

ng M= 05

o o
JUHTHITHI e UL e
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2. lokocHeTe BCsIKa TOUKa Ha Nb3raya 3a sBaTta 30Ha, 3a Aa aKkTuBupaTe 3oHaTa,
cnen ToBa AOKOCHeTe knasuwa BBQ, nnoTta we Bnese B pexum BBQ 1 we nokaxe
”b\\, "q\\.
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3. AKO 1ckaTe Aa oTMeHuTe dyHKUMaTa 3a 6apbekto, NPOCTO AOKOCHEeTE
yrnpaBfieHNeTo Ha hIeEKCM30Ha, cnes KOeTo 30HaTa We ce BbpHe KbM HMBO Ha
MowHocT "0", MoXeTe Aa HynupaTe 3axpaHBaHETOo cera.
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3aknouBaHe Ha 6yToHuUTe

e MoxeTe Aa 3ak/tounTte 6yToHUTE 3a Aa NpeaoTBpaTUTE HEXeNaHo BKIOYBAHE Ha
30HMTE OT Aeua.

¢ [1pn 3aknouBaHe Ha 6yToOHUTE BcMukKM B6yTOHM ocBeH ,,ON/OFF" 6yToHa we 6baaT
3aK/IOUYEHMN.

3aknouBaHe

JlokocHeTe eqHOBPEMEHHO KOHTponMTe. MIHAMKATOPBbT Ha TaliMepa LWe nokaxe
,Lo".

OTknouBaHe

1. YBepeTe ce ye ypena e BK/OYEH.

2. ﬂ,OKOCHETe N 3a4pbXTE €AHOBPEMEHHO KOHTPOJZIUTE 3a 3 CEKYyHAWN.
3awmTa NpoTUB NperpsiBaHe.
YpeabT pa3nosara c BrpaAeH TOMJIMHEH CEH30p, KOUTO LWE U3K/IK4YN ypeaa

aBTOMATU4YHO, aKO TOMJIMHATa BbTpeE B HEIFr0 C€ NoKa4yn ApaCTU4HO.

ABTOMAaTU4YHO U3JIIOUBaHe
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YpeabT e ce U3K/I0UYM aBTOMATUYHO aKo CTe 3abpaBuin Aa U3KITIUYMTE HAKOSA OT
30HMTE 32 FOTBEHE KAaTo TOBA LLEe CTaHe cfied onpeaesieHo BpeMe — BUXTE
TabnuuaTa otoony.
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HuBO MOLWHOCT

OnpepneneHo BpeMe Ha 8 8 8 4 4 4 2 2 2
pa6orta (uacosBe)

KoraTo cbAbT € MaxHaT OT 30HaTa YpeabT Le Crpe Aa HarpasiBa U LWe Ce UKoY
cnen 2 MUHYTHU.

M3nonsBaHe Ha TanMepa

MoxeTe foa nsnonseaTe TaiMepa no ABa pa3/IMYHM HauMHa:

e KaTo MWHYTEH TaliMep, KaTo B TO3M C/y4vas HSAMa Aa Ce U3KJK4YM CbOTBETHAaTa
30Ha cnej M3TMvaHe Ha BpeMETO.

e KaTo TanMep KOWTO aa cnpe paboTaTa Ha 30HUTE Clieq KaTo BPEMETO M3Teue.

e MoxeTe ga Harnacmute TariMep 40 99 MUHYTHW.

MuHyTeH Tanmep
Korato HUTO eqHa 30Ha He e nsbpaHa.
1. Bknouete ypega.
2. [JokocHeTe 6yTOHa Ha TanMepa AokaTo He ceeTHe ,30" Ha ©
AWCNJies U He 3ano4YHe Aa Mura. ai
3. MoxeTe ga Harnacute TanMmepa kato nonssate “-" nan “+"

6yToHUTE.

JNokocHeTe “-" nnn “+"” 6yToHa Ha TaliMepa BeAHbX, 3a Aa
yBENYUTE UM HaManuTe TalnMepa C egHa MUHyTaA.

w_

JokocHeTte mnun “+"” 6yToHa Ha Tanmepa n 3a4pbXTe 3a Aa
yBennuuTe UM Hamanute tanmepa ¢ 10 MuUHyTH.

Ako npeBuwuTe 99 MUHYTK Ha TailMepa, TOW LLe ce pacTapuTa KaTo Ce BbpHa Ha
0% MUHYTU.
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4. AKO AOKOCHEeTE YaCoBHMKA Ha TanMepa, To Tol we 6bvae cnpsH u - -, Wwe ce
NMoKa>xe Ha MNHYTHUA ,CI,I/ICI'IJ'IGVI.

=30+ -00 +=>—--+

45
> ©

5.KoraTo TavMepa e HarfiaceH, Toi Lie 3anoyHe Aa

oT6posiBa MUHYTUTE BeAHara. ncnnesT Wwe rnokassa —_—- _:,‘5 = -|-

/! A%
OoCTaBalWlnTe MUHYTU N MHOAUKATOPa Ha Ta|7|Mepa e Mura

3a 5 cekyHam. @

6.3BYKOB curHan e ce Bkatoum 3a 30 cekyHaAM U gucnnesTt e g _|_
e nokaxe ,- -” KOraTo usteye 3agafeHoTo BpeMme.

HarnacsiHe Ha TaliMepa Aa U3KJIIOUU CaMO eHa 30Ha

1. BkntoueTe ypena 1 nsbepete 30Ha 3a roteBeHe. 26
2. lokocHeTe 6yTOHa Ha TaliMepa AokaTo He ceeTHe ,30" Ha ‘lmH\\|||||||W|||||||||||||||||||!_§
AWCNJies U He 3ano4yHe Aa Mura. 1o
3. MoxeTe aa Harnacute TaMepa kaTto nonsearte “-" unn “+” \
6yToHUTE. ®
- 00 +

JokocHeTe “-"” nnmn “+” 6yToHa Ha TaliMepa BeAHbX 3a Aa N
yBENMUYuUTE NN HaManuTe TanMepa C eAHa MUHYTa. /| e
JokocHeTte “-” nnn “+” 6yToHa Ha TariMepa 1 3a4pbXTe 3a Aa \
YBenuuute nnu Hamanute TariMepa ¢ 10 MUHYTH.

Ako npeBuwnTE 99 MMHYTU Ha TaliMepa, TOM Lie ce pacTapuTa KaTo Ce BbpHa Ha
»0% MUHYTH.

4. AKO JOKOCHEeTEe YaCoBHMKA Ha TanMepa, To Tol we 6bvae cnpsH u - -, Wwe ce
MoKa>xe Ha MNHYTHUA ,CI,I/ICI'IJ'IGVI.
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5.Korato Tanmepa e HarnaceH, Toi we 3ano4yHe ga otbpossa 2

MUHYTUTE BeaHara. ucnneaT we nokassBa oCTaBalluTe MUHYTH — _‘35 8 _|_
o / \

M MHAMKATOpA Ha TalMepa Lwe mMura 3a 5 cekyHau.

YepBeHaTa Touka A0 MHAMKATOpa 3a MOLLHOCT Le CBETHE 3a I I 5
N
[a rnokaxe kosi e n3bpaHarta 30Ha. L] LRy
6. 3BYKOB curHan e ce Bkao4un 3a 30 cekyHaAM 1 AnUCNiedT e nokaxe ,- -
KOraTo M3Tedye 3aganeHoTo speme u ,H" we cBeTHe Ha gucnnes

& [pyruTe 30HM, 3@ KOUTO HSIMa BKJ/TIOYEH TaliMep We NpoAb/kaT Aa paboTsT
aKko ca 6Mnun nycHatu.

Bk/louBaHe Ha TalMep Ha rnoBeye OT eaHa 30HMU

1. KoraTo usnonsearte TaiMepa Ha noBe4e OT e4Ha 30HM, MHANKATOpaA Lie NoKa3Bea
Hal-MankoTo 3a4afleHOo BpeMe.
(Hanpumep: 30Ha 1# e 3apgaaneHo BpeMe 3 MUHYTU, 30Ha 2# e 3a4afleHO BpeMe
6 MWUHYTKN, NHAMKATOpa Ha TanuMep e nokasea “3".)

MurawaTa YepBeHa To4yka A0 MHAMKaTopa 3a MOLLHOCT 03HayaBsa, 4e
MHAMKaToOpa Ha TalMepa nokas3Ba BpeMeTo 3a4aAeH0 Ha Tasu 30Ha. AKo
KenaeTe Aa BMAUTE 3a4aAE€HOTO BpEME Ha ApyraTa 30Ha, AOKOCHeTe 6yToHa 3a
MOLLHOCTTa Ha CbOTBETHaTa 30Ha M UHAMKATOpa Ha TalMepa Lie nokaxe
3ajafeHoTo BpeMe.
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]
3aaAeHO BpeME 6 MUHYTHU @
L 5 ( p yTh)

D 3 (3apapeHo BpeMe 3 MUHYTH) 33
" et

2. 3BYKOB CMrHan we ce Bkatoum 3a 30 cekyHAN 1 ANCNeNT We nokaxe l l H
»- - KoraTo ustede 3agageHoTo Bpeme u ,H" Wwe cBeTHe Ha gucnnes. L

AKO >XenaeTe ga npoMeHuTe 3aJafeHOTO BpeMe npeau To Aa e ustekno Tpsbea
[la 3ano4yHeTe OT CTbnka 1.

HuBa Ha MouwHoOCTTa

MowHocT MpenopbunTenHo 3a

1-2 ® MpPEeTonasiHE Ha Maslko KOJIMYECTBO XpaHa.

e CTOMSIBAHE Ha WoKoAaa, Macso NN IECHO XpaHW KOUTO
ce roTesAT 6bp30.

e BapeHe Ha HUKCKa TeMmnepaTypa.

e 6aBHO 3aTOM/ISHE.

3-4 * MpeTonnsHe.

® BapeHe Ha BMCOKa TeMnepaTtypa.

® BapeHe Ha opu3

5-6 ® MPUrOTBSAHE Ha Nana4vymHKm
7-8 e COTUpaHe

e MpUroTBaHe Ha nacra (cnareTu, MakapoHu U T.H.)
9 ® MbpXeHe

® CBapsBaHE Ha BOAaA
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MouncrBaHe M NnoaApbIKKA

Kakso? Kak? BarxHo!
CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT 1. N3sknoyeTe ypeaa. e KoraTo u3kaumMTe KOTNO0Ha,
2. MouuncTeTe ¢ npenapar 3a MHAMKaTOopa 3a ropeLua
CneA BCeEKMAHEBHA noymncTBaHe A0KaTo noBbpxHocT ,H" HAMa Aa cBeTwH,
ynoTpe6a (npbcrosm CTbK/1leHaTa NoBBbPXHOCT € BHVWMaBaiTe fla He ce usropwure.
owe Tonna (He ropewa). e He usnonsearite abpasnmBHu
oTneyaTbuUM, OCTaTbLUM 3. 3nnakHeTe n noacyLeTe ¢ noyncTBallM MaTepuanu, 3awoTo

OT XpaHa, pasnusaHus)

XaBsMeHa Kbpna unm
candeTka.

Te MoraT Aa HagpackaT CTbK/0TO.
BuHaru yetete eTukeTa Ha
npenapart Cc KOMTO no4yuncreaTe 3a
Aa nsberHere ToBa.

BuHarn nsbbpcearite n
noacywasanTe fobpe 3a aa He
ocTaBaT neTHa.

N3BMpaHusa, cTtoneHa
XpaHa 1 ropeLum
3axapHu U3NMBaHUS Ha
CTbKJIeHaTa NOBbPXHOCT.

MpemaxHeTe He3abaBHO C

3.

4.

HOXKYETO 32 NOYMCTBaHE Ha
CTbKJIeHaTa MOBbPXHOCT,
KaTo BHMMaBaTe Aa He ce
nsropuTe:

. Ik3knouveTe ypeaa oT en.

3axpaHBaHe.

. ApbxTe Hox4yeTo noa 30°

BB U OCTbpXETe
pasnaTaTa cMec oT
ropewiata NnoBbPXOCT.
MoacyweTe € xaBnveHa
Kbpna unu candeTka.
CnepBaiite cTbnk 2 1 3 oT
BCEKMAHEBHaTa NoAApPbXKa
onucaHu rope.

¢ [pemaxBaiiTe Te3N U3BMpPaHUSA
WK pasniMBaHUs KOJIKO Ce MOXe
no-6bp30, 3a Aa He 3acbXHaT Ha
CTbKJ/I0TO KOETO Lie MM Hamnpasu
MHOIO MO-TPYAHU 3@ NOYUCTBAHE U
[OpU MOXe Aa yBpeauTe CTKJieHaTa
NOBBPXHOCT.

e BHMMaBaiTe fa He ce nopexeTe
Ha HOX4eTo cfie KaTo npemaxHeTte
npeanasutens. BuHaru ro apbxre
Janeuy oT feua v ce yBepsiBaiiTe, ye
npeanasuTesnsi € CIoXeH cnej KaTo
npukno4nTe paboTa C Hero.

M3nmMBaHus BbPXY
KOHTPOHUTE 6YTOHMU

N =

. 3knioveTte ypepa.
. Monwuiite nanueaHuaTa
. N36bplueTe ¢ uncta cyxa

rb6a nnam Kkbpna.

. Moacywerte cbe canderTka.

e YpeabT MOXe Aa U3Aane 3BYKOB
CUrHan v fa ce MU3K/YM, KaKTo 1
KOHTPONTHUTE 6YTOHM MOXe Aa He
hyHKUMOHMPAT AOKATO UMa
TEYHOCT BbpXYy TsX. U36bplueTe n
noZicylweTe BHUMATENHO Npean aa
usnonsBeaTe ypeaa.
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Mpo6nemu, pewieHns N cCbBeTH

Ypena He ce BK/OYBA

Hama en. 3axpaHBaHe KbM
ypeaa.

MpoBepeTe Aanu ypena e BKIYEH
KbM €/l.3axpaHBaHe.

MposepeTe fanu uma npobnem c en.
Mpexa BbB Bawus A0M. AKO CTe
NpoBEPWUNN TE3M ABE HEela U BCe
olle He MOXe Aa BKJuMTE ypeaa,
CBBbPXETE CE C eNIeKTPOTEXHMK.

KOHTpOHHUTE
6yTOHM He
pyHKUMOHMpPAT npu
aonup.

KOHTponHUTe 6yTOHU MOXe Aa
ca 3aKJIIoYEHM.

OTKNtOYETE KOHTPOHUTE ByTOHM —
npoBepeTe UHCTPYKUHUUTE 3a
ynotpeba Ha To3u ypea 3a noseye
nHdbopMaums Kak aa ro HanpasuTe.

KOHTpONHWUTE 6YTOHM
ca TpyZHu 3a

MpoBepeTe Aanu HsSMa pasnsTa
cy6CTaHums BbpXy KoneyeTtaTta

YBepeTe ce, 4ye 30HaTa 3a GYTOHVITe
€ CyXa MU HaTtuckaTte 6yTOHVITe c uan

ynpasneHue. 1 Ce yBepeTe, ye HaTuckarte NPbCT KaKTO € NOCOYEHO B
6yTOHWUTE NpaBUITHO. WMHTPYKUMNUTE 3a ynoTtpeba.
CtbkneHaTa CbaoBe ¢ rpybu agbHa M3non3BaliTe cbAoBe C rnaaka u
NOBBbPHOCT € paBHa NOBLPXHOCT — nperneaanTe
HaapaHa. M3non3eaHe Ha BUCOKO ,M3non3BaHeTo Ha NpaBuHU

abpasuBHM npenapaTtu 3a
noyncTBaHe.

CcbAoBe" B UHCTYpKUMUTE 3a
ynoTtpeba.

Mpernepaie ,MouyncreaHe n
noaapbxka®

Hsakown cvaose
n3gaBaT nykKaly uam
BM6pMpaLy 3ByK npm
u3nosnsBaHe

ToBa MOXe Aa e NpUYMHEHO OT
MaTtepuanuTe U3non3BaHu 3a
HanpaBaTa Ha CbAoBeTe.

ToBa e HOpMasHo, He ce
npuTecHaBamnTe.

NHAYKUWMOHHNAT
KOT/IOH n3aasa 3BYK
KoraTo ce u3nosssa
Ha BUCOKO HMBO Ha
MOLLHOCT.

ToBa e NpUYMHEHO OT
MHAYKUWOHHATa peakums
Mexay cbaa U ypeaa.

ToBa e HOpMaJsiHO, HO 3BYKbT TpsbBa
[a “34ye3Ba Ha HMCKO HWMBO Ha
MOLLIHOCT.

3BYK Ha paboTteLy
BEHTWUIAaTOP KOWMTO
u3nusa ot ypeaa.

ToBa e BrpafeHus oxnaxaaly
BEHTUATOp, KOUTO
npeaoTBpatsiBa HarpsiBaHETO
Ha eneKkTpoHMKaTa Ha ypeaa.
Tow Moxe Aa NpoAb/XMK Aa
paboTn Aopu KoraTo ypeabT €
N3K/IIOYEH.

ToBa e HOpMasHo, He ce
npuTecHsBanTe. He usknousante
ypeda oT en. 3axpaHBaHe J0oKaTo
TO31 BeHTuUnaTop paboTtu.
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NHAYKUWMOHHNAT TexHunyecka rpewuka.

KOT/IOH UMW HSKOS OT
30HUTE MYy Ce e
U3KNOYBa, cneaBa
3BYKOB CUTHas U KOA
3a rpeluka ce nosisasa
Ha Aucnnes Ha ypeja.

3anuuieTe To3u Kof, U3KoYeTe
ypeda oT efl. 3axpaHBaHe u ce
CBbPXETe C 0TOpu3npaH
€NeKTPOTEXHUK.

HWKOIA HE OMWTBAMTE A PA3I/IOBUTE YPELA CAMMU!

Kopa 3a rpewika, MHCNeKuusa U pewieHus

KoraTto ypeaa Haenese B npouec ,lpeanassaHe” HAKOM OT CeaHuTe KOAOBE 3a
TEXHUYECKU r|p06neM e ce nNnoABAT Ha gagucnnesa:

KoA BeposATHU NpUYNHMU PeweHusn

F3/F4 TepMocTaTa Ha MHUYKLUUATA He CebpxeTe ce C Bawus
pabotun [OCTaBYMK.

FO/FA TepmocTaTta Ha IGBT He paboTu CBbpXXeTe ce C Balwms

[OCTaBYMK.

E1/E2 Mo-BMCOKO OT 0BUKHOBEHHOTO lMpoBeTe fgann BCUYKO e
HWBO Ha eJl.3axpaHBaHe. Hapej c el. Bepura.

E3 BXCOKO HMBO Ha TeMnepaTtypaTa CebpxeTe ce ¢ Bawms
Ha TepMocaTaT Ha MHAYKLUMATA. [OCTaBYMK.

ES BuCOKO HMBO Ha TeMnepaTtypaTta PectaptupainTe ypeaa korato
Ha IGBT ceH30pa MU3CTUHE.

TexHun4yecku cneyndpukaymm

Mogen HBBQ-60

30HM 3a roTBEHE

3 30HMK

HuBO Ha en. 3axpaHBaHe

220-240V~, 50-60Hz

MowHocT 5500-6900W
Pasmepn [OxLWxB(MM) 590X520X55
Paamepu 3a rpaxaHe AxB (MM) 560X490
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MHcTanauusa

M3pexeTe NioTa Ha KOMTO We MOHTUpaTe ypena Crnopes okasaHusTa Aony.
YBepeTe ce, Ye CTe OCTaBUIM OKOJIO 5 CM. pa3CTosiHME OKOJI0 M3psi3aHaTa vyacT
KakTo U1, ye aebennHaTta Ha paboTHUs NaoT e noHe 30 MM B AebennHa.
MpenopbynUTeNHO € MIOTLT Ha KOWTO Le BrpaauTe ypeaa Aa € Tonjoycroiumns
3a aa usberHete aedopmaumns ,NnpuUUMHeHa ot paboTtaTa Ha

ypena.

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

YBepeTe ce, Ue ypeabT € NOCTaBEeH MNPaBU/IHO U He ca 3anyLleHn Bb34yX0BOAUTE,
KOWTO CMy>XaT 3a OTBEXAAHE Ha TOM/IUAT Bb3A4yX U HAaB/3MAHE Ha CTYAEHUS Bb3AyX,
KaKTO € NnokKas3aHo Ha AuarpaMaTa Aony:

3abenexka: be3onacHOTO pa3CcTosiHWE MexAy KOT/I0Ha U wkada Haa
KOT/I0Ha TpsibBa Aa 6bae Han-mManko 760 MM
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 30 mini BcmykBaHe Ha OTBexpaaHe Ha

Bb3yX Bb3ayx 10Mm

npenu ynorpe6a Ce yBepeTe, ye:

e PaboTHMSA NNOT e paBeH M HULWO He Mpeyn Ha Brpa)kAaHeTo Ha ypeja cnopej
OKasaHusTa B NpeauLlHUTE gnarpamu.

e PaboTHMA NNOT e OT TONI0YCTONYMB MaTepuan.

e KoraTo, KOT/IOHa ce nocTaBs BbpXy dypHa, Ta3m pypHa Tpssbea Aa Ma BrpageH

ox/sia)kaly BeHTMnaTop.

e /lHCTanatauuaTa e HanpasBeHa NpaBWJIHO, KaTo Ca CieABaHM BCUUYKN U3NCKBAHUS
3a pa3CcTosiHMS 1 6e30NacTHOCT MOCOYEHU B TO3M HAaPbYHUK.

¢ [pn MHCTanaumaTa ce NOCTaBM U30JIMPaH KOY KOMTO Aa MU3K0YBa ypeaa oT en.
3axpaHBaHe.

Cnep vHCcTanuusa Ha ypeaa ce yBerte, ye:

o HOpMaJ'IHO KOJZIM4EeCTBO Bb3AYX BN3a npe3 paGOTHVIFI naoT un BaOGMKaJ'IHLIJ,VITe
ypeana wkadose.

® V301MpPaHUAT KJHOY € Ha JIECHO AOCTbMHO MSCTO.

CDVIKCMpaHe Ha ckobuTe 3a 3axBalljaHe

MNMocTaBeTe ypeaa BbpxXy paBHa W TBbpAa NMOBbPXHOCT, Clel KOeTo NoCTaBeTe

ckobuTe KakTo e Nok3aHo Ha AnarpamaTta. Cnej KaTo CcTe 3axBaHanu ckobute

3a ypeaa, cneaBa Aa 3axBaHeTe ypeaa 3a paboTHUs nioT:

BUHT Ckoba Aynka 3a OcHoBa
BuHTa
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B retaining bracket

SCrew
A ST3. 548

] Bottom case \worktop/kitchen cabinet

=

Mpeaynpe>xaeHuna

1. MHaykumnoHHaTa nso4va TpsibBa Aa ce MOHTMpPaA OT KBanudbmumMpaH nepcoHan nnm
TEXHULUMWN. MOJ‘IH, HUKOIra He nposem,qaﬁTe onepaunaTta camu.

2. NnoTta He Tpﬂ6Ba Aa C€ MOHTUpPa ANPEKTHO HaAd CbAOMUANHA MallUHa,
XNagunHuk, dppusep, NnepanHsa UM CyLWUIHA 3a APeXU, TbA KaTo BNAXHOCTTa
MOXe Aa noBpean eNeKTpoHMKaTa Ha naoTa

3. MHAYKUMOHHUAT nnoT TpsibBa Aa 6bAe MOHTUpPAH Taka, Ye Aa Cce rapaHTupa
I'IO-,CI,O6pO TOMIMHHO M3nbyBaHE, 3a Aa Ce NOBULLUN HEroBaTa HaAEXAHOCT.

4, CteHaTa u MHAyuUunpaHaTa 30Ha 3a OTOMN/JEHNE Haa NOBbPXHOCTTA Ha MacaTa
TpF|6Ba Aa n3abvp>xXaTt Ha TOorMJinHa.

5. 3a pa ce n3berHat noBpeamn, YnabTHABALMAT C/I0K U ienmnoTo TpsibBa Aa ca

YCTOVILIMBM Ha TOMJ1InHa.
CBpb3BaHe Ha ypeaa C rMaBHOTO eJ1. 3aXpaHBaHe.

To3n KOT/OH TpsibBa Aa 6bae cBbp3aH KbM MPEXOBOTO 3aXpaHBaHe camo OT
noaxoasiwo KeannduunmpaHo nuue.
Mpean na cBbpXKeTe NaoTa KbM €/1eKTPMYECKOTO 3aXxpaHBaHe, NPOBEpETE Aaln:
1. butoBaTa cuctema 3a okabensBaHe e NnoaxoAasila 3a MOLLHOCTTa,
& mn3tersieHa oT nJoTa.
2. HanpexeHMeTo CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTTA, AajAeHa B TabenaTa 3a
oueHka
3. cekuunTe Ha kabenuTte 3a 3axpaHBaHe MoraT Aa M3abpXaT HaToBapBaHEToO,
Moco4YeHo Ha Tabenarta C eTUKETMH.
3a Aa CBbpXXEeTe MoTa KbM MpPEXO0BOTO 3axXxpaHBaHE, HE M3MO0/3BalTe aganTepwy,
pPeayKToOpU NN pa3sKnoHeHUs
YCTPOWCTBA, Tbi KaTo Te MoraTt Aa NpUYMHAT nNperpsiBaHe n noxap.
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3axpaHBawmaTt kaben He TpsbBa Aa AOKOCBa ropewm Yactu u Tpsbesa ga 6vae

pas3nosioXKeH Taka, ye Aa € HeroBuAaT
TeMnepaTypa HaMa ga Hagsuwasa 75 © C BbB BCEKM eANH MOMEHT.

CBbp3BaHeTo Ha ypeaa TpsbBa 4a OTroBapsi Ha CTAaHAAPTUTE 3a CUTYPHOCT U
6e30MacTHOCT, MONs NperneaanTe cnegHaTta Agvarpama:

T 220-240V~ i 220-2400~ i i
Input =240V~ Input nput 00V nput 5
220-2404~ - 2220V ]

I I I 1 I ! l
ML nMed e N @ u [F I Et]

Yellow/Green

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

1. Ako kabenbT e noBpeaeH unun TpsibBa aAa 6bae cMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
M3BbPLUEHO OT OTOPM3UpPaH EJIETPOTEXHUK 3a Aa n3berHeTe HexenaHu egekTn u
MHUWOEHTW.

2. KoraTto ypeabT ce CBbp3Ba ANPEKTHO C r1aBHOTO e/l. 3axpaHBaHe,
eHONONKCeH npekbcBay Tpsibea Aa 6bae nHCTanupaH Ha NoHe 3 MM OT
cBbp3KarTa.

3. YoBeK OTrOBOPEH 3a MHCTanauusTa TpsabBa Aa ce YBEPU, Ye ypeabT € CBbp3BaH
npaBW/IHO U B CbOTBETCTBME C ANPEKTUBUTE N YKa3aHMsATa 3a 6€30nacHOCT.

4. 3axpaHBawmAT kaben He 6uBa ga e nperbHaT UM NPUTUCHAT, KaKTo € U

3a4b/HXKUTENHO Tol aa 6bhe npernexaaH peAoBHO 3a NOBPEAU M aKo MMa TakmBa

Te fa 6baaT OTCTPaAHEHM, KAaKTO € CMOMeHaTo B Touka 1.
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N3XBBPNAHE: He
U3XBbpNaTe TE3N
HeopraH1MsupaHm
6uTOBM OTNAaAbLM.
Heo6xoaumo e
cbbupaHe Ha TakMBa
oTnaabLM OTAENHO 3a
crneyuvasnHo TpeTupaHe.

To3un ypen e eTuKeTMpaH B CbOTBETCTBUE C eBpOMneincKaTa ANpeKTmBa
2012/19 / EU 3a oTnagbumnTe OT eN1eKTPUYECKO N eNeKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE). KaTo rapaHTupaTe, Ye TO3U ypea € U3XBbprieH
npaBuIHO, BME LLe NOMOrHeTe Aa NpeaoTBpaTUTE eBEeHTYaslHU LETH
BbpPXYy OKOJIHaTa cpefla U YOBELLKOTO 3[paBe, KOMTO B MPOTMBEH
cny4dai 6uxa mornun ga 6bAaT NpUUYNHEHU, ako 6bAaT U3XBBPIEHU B
rpeLweH HauuH.

CUMMBOTBT Ha NPOAYKTa NokKa3Ba, Ye ToM MOoXe [la He ce TpeTupa Kato
06bMKHOBEH fOMalleH oTnaabk. T TpsibBa Aa 6bae oTBeAeHa 40
NYHKT 3a CbbupaHe Ha peuuKinpaHe Ha enekTpudeckn m
€N1eKTPOHHW CTOKMU.

To3u ypen usnckBa creumannsanpaHo M3XBbpisiHe Ha oTnaabum. 3a
AONbAHUTENHA UHDOpMaLMa OTHOCHO obpaboTkaTa,
OMoN30TBOPSIBAHETO U PEUMKINPAHETO Ha TO3U NPOAYKT, MONs
CBbpXeTe ce C MeCTHUSA CbBeT, cnyxbaTta 3a obe3BpexaaHe Ha
6UTOBM OTMaAbLM UAN MarasmHa, B KOWTO CTe ro 3akynuiau.

3a no-nogpobHa nHdbopmaums oTHOCHO obpaboTkaTa,
0OMoN30TBOPSIBAHETO U PELUKINPAHETO Ha TO3W NMPOAYKT, MONs
CBbpXeTe ce C MECTHUS rpaAcku oduc, cnyxbaTta 3a U3XBbP/ISIHE Ha
6MTOBUM OTNaAbLM WM MarasvHa, B KOWTO CTe 3aKynuau npoaykTa.
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